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Greenland Seafood

Europe SAS

Greenland Seafood Europe SAS

PRODUCT SPECIFICATION

10 Rue Ballu
75009 Paris

MSC certified : Yes

Alaska pollock fillets, cut from blocks, practically boneless**, deep- frozen.

bones, some may remain.

MSC number :

MSC-C-52512

** Although every care has been taken to remove

Product
MSC / ALASKA POLLOCK FILLET PORTONS

Item Code Label Origin Sanitary stamp

156044897 GREENLAND SEAFOOD FRANCE DE NI 11102 EG
EAN Shelf life Net Weight Packaging
uv Portion 100g
Master Carton 18 months Boxe / Bag ca.50 pieces per bag Foil bag

Sales unit 1 bags per master carton Master carton

Description State

Frozen

Product picture

Composition
Ingredients List :

Alaska), trawls.

Fish Raw Material :

4

without palm oil.

area: See letter behind the best-before-date.

Trade Name : Alaska Pollock
Scientific Name : Theragra chalcogramma
Fishing Area : FAO 61 & FAO 67

Absence of specific ingredients : Absence of ionized ingredients
No GMO, no coloring, no preservatives, no antioxidants, no enhancers of taste, without artificial flavors, without sulphites, without sweeteners,

Alaska Pollock fillet* (65%), wheat flour, water, potato starch, salt, spices (paprika, white pepper), yeast.
*Alaska pollock (Theragra chalcogramma) caught in the A - Pacific, Northwest FAO no.61 (Bering Sea / Sea of Okhotsk) or B - Pacific, Northeast FAO no.67 (Bering Sea / Gulf from

Fishing Gear : Trawl net

Fishing

Enterobacteriaceae
Escherichia coli
Listeria monocytogenes

<10.000 cfu/g
<10 cfu/g
Absencein25g

Allergens Cross-contamination
Allergen (s):  Fish, Gluten May contain traces of : Eggs, milk, mustard
Nutritional values per 100g Others nutritional information
Energy 544k) / 128 kcal Rate Protein/Fat 20,0
Fat 0,6 g % fish raw material 55%
of which saturates 01lg
Carbonhydrate 18 g
of which sugars 29¢g Criterion GEMRCN Fish
Fiber 15¢g Frequency over 20 meals 4/20 max
Protein 12 g
Salt 0,73 g
Sodium 0,292 g
Bacteriological limits
Germ Accepted value Absolute maximum value
TVC < 500.000 cfu/g <1.000.000 cfu/g

<100.000 cfu/g
<100 cfu/g
<100 cfu/g
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Product
MSC / ALASKA POLLOCK FILLET PORTONS
Item Code Label Origin Sanitary stamp
156044897 GREENLAND SEAFOOD FRANCE DE NI 11102 EG

Preparation guidelines

Oven Deep fryer

[IT] Fry the portions in 180 ° C hot fat about 5 minutes until golden
brown
Pan
Fry the portions with some fat over medium heat for about 4-5 minutes from
=5 both side.

Storage instruction

Refrigerator 1 day
Compartment -6°C 1 week
Compartment -12°C 1 month

A-18°C Best before : See date on packaging

Do not refreeze after thawing!
Only eat cooked!

Logistic information

Number Net Weight Gross Weight Number of pieces Dimensions (in mm)
Portions 100 g 87 x84x15
Sale Unit 5000 g 5182¢g 281x240x134
Layer 70,0 kg 72,8 kg 1200 x 802 x 1891
Palet 910,0 kg 968 kg 1200 x 802 x 1891

Master carton label

ALASKA KOOLVISFILET PORTIES GEPANEERD

ALASKA-SEELACHS FILETPORTIONEN PANIERT/ PORTIONS DE FILETS DE COLIN D' ALASKA PANEES /

Alaska-Seelachs Filetportionen, aus Blocken geschnitien, praklisch gratenfrei™, paniert, tiefgefroren, einzeln entnehmbar. ** Trolz besonderer Sorgfall kann das
Produkt vereinzelt Graten enthalten. / Portions de filets de Colin d'Alaska, découpées a partir de blocs de filets de poisson, sans aréte™®, panées, surgelées.

T

Greenland Seafood

Wilhelmshaven Gmbil

ment subsister dans ce produit. / Alaska koolvisfilet, uit

** Malgre un soin tout particulier pour enlever toutes les arétes, quelq

visblokken gesneden, graatarm™®, gepaneerd, diepgevroren. **Ondanks zorgvuldige controle kan er nog een enkel graatje voorkomen

156044897

Wasser,

ZUTATEN: Alask ilot* (65%),
“Alask gefangen im A-

lachs (Theragra

ZUBEREITUNG:
In der Pfanne:
In der Fritteus

iefgefroren zubereiten.
Portionen mit etwas Fett bel mittlerer Hitze ca. 4-5 Minuten von jeder Seite braten,
I gafrorenen Tafein In 180°C hellkem Fett ca. 5 Minuten goldbraun frittieren.

irke, Speisesalz, Gewiirze (Paprika, Weiller Plaffer), Hefe.
ifik FAO Nr. 61 (Beringsee / Ocholskisches Meer) oder B- Nordost-
pazifik FAO Nr. 67 (Beringse / Golf von Alaska), Schleppnetze. Genaues Fanggeblet: sishe Buchstabe hinter dem Mindesthalibarkeitsdatum.

Pour déterminer Ia zone de péche utilisée: voir la lettre suivant Ia date imite de durabliité minimale.
PREPARATION: sans décongelation préalable.

A la friteuse: faire dorer les portions pendant & minutes environ dans une huile a 180

INGREDIENTS: Filets de Colin d’Alaska* (65%), farine de blé, eau, amidon de pomme de terre, sel, épices (paprika, polvre blanc), levure.
“Colin d'Alaska (Theragra chalcogramma) péché au chalut en Océan Pacifique A- Nord-Quest (FAQ 61) ou B- Nord-Est (FAO €7),

Ala poéle: Posler les filets de poisson avec un peu de matiére grasse & feu moyen pendant env. 4-5 minutes de chaque coté.
°C.

*Alaska koolvis (Theragra g

angen in A-

INGREDIENTEN: Alaska koolvisfilet* (65%), tarwemoal, water, aardappelzetmeel, zout, specerjen (paprika, witle peper), gist
doel van de Slile Oceaan (FAO 61) of

er MSC-zertifizierten nachhaltigen

' rei. www.msc org/de

Péche durable selon le référentiel MSC.

www.msc.org/r

Uit een MSC gecertificeerde duurzame
it

Msc-C-525612 ViSSEri). www. msc.org/s

Néhrwerte pro 100 g/Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g/
@ Voedingswaarde per 100 g:

t
B- hot noordaostelijke deel van do Stile Oceaan (FAO 67), trawlnatten. Vangsigebled A of B: zie letter achter
BEREIDING: diepgevroren bereiden,

in de koekenpan: Met een bestje vt op matige viam aan ledere zijde ca. 4.5 minuten lang braden

Friteuse: De bevroren porties in 180° G heet vet ca. 5 minuten goudbruin bakken,

tem 5000 g (ca. 50 x 100 g)

Netto gewicht:

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamal

recongeler un produit décongelé!

Transporteren en bij -18°C. Na niet opnieuw invriezen!
Hergestellt in en g in Duitsland

Greenland Seafood Wilhelmshaven GmbH, Flulstr. 84, D-26386 Wilhelmshaven

o )

Transportieren und lagern bei mindestens -18°C oder kilter. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

Energie: 544K /128 keal
FetiMatiéres grasses/Vetien 69
davon gesatiigte Feftsaurenidont acides gras saturés/waarvan verzadigde

velzuren: 01g
Kohlenhydrate/Glucides/oolhydraten: iag
davon Zucker/don! sucresfwaarvan suikers: 299
Ballaststofe/ FibresiVezels: 159
El witten: 12
Salz/SelZout 073 g

Lot: Lxxxx / y
Bel =18°C mindestens haltbar bis:/ A -18°C, 4 consommer de préférence
avant le:f Blj -18°C ten minste houdbaar tot: 08.02.2024 / A

(01)04014760005768(15)240208(10)xxxx(3102)000500

Pallet Scheme

Pallet scheme:

13 layers per pallet
14 units per layer
182 units per pallet

1200




