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PykoBofcTBO no 3KcnyaTaumum
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0dnyieg xpnang

DEEP FRYERS BLUE LINE

You should read these user instructions carefully before using
the appliance

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Sie diese
Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient u deze
gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie
przeczyta¢ niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
l'appareil

Prima di mettere in funzione l'apparecchio, leggere
attentamente le presenti istruzioni per l'uso.

205808
205815
205822
205839
205846
205853
205860
205877
205884
205891
205907
975404
975428

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului

BHuMaTenbHo NpounTalite pyKoBOACTBO NONb30BaTeNA Nepes
ncnonb3oBaHeM npubopa

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky by ste si mali dokladne
precitat ndvod na pouzitie

Pred uvedenim spotiebice do provozu byste si méli peclivé
precist navod k pouziti.
Miel6tt hasznalatba venné a késziiléket, kérjik, olvassa el

figyelmesen jelen hasznalati Gtmutatot

Mpénetva 61aBaceTe QUTEG TIG 0ONYIEC XPNONG NPOCEKTIKA NPV
XPNOLHOMOLNCETE TN OUOKEUN.
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Geréat aufbewahren.

Bewaar deze handleiding bij het apparaat.
Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
Pdstrati maualul de utilizare alaturi de aparat.
Tento navod si odlozte so spotrebicom.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour l'usage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.

FOOD CONTACT

XpaHuUTb pyKOBOACTBO BMECTE C YCTPOCTBOM.

Tento navod k pouZiti prosim uchovavejte v blizkosti spot-
rebice.

Uchovejte si tyto pokyny se spotrebicem

Kérjik, jelen hasznalati dtmutatdt a késziilékkel egyitt
Grizze meg.

Quhagre auTég TIG 0dnyieg pagi Pe TN OUCKEUN.

Mcnonb3oBaTh TONLKO B MOMELLEHUSX.
Pouze k pouziti v interiéru.

Pouze pro vnitini pouziti

Csak beltéri hasznalatra.

'@ xpnaon povo o€ ECWTEPLKO XWPO.



Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read these user instructions carefully before con-
necting the appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety instructions in par-
ticular very carefully.

Safety Regulations

* Incorrect operation and improper use of the appliance can seriously damage the appli-
ance and injure users.

* This appliance is intended to be used for commercial applications, for examples, in kitch-
ens of restaurants, canteens, hospitals and in commercial enterprises such as bakeries,
butcheries, etc., but not for mass production of food.

¢ This appliance is only intended for deep frying food only.

o Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
unlikely event that the appliance should fall into water, immediately pull the plug out of
the socket and have the appliance checked by a certified technician. Not following these
instructions could give rise to life-threatening situations.

* Never try to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

¢ Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Regularly check the plug and cord for any damage. Should the plug or cord be damaged
have it/them repaired by a certified repair company.

* Do not use the appliance after it has fallen or is damaged in any other way. Have it m
checked and repaired, if necessary, by a certified repair company.

* Do not try to repair the appliance yourself. This could give rise to life-threatening situa-
tions.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

¢ Make sure that no one can accidentally pull the cord (or extension cord] loose or trip over
the cord

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Children do not understand that incorrect use of electrical appliances can be dangerous.
Therefore, never let children use electrical appliances.

o Always pull the plug out of the socket when the appliance is not being used and always
before cleaning.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

¢ Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the Voltage and frequency men-
tioned on the appliance label.
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* Avoid overloading.

o Turn off the appliance after use by removing the plug from the socket.

o Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the appliance.

* The electrical installation must comply with the applicable national and local regulations.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced phys-
ical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

Special safety precautions

o Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the deep fryer.

o The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.

¢ The Fryer tank and element should be placed in a safe position in your kitchen before
usage due to the hot contents when in use.

* To avoid the risk of fire, do not allow the oil level to drop below the L- mark (MIN level).
Always use plenty of oil in the bowl.

* Never use old oil as this increases the risk of fire.

¢ Never have the oil exceed the H - mark (MAX level).

o Always clean the appliance and other accessories after each use (-->Cleaning and main-
tenance)

¢ Danger! Never use old oil, old oil has a reduced flash point and is more prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.

* Warning! Deep frying moist foods and large quantities at once has an negative influence
on the boiling point of the oil.

e Warning! Don't fry to much food at once, maximum load is approximately 2kg.

Preparations before using for the first time

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier im-
mediately and do NOT use the appliance.

e Remove all the packing material and protection
fitm (if applicable).

e Clean the appliance with luke-warm water and
a soft cloth.

 Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

e Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

¢ Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

Installation

e Stand the frame on its rubber feet

e Install the backing oil container in the frame.

e Install the element holder on the support.
NOTE! Ensure that the pin on the support enters
the element holder.

Note: The Fryer tank and element should be placed
in a safe position in your kitchen before usage due
to the hot contents when in use.



Control Panel

Heating indication lamp

uuuuuuuuuuuuuuuu

ON/OFF switch &
Temperature control

Use

¢ Remove the plug from the socket.

e Fill the container with oil or hydrogenated oil
until the H - mark (MAX level] line.
Note! Solid fats must be preheated before filling,
this avoids burnt fat and overloading.

¢ Plug the earthed plug into an earthed socket.

e Set the thermostat to the desired temperature.
The orange lamp will light.

e When the set temperature is reached, the orange
lamp goes out.

® You can now use the deep fryer.

Deep-frying

The deep fryer is designed with a unique cold zone
to allow crumbs and residue to sink to the bottom
this also enables the usable life of the fat/oil to ex-
tend considerably.

Regularly check if there is sufficient oil or fat in the
container. The level should never be below the MIN
line.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button is located at the

bottom of the detachable control panel with a pro-

tective cap (See line drawing)

e Unplug the deep fryer from the electrical outlet
first.

¢ Allow the deep fryer to completely cool down.

* Remove the detachable control panel from the
support.

e Unscrew the black protective cap of the RESET
button.

e Press the RESET button of the Hi-limiter (ther-
mal cut-out). You should hear a click sound.

e Screw back the protective cap on the RESET but-
ton.

¢ Reinstall the detachable control panel on the
support.



Deep frying tips

* Only use liquid frying oil or fat (preferably).

® The recommended temperature for frying chips
and snacks is 175°C max.

e Heat the oil slowly. Preferably in 3 steps for ex-
ample first at 100°C, then from 100-140°C and
later from 140°C to 175°C with 15 minute breaks
between steps.

* Remove ice and crumbs from frozen foods.

* Do not deep-fry too much at one time. This can
cause the oil or fat to cool down too much. Cooled
down oil/fat does not properly sear the surface of

the food, so that more fat will be absorbed. The
ideal proportion of frozen products to frying oil/
fatis 1:10 maximum.

e When used intensively, crumbs and other debris
should be filtered out of the oil/fat.

* Replace oil or fat in time. Use test strips or test
equipment regularly to track when oil/fat should
be replaced.

e |f oil or fat starts to foam, smoke or gets too vis-
cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.

After use

e Turn off the appliance by switching off the switch
and removing the plug from the socket.

e Remove the basket from the fat. This avoids the
basket becoming stuck in the solidified fat.

e Put the lid on the deep fryer, so that the fat does
not age.

Cleaning and maintenance

* Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

* Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp

cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.

* Do not clean the appliance with steam cleaner
or water jet.

¢ Assemble the appliance after cleaning and make
sure that the heating & control panel is mounted
properly, otherwise the appliance will not func-
tion.

Troubleshooting

Fault Symptom Possible cause Possible solution
No mains voltage Check the electrical installation.
g Switch light defective
Hi-limiter (thermal cut-out) Reset the Hi-limiter (thermal cut-
Appliance does | Orange light tripped. out) (See RESET on page 5)
not do anything | doesn’t light Hi-limiter (thermal cut-out) .
. Contact your supplier
defective
Thermostat defective Contact your supplier
Appliance does . .
: Thermostat defective Contact your supplier
not reach the | Long frying
tt - time.
fuereempera me Element defective Contact your supplier

If after these controls, the malfunctioning continues, it is advisable to contact technical assistance.

In case of any doubt, always contact your supplier!

ﬂp 6



Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.

Important notice to UK users

This appliance is fitted with a UK approved mains
plug and a 13A fuse. Should the fuse need to be
replaced, an ASTA or BSI approved BS1362 fuse,
rated at 13A must be used. If the plug needs re-

placing, ensure that the fuse is removed before-
hand. Always dispose of defunct plugs and fuses
immediately.

Connecting a mains plug

The wires in the mains lead are coloured as following:
Green & Yellow: EARTH

Blue: NEUTRAL Brown: LIVE

As these colours may not correspond to the coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed

as follows:

YELLOW
(Earth)

BLUE
(Neutral)

13A



e The wire coloured BLUE must be connected to e The wire coloured GREEN & YELLOW must be
the terminal marked with the letter N or coloured connected to the terminal marked with the letter
BLUE or BLACK. E or coloured GREEN or GREEN & YELLOW or

e The wire coloured BROWN must be connected to marked with the Earth Symbol
the terminal marked with the letter L or coloured @

BROWN or RED.

If you have any doubt about the electrical supply to you appliance, consult a qualified electrician before use.



Sehr geehrtelr) Kunde/in!

Herzlichen Dank fiir den Ankauf dieses Hendi Gerat. Diese Bedienungsanleitung bitte vor der Inbetriebnah-
me des Gerats griindlich lesen, um durch unsachgemafe Bedienung entstandene Schaden zu verhindern.
Die Sicherheitsvorschriften besonders sorgfaltig lesen.

Sicherheitsvorschriften

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Das Gerat ist fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, zum Beispiel in Restaurants,
in Kantinen, Krankenhauskichen sowie in Unternehmen wie Backereien, Fleischereien
usw., aber es ist nicht fir eine Massenproduktion von Lebensmitteln vorgesehen.

¢ Das Gerat ist ausschlielich zum Frittieren bestimmt.

o Vermeiden Sie den Kontakt mit Wasser oder anderen Flussigkeiten. Den Stecker unver-
zliglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem anerkannten Fachmann priifen
lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Wasser fallt. Bei Nichteinhaltung die-
ser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

o Versuchen Sie nie eigenstandig das Gehause des Gerats zu 6ffnen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

* Den Stecker regelmafig auf eventuelle Schaden hin prifen. Beschadigte Stecker oder
Kabel von einer zugelassenen Reparaturwerkstatt reparieren lassen. ﬂ

¢ Das Gerat nicht mehr benutzen, wenn es heruntergefallen ist oder sonst wie beschadigt
wurde. Das Gerat von einer zugelassenen Reparaturwerkstatt prifen und gegebenen-
falls reparieren lassen.

o Nicht versuchen, das Gerat eigenstandig zu reparieren. Es besteht Lebensgefahr.

¢ Das Kabel von scharfen und heiflen Gegenstanden sowie von offenem Feuer fernhalten.
Beim Rausziehen des Steckers stets am Stecker und nicht am Kabel ziehen.

* Beachten Sie, dass das [Verlangerungs-) Kabel nicht versehentlich geldst wird, dass man
nicht dariiber stolpern kann.

¢ Das Gerat bel Bedienung stets iberwachen.

* Kinder kennen die Gefahr der unsachgemafen Bedienung elektrischer Gerate nicht.
Kinder daher niemals unbeaufsichtigt elektrische Gerate bedienen lassen!

¢ Den Stecker rausziehen wenn das Gerat nicht benutzt wird und auch vor jeder Reinigung.

o Gefahr! Befindet sich der Stecker in der Steckdose, wird das Gerat mit Netzspannung
versorgt.

¢ Das Gerat ausschalten, bevor Sie den Stecker ziehen.

¢ Das Gerat nie am Kabel tragen.

¢ Keine zusdtzlichen Hilfsmittel benutzen, die nicht mit dem Gerat mitgeliefert wurden.

¢ Das Gerat darf nur an eine Steckdose angeschlossen werden mit dem auf dem Typen-
schild angegebene Spannung und Frequenz.

o Uberlastung ist zu vermeiden.
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¢ Das Geréat ist nach dem Gebrauch auszuschalten, indem der Stecker aus der Steckdose
herausgezogen wird.

o Vor dem Nachflllen oder Reinigen ist immer der Stecker aus der Steckdose herauszu-
ziehen.

* Die elektrische Anlage hat den nationalen und regionalen Vorschriften zu entsprechen.

» Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

Spezielle Sicherheitsvorschriften

o Vor dem Nachflllen oder Reinigen ist immer der Stecker aus der Steckdose herauszu-
ziehen.

* Die elektrische Anlage hat den nationalen und regionalen Vorschriften zu entsprechen.

¢ Wegen der hohen Temperatur des Inhalts des Behalters wahrend der Nutzung des Ge-
rats muss man sich vor seiner Inbetriebnahme vergewissern, dass die Friteuse mit dem
Steuerpanel an einer sicheren Stelle in der Kiiche gestellt wurde.

» Unterschreitet das Frittier Ol den L-markieren (Mindestpegel) besteht Brandgefahr. Den
Behalter also stets mit geniigend Frittier OL fiillen.

* Kein benutztes Frittierol verwenden, da das die Brandgefahr steigert.

* Geben Sie nur so viel Olin den Qltank, bis die bis die H- Markierung (Maximalwert) erreicht ist.

¢ Das Gerat und das dazugehorige Zubehor muss man nach jedem Gebrauch abwaschen

ﬂ (--> Reinigung und Wartung.

* Es besteht die Gefahr durch die Verwendung von altem Ol Es wird einen verringerten
Flammpunkt aufweisen und wird anfalliger fur das plotzliche Sieden sein.

¢ Warnung! Das Einlegen von Lebensmitteln mit einem zu groflen Wassergehalt oder in
einer zu groflen Menge beeinflusst das Erreichen des Siedepunktes durch das OL.

¢ Aus Sicherheitsgriinden darf man bei jedem Braten nicht zu grole Menge von Lebens-
mitteln [maximal ca. 2 kg) einlegen.

Vorbereitung der Inbetriebnahme

®

e Das Gerat auf Schaden hin priifen. Setzen Sie sich
im Beschadigungsfall sofort mit Ihrem Lieferan-
ten in Verbindung und benutzen Sie das Gerat
NICHT.

e Die gesamte Verpackung und eventuell vorlie-
gende Schutzfolie entfernen.

e Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem
weichen Tuch reinigen.

¢ Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
ders angegeben ist.

e Um das Gerat herum sollte ausreichender Frei-
raum vorliegen.

e Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jeder-
zeit abgezogen werden kann.

Installation

e Stellen Sie den Rahmen auf die Gummifisse.

* Stellen Sie den Olbehalter in den Rahmen.

» Befestigen Sie das Heizelement an den dafiir vor-
gesehenen Halterungen.
Anmerkung: Vergewissern Sie sich, dass das Ele-

ment eingerastet ist.
10

Anmerkung: Wegen der hohen Temperatur des
Inhalts des Behalters wahrend der Nutzung des
Gerats muss man sich vor seiner Inbetriebnahme
vergewissern, dass die Friteuse mit dem Steuerpa-
nel an einer sicheren Stelle in der Kiiche gestellt
wurde.



Bedienfeld

oooooooooooooooooo

Kontrollleuchte

Ein-/Ausschalter und
Temperaturkontrolle

Gebrauch

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Fillen Sie den Behalter bis zum H- Markierung
(Maximalwert) mit Ol oder Fett. ACHTUNG: Nicht
flissige Fettarten sind vor dem Einfillen zu er-
hitzen, um ein Verbrennen des Fetts und Uber-
lastung zu verhindern.

e Stecken Sie den Schukostecker in eine geerdete
Steckdose.

¢ Stellen Sie am Thermostat die gewiinschte Tem-
peratur ein. Die orangefarbene Leuchte brennt.

e Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist,
erlischt die orangefarbene Lampe.

o Sie kénnen jetzt frittieren.

Frittieren

Die Fritteuse besitzt einen einzigartigen Kaltebe-
reich, wodurch Backreste und Krimel auf den Bo-
den sinken und das Fett wesentlich langer halt.

Kontrollieren Sie regelmafBig, ob sich genug Ol
oder Fett im Behalter befindet. Der Fillstand darf
nie unter die MIN-Markierung geraten.

Zuriicksetzen des Uberhitzungsschutz (Thermische Abschaltung)

Denken Sie daran, dass sich die Rickstelltaste im

unteren Teil des abnehmbaren Bedienpanels und

mit einem Aufsatz gesichert wird (siehe Abbildung].

e Trennen Sie zuerst das Gerat von der Stromquel-
le, indem Sie den Stecker aus der Steckdose zie-
hen.

e Lassen Sie das Gerat véllig abkihlen.

e Entfernen Sie das abnehmbare Bedienpanel aus
der Halterung.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Rickstelltaste ab.

e Driicken Sie die Riickstelltaste der Uberhit-
zungsschutz (Thermische Abschaltung]. Es ist
ein Klicken zu horen.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der

Rickstelltaste wieder auf.
* Montieren Sie das abnehmbare Bedienpanel wie-
der in die Halterung.



Tipps zum Frittieren:

¢ Verwenden Sie vorzugsweise nur flissiges Frit-
tierol/fett.

¢ Die empfohlene Frittier-Temperatur ist max. 175°
C.

e Erhitzen Sie das Ol langsam in drei Stufen, zum
Beispiel zuerst auf 100° C, auf 140° C und auf
175° C, mit je einer 15-minitigen Unterbrechung.

e Entfernen Sie Eis und Krimel vom gefrorenen
Frittiergut.

e Frittieren Sie nicht zu viel auf einmal, dass kann
eine Abkiihlung des Fettes bzw. des Oles verur-
sachen. Zu kaltes Ol/Fett kann von den Speisen
aufgesogen werden, ideales Verhaltnis ist max.
1:10.

Filtern sie nach Verwendung die Kriimel und an-
dere Reste aus dem Ol/Fett.

Wechseln das Ol/Fett regelmaBig. Benutzen Sie
Teststreifen oder Ahnliches zur regelmaBigen
Kontrolle.

Falls Das Ol/Fett zu schidumen, rauchen, oder zu
stinken beginnt wechseln Sie es.

Nach dem Gebrauch

e Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schal-
ter ausschalten und den Stecker aus der Steck-
dose herausziehen.

e Entfernen Sie den Korb aus dem Fett. Damit ver-
hindern Sie, dass sich der Korb im geronnenen
Fett festsetzt.

Legen Sie den Deckel auf die Fritteuse, sodass
das Fett frisch bleibt.

Reinigung und Wartung

e Vor jeder Reinigung stets den Stecker ziehen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein!

e Das Geh&use mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

e Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuer-
mittel benutzen. Keine scharfen, spitzen Ge-
genstande benutzen. Kein Benzin und keine
Losungsmittel benutzen! Das Gerat mit einem
feuchten Tuch und eventuell Spilmittel reinigen.
Keine Scheuermittel benutzen.

Die Gerate sind weder mit Hilfe eines Dampfrei-
nigers noch mit einem Wasserstrahl zu reinigen.

Nach dem Reinigen muss man das Gerat erneut
zusammenbauen und daflir sorgen, dass das Kon-
trollpanel (Heizpanel] entsprechend montiert ist
- andernfalls wird das Gerat nicht richtig funkti-

onieren.



Entdeckung und Beseitigung von Mangeln

Storung Phanomen Ursache evt. Losung
Keine Nelzspannun Kontrollieren Sie die elektrische
P g- Anlage. Schalter defekt.
Uberhitzungsschutz (Ther- Uberhitzungsschutz (Thermische
Das Gerét : mische Abschaltung) wurde Abschaltung) ricksetzen (siehe auf
L Oranges Licht - .
funktioniert : aktiviert. Seite 11)
. leuchtet nicht ~ - - - -
nicht. Uberhitzungsschutz (Thermi- Kontakt mit dem Lieferanten auf-
sche Abschaltung) defekt. nehmen
Thermostat defekt. Kontakt mit dem Lieferanten auf-
nehmen
Das Gerat Kontakt mit dem Lieferanten auf-
. . Thermostat defekt.
erreicht die . nehmen
cingestellte Lange Frittier
g Dauer. Kontakt mit dem Lieferanten auf-
Temperatur Element defekt.
nicht. nehmen

Wenn trotz aller Kontrollen das Gerat weiterhin Storungen aufweist wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst. Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit lhrem Lieferanten in Verbindung!

Garantie

Jeder Defekt, der die Funktion des Gerdts nach-
teilig beeinflusst und der sich innerhalb eines
Jahres nach Ankauf des Gerats zeigt, wird durch
Reparatur oder Auswechslung kostenlos behoben,
falls das Gerat den Anleitungen entsprechend ge-
braucht und gewartet wurde und nicht in irgend-
einer Weise falsch behandelt oder unzweckmaflig
benutzt wurde. Ihre gesetzlich verbrieften Rechte
bleiben davon unberihrt. Ist die Garantie rechts-

giltig, geben Sie an, wo und wann Sie das Gerat
gekauft haben und legen Sie eine Quittung (z.B.
Kassenzettel) bei.

Auf Grund unserer Zielsetzung, die Produktent-
wicklung stetig fortzusetzen, behalten wir uns das
Recht vor, das Produkt, die Verpackung und die
Unterlagen ohne vorherige Inkenntnissetzung zu
andern.

Entsorgung & Umwelt

Am Ende der Lebensdauer das Gerats bitte gemaf
den aktuell geltenden Vorschriften und Richtlinien
entsorgen.

Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien wie Kunst-
stoff und Kartons in den entsprechenden Behal-
tern.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat aansluit, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsvoor-
schriften aandachtig door.

Veiligheidsvoorschriften

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Ditapparaat is bedoeld voor commercieel gebruik zoals bijvoorbeeld, in keukens van res-
taurants, kantines, ziekenhuizen en in bedrijven zoals bakkerijen, slagerijen, etc., maar
dit apparaat is niet bedoeld voor massa productie van voedsel.

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor het frituren van voedsel.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komt. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

o Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Controleer stekker en snoer regelmatig op eventuele beschadiging. Indien stekker of
snoer beschadigd is, laat het bij een erkend reparatiebedrijf repareren.

* Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen of op andere wijze beschadigd is. Laat het
bij een erkend reparatiebedrijf controleren en zo nodig repareren.

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Dit kan levensgevaar opleveren.

o /org dat het snoer niet met scherpe of hete voorwerpen in aanraking komt en houd het
uit de buurtvan open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt trekken, pak dan altijd
de stekker zelf beet en trek nooit aan het snoer.

» Zorg dat niemand het snoer (of verlengsnoer) abusievelijk kan lostrekken of erover kan
struikelen.

* Houd het apparaat als u het gebruikt steeds in de gaten.

* Kinderen zien de gevaren van onjuist gebruik van elektrische apparaten niet. Laat kinde-
ren daarom nooit zonder toezicht met elektrische apparatuur werken.

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en telkens
voordat het wordt schoongemaakt.

* Gevaar! Zo lang de stekker in het stopcontact zit, staat het apparaat onder de netspan-
ning.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het snoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet bij het apparaat zijn meegeleverd.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de op het typeplaatje aangegeven
spanning en frequentie.
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o Vermijd overbelasting.

* Schakel de apparatuur na gebruik uit door de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

* Tijdens het bijvullen of schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen.

¢ De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende voor-
schriften.

+ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Tijdens het bijvullen of schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen.

* De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende voor-
schriften.

¢ Olietank en verwarmingselement correct installeren voor gebruik.

* Indien de olie onder het L-markering (minimumniveau), ontstaat er brandgevaar. Zorg
altijd voor voldoende olie in de bak en controleer dit tijdens gebruik.

* Gebruik geen oude olie, dit vergroot de kans op brandgevaar.

» Vul de friteuse nooit met meer olie dan de H-markering [maximum niveau) in de olietank
aangeeft.

¢ Na elk gebruik het apparaat en de accessoires reinigen (-> Reiniging en onderhoud|

* Gevaar bij gebruik van oude olie! Oude olie heeft een gereduceerd vlampunt en is vat-
baarder voor overkoken.

¢ Waarschuwing! Als u te nat voedsel of te grote hoeveelheden voedsel in het apparaat
plaatst, heeft dit invloed op het kookpunt van de olie.

* Om veiligheidsredenen wordt aanbevolen niet teveel voedsel tegelijkertijd te frituren
(max. hoeveelheid voedsel ca. 2kg).

Ingebruikname

e Controleer of het apparaat niet beschadigd is.
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk
contact op met uw leverancier en gebruik het ap-
paraat NIET.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de
eventueel aanwezige beschermfolie.

¢ Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.

¢ Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat er rondom het apparaat genoeg
ruimte vrij blijft voor de afvoer van warmte.

¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen tij-
de bereikbaar is.

Installatie

e Zet het frame op de rubberen pootjes.

* Monteer de het oliereservoir in het in the frame.
* Monteer de elementhouder op de steun.

NB! Zorg ervoor dat de pin op de steun in de ele-
menthouder valt.

NB: Olietank en verwarmingselement correct in-
stalleren voor gebruik.
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Bedieningspaneel

uuuuuuuuuuuuuuuuuu

Opwarmindicatielamp Aan-uitschakelaar &
thermostaaknop

(oranje)

Gebruik

¢ Verwijder de stekker uit het stopcontact.

e Vul de bak met olie of vet tot de H-markering
(maximaal niveau). LET OP! Bij vaste vetsoorten
het vet voorverwarmen alvorens te vullen, dit
voorkomt verbranden van het vet en overbelas-
ting.

e Stop de randaarde stekker in een geaard stop-
contact.

¢ Stel met de thermostaat de gewenste tempera-
tuur in. Het oranje lampje gaat branden.

¢ Als de ingestelde temperatuur bereikt is gaat het
oranje lampje uit.

e U kunt nu frituren.

Frituren

De friteuse is voorzien van een unieke koude zone
waardoor kruimels en bakresten naar de bodem
zinken en het vet aanzienlijk langer mee zal gaan.

Controleer regelmatig of er voldoende olie of vet
in de bak zit. Het niveau mag nooit onder de MIN
indicatie komen.

RESET de maximaal thermostaat

Let op, de RESET-knop bevindt zich aan de onder-

kant van het afneembare bedieningspaneel met

een beschermdop (zie lijntekening])

¢ Trek de stekker van de friteuse eerst uit het stop-
contact.

e Laat de friteuse volledig afkoelen.

e Verwijder het afneembare bedieningspaneel uit
de steun.

e Schroef de zwarte beschermdop van de RE-
SET-knop los.

® Druk op de RESET-knop van de maximaal ther-
mostaat. U moet een duidelijke klik horen.

e Schroef de achterkant van de zwaarte be-
schermdop terug op de RESET-knop.
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e Installeer het afneembare bedieningspaneel te-
rug op de steun.



Frituurtips

e Gebruik bij voorkeur alleen vloeibaar frituurvet
of —olie

® De aanbevolen temperatuur voor frites en snacks
is 175°C maximaal.

e Warm het vet/de olie langzaam op. Het liefst in
drie stappen bijvoorbeeld: eerst naar 100°C, dan
van 100-140°C en vervolgens van 140°C naar
175°C met tussendoor een kwartier rust.

e Verwijderijs en kruimels van de diepvriesproduc-
ten

e Frituur niet te veel te gelijk hierdoor koelt de
olie of het vet te snel af. Hierdoor kunnen de fri-
tuurproducten onvoldoende snel dichtschroeien
waardoor ze meer vet op zullen nemen. De ideale
verhouding tussen de te frituren producten en
het frituurvet mag maximaal 1:10 zijn.

¢ Bij intensief gebruik dient u steeds de bakresten
uit het vet te zeven

e Vervang de olie of het vet tijdig. Gebruik regelma-
tig teststrips of meetapparatuur om bij te houden
wanneer het vet vervangen moet worden.

¢ Indien het vet of de olie gaat schuimen, walmen
of stroperig wordt, dient u dit te vervangen. Ook
wanneer het een sterke geur of smaak krijgt.

Na gebruik

e Schakel de apparatuur uit door de schakelaar
uit te zetten en de stekker uit het stopcontact te
verwijderen.

¢ Verwijder het mandje uit het vet. Dit voorkomt dat
de mand in het gestolde vet vast gaat zitten.

¢ Plaats de deksel op de friteuse, zodat het vet niet
veroudert.

Reiniging en onderhoud

e Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd
eerst de stekker uit het stopcontact .

e | et op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

¢ De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel].

e Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen. Geen scherpe en puntige
voorwerpen gebruiken. Geen benzine of oplos-
middelen gebruiken! Schoonmaken met een
vochtige doek en eventueel afwasmiddel, geen
schurende middelen gebruiken.

e Hetapparaat niet reinigen met een hogedrukspuit
of stoomreiniger.

¢ Na reiniging het apparaat weer in elkaar zetten,
zorg ervoor dat het verwarmingselement goed is
bevestigd anders zal het apparaat niet werken.



Storingen

Storing Verschijnsel Oorzaak

Mogelijke oplossing

Geen netspanning

Controleer de elektrische installatie.
Schakelaar defect

De oranje

Apparaat doet sproken

Maximaal thermostaat aange-

Reset de maximaal thermostaat.
(Zie pagina 16)

indicatielamp

helemaal niets .
brandt niet.

Maximaal thermostaat defect

Contact opnemen met leverancier.

Thermostaat defect

Contact opnemen met leverancier.

Contact opnemen met leverancier.

Appgraat Thermostaat defect
bereikt de

ingestelde Lange baktijd

temperatuur Element defect
niet.

Contact opnemen met leverancier.

Als na deze handelingen het apparaat nog steeds niet functioneert, adviseren wij u contact op te nemen met
de technische dienst. Neem in geval van twijfel altijd contact op met uw leverancier!

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie osob.

» Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i nie-
wtascwvym uzytkowaniem urzadzenia.

o W czasie uzycia zabezpiecz urzadzeme | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec¢ kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotow w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wy-
krycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie na-
prawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub
ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze Zleé przeprowadze-
nie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecja l|zovvanym punkcie naprawczym.

» Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych pty-
nach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod blezaca vvoda

* Nigdy nie naprawiaj urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

¢ Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie 0 niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celow, dla ktorych zostaty pierwotnie zapro-
Jektowane.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen elek-
trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzeniami go-
spodarstwa domowego bez nadzoru.

¢ Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.
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* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

. N|gdy nie przenos urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danyml znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unikaj przeciazenia.

* Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci], u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktdrym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Nie stosuj zadnych dodatkowych Srodkow opracz tych, ktore zostaty dostarczone wraz z
urzadzeniem.

o Ze wzgledu na wysoka temperature zawartosci pojemnika podczas eksploatacji urzadze-
nia, przed uzyciem upewnij sie, czy frytkownica z panelem sterowniczym zostaty ustawio-
ne w bezpiecznym miejscu w kuchni.

o Jesli poziom oleju spadnie ponizej L- znak (Minimalny poziom), pojawi sie zagrozenie
pozarowe. Dlatego nalezy zawsze zadbac o wystarczajaca ilos¢ oleju w pojemniku.

¢ Nie wolno uzywac starego oleju, poniewaz zwieksza to zagrozenie pozarowe.

¢ Poziom oleju w zbiorn iku nigdy nie powm|en przekracza¢ oznaczenia L- znak (Maksy-
malny pOZ|om] znajdujaceqo sie na bocznej sciance zbiornika.

o Urzadzenie i akcesoria do niego nalezy umy¢ po kazdym uzyciu (--> Czyszczenie i kon-
serwacjal.

. Nlebezp|eczenstvvo zwiazane z wykorzystaniem starego oleju! Bedzie miat obnizona tem-
perature zaptonu | bed2|e bardzie| podatny na nagte wrzenie.

» Ostrzezenie! Umieszczanie : zyvvnosu 0 zbyt duzej zawartosci wody lub w zbyt duzej ilosci
ma wptyw na szybkos¢ osiggania temperatury wrzenia przez olej.

o /e Wzgledow bezpieczenstwa, za kazdym razem podczas smazenia nie wkiadaj zbyt duzej
porcji zywnosci [maksymalny wsad to ok. 2 k).

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku jakichkolwiek uszkodzen niezwtocznie
skontaktuj sie ze swoim dostawca i NIE korzystaj
z urzadzenia.

e Zdja¢ cate opakowanie i folie ochronna (o ile do-
tyczy).

e Wyczy$¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i
miekkiej szmatki.
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¢ O ile nie zalecono inaczej, ustawic¢ urzadzenie na
ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewnic¢ wystarczajaca przestrzen wokot urza-
dzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby miec zawsze dobry do-
step do wtyczki.



Instalacja

e Ustaw urzadzenie na gumowych nézkach

® Wt6z pojemnik na ojej do obudowy urzadzenia

e Umiesc¢ grzatke wraz z panelem w urzadzeniu
UWAGA! Upewnij sie, ze panel sterowniczy zamo-
cowany jest prawidtowo.

UWAGA! Ze wzgledu na wysoka temperature za-
wartosci pojemnika podczas eksploatacji urza-
dzenia, przed uzyciem upewnij sie, czy frytkowni-
ca z panelem sterowniczym zostaty ustawione w
bezpiecznym miejscu w kuchni.

Panel sterujacy

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Lampka kontrolna

Wtacznik/Wytacznik
i termostat urzadzenia

Uzycie

o Wyjmij wtyczke z gniazdka.

e Napetnij pojemnik olejem lub ttuszczem az do
linii z napisem L- znak (Maksymalny poziom).
UWAGA! W przypadku uzywania ttuszczu state-
go, przed umieszczeniem w pojemniku nalezy go
podgrzac - dzieki temu mozna uniknaé spalenia
ttuszczu oraz przeciazenia urzadzenia.

* Wtz uziemiona wtyczke do uziemionego gniazd-
ka elektrycznego.

e Za pomoca termostatu wybierz zadana tempera-
ture. Zapali sie pomaranczowa lampka.

* Kiedy zostanie osiagnieta wybrana temperatura,
pomaranczowa lampka zgasnie.

® Mozna przystapi¢ do smazenia.

Smazenie w gtebokim ttuszczu

Frytownica jest wyposazona w unikalny system
.zimnej strefy” umozliwiajacy opadanie okruszkéw
i pozostatosci po frytowaniu na dno pojemnika, co
pozwala znacznie zwiekszy¢ wydajnos¢ ttuszczu/
oleju .

Regularnie sprawdzaj, czy w pojemniku jest wy-
starczajaca ilos¢ oleju lub ttuszczu. Poziom ttusz-
czu nigdy nie moze by¢ nizszy niz poziom oznaczo-
ny jako MIN.



RESETOWANIE ogranicznika temperatury (wytacznik termiczny)

Nalezy pamietacd, ze przycisk RESET znajduje sie

w dolnej czeéci odczepianego panelu sterujacego i

zabezpieczony jest nasadka (patrz rysunek].

* Najpierw odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania,
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

¢ Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

¢ Odtacz odczepiany panel sterowania z podstawki.

e Odkrec¢ czarna nakretke ochronna przycisku RE-
SET.

e Wciénij przycisk RESET ogranicznika tempera-
tury (wytacznik termiczny). Ustyszysz klikniecie.

e Przykre¢ ponownie czarna nakretke ochronna
przycisku RESET.

e Zamontuj ponownie odczepiany panel sterowania
na podstawce.

Wskazowki smazenia w gtebokim ttuszczu

* Uzywaj wytacznie ptynnego oleju lub ttuszczu do
smazenia

e Zalecana temperatura smazenia frytek i przeka-
sek to maksymalnie 175°C.

e Podgrzewaj ttuszcz wolno. Najlepiej podgrzewac
ttuszcz w trzech etapach, najpierw do 100°C, po-
tem od 100-140°C i nastepnie od 140°C do 175°C
z 15-minutowymi przerwami miedzy kazdym kro-
kiem.

e Usuwaj l6d i okruchy z zamrozonej zywnosci.

* Nie smaz w gtebokim ttuszczu zbyt duzych por-
cji. Moze doprowadzi¢ to do spadku temperatury
oleju lub ttuszczu. Wychtodzony olej/ttuszcz nie
obsmazy odpowiednio powierzchni, powodujac

zwiekszenie wchtaniania ttuszczu. ldealna pro-
porcja zamrozonej zywnosci do oleju/ttuszczu do
smazenia to maksymalnie 1:10.

e W przypadku intensywnego uzytkowania nalezy
filtrowa¢ okruchy i odpady z oleju/ttuszczu.

e Nalezy wymieniac olej lub ttuszcz w odpowiednim
momencie. Aby sprawdzac, kiedy nalezy wymie-
ni¢ olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe
lub urzadzenia do testéw.

e Jedli olej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymic
lub stanie sie zbyt lepki, nalezy wymienic olej lub
ttuszcz. Wymien olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach
lub smak.

Po uzyciu

* Wytacz urzadzenie i odtacz kabel z gniazdka.

e Wyjmij kosz z pojemnika z olejem. Dzieki temu
kosz nie zastygnie w stezatym ttuszczu.

e Przykryj frytownice pokrywa, aby zapobiec sta-
rzeniu sie oleju.

Czyszczenie i konserwacja

® Przed umyciem zawsze wytacz urzadzenie z pra-
du.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka
czyszczacego).

¢ Nigdy nie uzywaj zracych $rodkéw czyszczacych
ani materiatéw Sciernych. Nie uzywaj ostrych
przedmiotéw. Nie uzywaj benzyny ani rozpusz-
czalnikéw. Czyé¢ urzadzenie wilgotna szmatka

@22

oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyh. Nie
stosuj zadnych materiatéw Sciernych.

o Wyczysc otwory wentylacyjne przy pomocy odku-
rzacza.

e Urzadzenia nie nalezy czysci¢ przy pomocy myjki
parowej ani pod strumieniem wody.

e Po wyczyszczeniu, urzadzenie nalezy ponownie
ztozy¢ upewniajac sie, ze panel kontrolny [panel
grzewczy) jest odpowiednio zamontowany - w
przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac
poprawnie.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Usterka Objaw Przyczyna Mozliwe rozwiazanie
o Sprawdz instalacje elektryczna.
Brak napiecia sieciowego ) .
Awaria wytacznik
Swiatetka Wtaczyt sie system ogranicz- Zresetuj system ogranicznika
) wytacznika nika temperatury (wytacznik temperatury (wytacznik termiczny).
Urzadzenie o . .
o nie éwieca sie | termiczny). [Patrz strona 21)
w ogoéle nie o L - —
reaquie i nie pali sie Awaria systemu ograniczni-
guje- pomaranczowa |ka temperatury (wytacznik Skontaktowac sie z dostawca.
lampka termiczny).
Awaria termostatu. Skontaktowac sie z dostawca.
Urzadzenie nie | Dtugi . L
reqgzenie nie ug! czas Awaria termostatu. Skontaktowac sie z dostawca.
rozgrzewa sie | smazenia.
do ustawionej Nie pali sie zie- . . .
J P ’ Awaria grzatki. Skontaktowac sie z dostawca.
temperatury. lona lampka. ’ ’

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nadal wystepuje, zalecamy skontaktowanie sie z

serwisem technicznym. W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nale-
2y zutylizowa¢ zgodnie z przepisami i wytycznymi
obwiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszczaé w pojemnikach na odpa-
dy wtasciwych dla rodzaju materiatu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o ['appareil est concu a un usage commercial, par exemple dans les restaurants, les can-
tines, les cuisines des hopitaux et dans les entreprises telles que les boulangeries, les
boucheries etc. mais il n'est pas destiné a la production de masse de nourriture.

o | 'appareil est concu pour la cuisson en friture.

o Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de [appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* Controlez régulierement la prise électrique et le cordon pour détecter toute éventuelle

ﬂ détérioration. Si la prise ou le cordon est endommagé, confiez la réparation a un répa-

rateur agréé.

o N'utilisez pas lappareil si celui-ci est tombé ou s'il a subi un choc pour toute autre rai-
son. Dans ce cas, faites controler lappareil par un réparateur agréé a qui vous confierez
la réparation le cas échéant.

o Ne tentez pas de réparer vous-méme l'appareil. Cela présente un risque d'accident mor-
tel.

* Veillez a tenir le cordon électrique éloigné de tout objet coupant ou chaud et a ['écart
des flammes. Pour débrancher la prise électrique, saisissez toujours la prise et ne tirez
Jamais directement sur le cordon.

* \eillez a disposer le cordon électrique (ou la rallonge] de sorte que appareil ne puisse
pas étre débranché accidentellement et que personne ne trébuche sur le cordon.

o Surveillez continuellement U'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement.

* Les enfants n'ont pas conscience de lusage incorrect des appareils électriques. Pour
cette raison, ne laissez jamais les enfants utiliser des appareils €électriques sans sur-
veillance.

o Débranchez toujours la prise électrique lorsque l'appareil n'est pas utilisé et lors de son
nettoyage.

o Danger ! Tant que la prise électrique est branchée, 'appareil demeure sous tension.

o Arrétez lappareil avant de débrancher la prise électrique.

o Ne portez jamais l'appareil par le cordon électrique.

@ -



o N'utilisez pas d'accessoires qui n'ont pas été livrés avec 'appareil.

¢ Branchez lappareil seulement sur une prise de courant avec la tension et la fréquence
indiqués sur la plague indiquant le type.

* Evitez toute surcharge.

o Apres utilisation, débranchez l'appareil en retirant la fiche de la prise de courant.

¢ Débranchez aussi toujours 'appareil quand vous le remplissez ou le nettoyez.

¢ 'installation électrigue doit satisfaire aux regles nationales et locales en vigueur.

o Cet appareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes [enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

Consignes particuliéres de sécurité

¢ Débranchez aussi toujours 'appareil quand vous le remplissez ou le nettoyez.

¢ L'installation électrique doit satisfaire aux regles nationales et locales en vigueur.

¢ En raison de la température élevée du contenu du récipient, pendant le fonctionnement,
avant lutilisation assurez-vous que la friteuse et le panneau de commande ont été mis
dans un endroit str dans la cuisine.

* Si le niveau d'huile descend sous le L-mark [niveau minimum), cela peut créer un risque
d'incendie. Assurez-vous en conséquence que le bac contient suffisamment d'huile.

o N'utilisez pas d'huile agée, cela augmente les risques d'incendie.

¢ Ne laissez jamais dépasser le niveau d'huile au-dessus lindication H-mark [niveau maxi-
mum) dans la cuve a lhuile.

o Lappareil et les accessoires de l'appareil doivent étre lavés aprés chaque utilisation (-->
Nettoyage et entretien).

o | e danger d a L utilisation de Uhuile usagée ! Lhuile aura une température d'inflamma-
tion réduite et sera plus sensible a une ébullition soudaine.

o Attention ! Lutilisation de la nourriture de teneur en eau trop élevée ou de la quantité de
nourriture excessive influencera la rapidité d'atteindre de la température d'ébullition de
Chuile.

¢ Pour des raisons de sécurité chaque fois pendant la friture ne mettez pas trop de nour-
riture (la quantité maximale est d’environ 2 kg.

Préparation avant la premiére utilisation

Assurez-vous que | “appareil est intact. S”il est en-

dommagé, contactez immédiatement votre four-

nisseur et N"UTILISEZ PAS ["appareil.

e Enlevez tout le matériel d’'emballage et le feuil de
protection éventuellement existant

e Nettoyez  “appareil avec de l'eau tiede et un chif-
fon doux.

e Mettez lappareil dans une position horizontale
et sur un fondement stable a moins qu'il ne soit
indiqué autrement.

e Veillez a ce qu'il reste assez d'espace autour de
'appareil pour l'évacuation de la chaleur.

e Installez “appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.

- ®



Installation

¢ Posez le boitier sur les pieds en caoutchouc

e Installez la cuve a U'huile dans le boitier

e Installez la fixation de l'élément sur le support.
IMPORTANT! Assurez-vous que l'épingle de sé-
curité sur le support rentre bien dans la fixation
de Uélément.

IMPORTANT! En raison de la température élevée du
contenu du récipient, pendant le fonctionnement,
avant lutilisation assurez-vous que la friteuse et le
panneau de commande ont été mis dans un endroit
s(r dans la cuisine.

Tableau de controle

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Interrupteur MARCHE/ARRET &
programmation température

Voyant

ﬂ Utilisation

e Retirez la fiche de la prise de courant.

¢ Remplissezlerécipientavecdel'huileoudelagraisse
jusqu'a lindication H-mark (niveau maximum).
ATTENTION ! Sivous utilisez une graisse consis-
tante, préchauffez-la avant d’en remplir lappa-
reil. Vous éviterez ainsi qu’elle ne brile et aussi
la surcharge de l'appareil.

e Introduisez la fiche a ergot de terre dans une
prise a la terre.

e Mettez le thermostat a la température désirée.
Le voyant orange s'allume.

¢ Quand Uhuile/graisse est a la température dési-
rée, le voyant orange s'éteint.

* Vous pouvez faire frire.

Friture

La friteuse comporte une zone froide unique pour
que les miettes et le résidu coulent au fond et pour
préserver la qualité de Uhuile.

Controlez régulierement s'il y a assez d’huile ou de
graisse dans le récipient. Le niveau ne doit jamais se
trouver au-dessous de lindication MIN.



REMISE A ZERO (RESET) du dispositif de protection thermique

Veuillez noter que le bouton de REINITIALISATION

est situé sous l'ensemble de l'élément chauffant

amovible et est protégé par un capuchon (voir la

figure).

e D'abord débranchez la friteuse de la prise élec-
trique.

e Laissez refroidir la friteuse completement.

e Retirez l'élément chauffant de la friteuse de l'ap-
pareil.

* Retirez le capuchon noir de protection du bouton
de REINITIALISATION.

e Appuyez sur le bouton de REINITIALISATION du
dispositif de protection thermique. Vous allez en-
tendre un clic.

* Revissez le capuchon noir de protection du bou-
ton de REINITIALISATION.
o Installez l'élément chauffant dans l'appareil.

Conseils de friture

e Utilisez préférablement uniquement de graisse li-
quide ou d'huile.

e La température recommandée pour les frites et
les collations est de 175°C maximum.

e Chauffer Uhuile/la graisse lentement. Par exemple,
de préférence en trois étapes: tout d'abord a
100°C, ensuite de 100-140°C, puis 140-175°C, avec
une pause entretemps de 15 min.

® Retirez de la glace et des miettes des aliments
congelés.

e Ne mettez jamais trop de produits a frire dans la
friteuse, car cela refroidit U'huile/la graisse rapi-
dement et les produits a frire ne seront pas assez

vite grillés et seront plus intégrés avec de matieres
grasses. La ratio idéal entre la graisse/U'huile et les
produits a frire est 1:10.

e Avec un usage intensif vous devriez toujours enle-
ver les restes de cuisson de la graisse/huile.

¢ Remplacez U'huile/la graisse a temps. Utilisez des
bandes d'essai ou un appareil de mesure pour
suivre quand il faut remplacer la graisse.

¢ Si la graisse ou d'huile a de la mousse, la fumée
ou devient liquoreux, vous devez le remplacer. Aus-
si quand une forte odeur ou un go0t fort se déve-

loppe.

Apres utilisation

e Débranchez l'appareil, éteindrez linterrupteur et
retirez la fiche de la prise de courant.

® Retirez le panier avant qu'il ne se fige dans la
graisse refroidie.

e Placez le couvercle sur la friteuse pour mieux
conserver la graisse.

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer 'appareil, débranchez toujours
la prise électrique.

e Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

e Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide (imbibé d’eau mélangée a un détergent
doux].

e N'utilisez jamais de détergent agressif ou de la
poudre a récurer. N'utilisez jamais d'objet tran-
chant ou pointu. N'utilisez jamais d’essence ou de

solvant ! Nettoyez avec un chiffon humide et éven-
tuellement du liquide vaisselle, mais n'utilisez pas
de produit abrasif.

e L'appareil ne peut pas étre nettoyé avec un net-
toyeur a vapeur ou a l'eau.

¢ Apres le nettoyage réassembler l'appareil en s'as-
surant que le panneau de contrdle (panneau de
chauffage] est correctement installé, sinon l'appa-
reil ne fonctionnera pas correctement.

. @



Recherche des pannes et dépannage

fonctionne pas
du tout.

Voyant orange
ne s'allume pas

mique enclenchée.

Panne Description Cause Solution possible
. Controlez linstallation électrique
Pas de tension ,
Interrupteur défectueux
. : Dispositif de protection ther- Réinitialisez la dispositif de protec-
L'appareil ne

tion thermique (voir page 26)

Dispositif de protection ther-
mique défectueuse.

Contactez votre fournisseur.

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur.

L'appareil ne

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur.

fournit pas la

) Cuisson longue
température

désirée.

Elément défectueux

Contactez votre fournisseur.

Si apres ces contréles, le dysfonctionnement persiste, il est conseillé de contacter 'assistance technique.
En cas de doute, prenez aussi toujours contact avec votre fournisseur.

Garantie

Tout défaut entrainant le mauvais fonctionnement
de lappareil dans l'année qui suit l'achat fait lobjet
d’une réparation ou d’'un remplacement gratuit de
lappareil a condition que l'appareil ait été utilisé
et entretenu conformément aux instructions, sans
mauvaise application ou abus, ceci sans préjudice
des droits que la loi vous accorde. Si vous voulez
bénéficier de la garantie, veuillez indiquer le lieu et

la date de l'achat de l'appareil et joindre une preuve
d'achat (par ex. bon d’achat).

Nous  visons  constamment a  amélio-
rer nos produits et nous nous réservons le
droit d'apporter des modifications au pro-
duit, a lemballage et a la documentation sans

avertissement préalable.

Mise au rebut & Environnement

En fin d'utilisation, quand vous voudrez mettre
votre l'appareil au rebut, respectez les prescrip-
tions et directives en vigueur a cette date.

Jetez le matériel d’'emballage comme le plastique

et les boites dans des conteneurs réservés a ce
but.



Gentile Cliente!

La ringraziamo per l'acquisto di questo apparecchio Hendi. Si prega di leggere attentamente queste istru-
zioni d'uso prima di allacciare U'apparecchio, per evitare danni causati da un uso non corretto dello stesso.
Leggere in modo accurato le disposizioni di sicurezza.

Disposizioni di sicurezza

¢ Un uso inappropriato dell'apparecchio puo arrecare gravi danni allo stesso, cosi come
puo portare a lesioni e ferite.

* L'apparecchio ¢ destinato ad uso commerciale, ad esempio in ristoranti, mense, cucine
ospedaliere e nelle aziende come panetterie, macellerie ecc., ma non € destinato alla
produzione di massa di prodotti alimentari.

o ['apparecchio e destinato esclusivamente per la frittura in olio profondo.

o Evitare il contatto dell'apparecchio e della spina con acqua ed altri liquidi. Se apparec-
chio dovesse cadere involontariamente nell'acqua, togliere immediatamente la spina e
fare controllare l'apparecchio da un tecnico riconosciuto. In caso di inosservanza di que-
ste disposizioni di sicurezza, esiste pericolo di vita.

¢ Non tentare mai di aprire da soli la cassa dellapparecchio.

* Non introdurre mai oggetti all'interno della cassa dellapparecchio.

¢ Non toccare mai la spina con mani bagnate od umide.

o Testare regolarmente la spina per eventuali danni. Far riparare spine o cavi danneggiati
solo da un'officina autorizzata.

¢ Non usare assolutamente apparecchio dopo una sua caduta o danneggiamento. Fare
controllare l'apparecchio da un’officina autorizzata e, se del caso, farlo riparare.

¢ Non tentare mai di riparare autonomamente apparecchio. Esiste pericolo di vita.

* Tenere lontani i cavi da oggetti appuntiti o caldi, cosi come da fuoco o fiamme. Togliendo
la spina, tirare la spina stessa e non il cavo.

o Avere cura di mettere I cavi di prolunga in modo tale, che non si possa inciampare negli
stessl.

* Tenere sempre sotto controllo l'apparecchio durante il funzionamento.

¢ [ bambini non conoscono il pericolo di un uso inappropriato di apparecchi elettrici. Percio
vietare (uso dell'apparecchio a bambini lasciati soli.

* Se l'apparecchio non viene usato, ed anche prima di ogni pulizia, togliere la spina dalla
presa.

» Attenzione pericolo! Se la spina € inserita nella presa, [apparecchio e dotato di tensione
di rete.

* Spegnere ['apparecchio prima di togliere la spina.

¢ Non tirare mai l'apparecchio con il cavo.

¢ Non utilizzare materiale complementare che non ¢ stato fornito assieme all'apparecchio.

* 'apparecchio puo essere allacciato ad una presa solo se questa riporta sull' etichetta la
relativa tensione e frequenza.

* Sono da evitare i sovraccarichi.
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* Lapparecchio si spegne dopo L'uso, staccando la spina dalla presa.

* Prima di rabboccare o pulire lapparecchio, togliere sempre la spina dalla presa.

o Limpianto elettrico deve essere conforme alle disposizioni nazionali e regionall.

* Questo apparecchio non si presta all'uso per persone [vale anche per bambini) con una
motilita, o capacita sensoriali e mentali ridotte, oppure con mancata esperienza.

Disposizioni particolari di sicurezza

* Prima di rabboccare o pulire apparecchio, togliere sempre la spina dalla presa.

* Limpianto elettrico deve essere conforme alle disposizioni nazionali e regionali.

* A causa dell'elevata temperatura del contenuto del recipiente durante il funzionamento,
prima dell'uso assicurarsi che la friggitrice e il pannello di controllo sono stati collocati

inun [UOgO sicuro in cucina.

* Se olio di frittura scende sotto il Segno L (livello minimo) esiste pericolo di incendio.
Percio, dotare sempre il contenitore di sufficiente olio da frittura.

* Non usare mai olio da frittura gia adoperato, poiché cio aumenta il pericolo di incendio.

» Versare ['olio nel recipiente fno al raggiungimento del Segno H (livello massimo).

» L'apparecchio e i suoi accessori devono essere puliti dopo ogni utilizzo (--> Pulizia e

manutenzione).

o || pericolo associato con l'uso di olio vecchio! Esso avra una temperatura di accensione
ridotta e sara piu suscettibile all'ebollizione improwisa.

o Attenzione! Lutilizzo di cibo di contenuto troppo elevato diacqua o di quantita eccessiva di
cibo influisce la velocita di raggiungere la temperatura di ebollizione dell'olio

o Per ragioni di sicurezza ogni volta durante frittura non mettere troppa quantita di cibo

(carico massimo & di circa 2 kg).

Preparazione per la messa in funzione

e Testare l'apparecchio per eventuali danni. Se tali
danni esistono, contattare immediatamente il
fornitore e non usare in nessun caso l'apparec-
chio.

e Togliere limballaggio e l'eventuale pellicola pro-
tettiva.

e Pulire l'apparecchio con un panno morbido ed
acqua tiepida.

¢ In mancanza di disposizioni, posizionare l'appa-
recchio in modo orizzontale.

e Intorno all'apparecchio dovrebbe esserci spazio
sufficiente.

e Posizionare l'apparecchio in modo che la spina
possa essere tolta in ogni momento.

* Non hanno lolio di superare il riferimento MAX
sul serbatoio dell'olio.

Installazione

e Inserire i piedini di gomma forniti negli appositi
fori posti sul fondo della carrozzeria.

e Insereire corpo riscaldante nell'apposita sede.
Annotazione: Assicurasi che il corpo riscaldante
sia ben inserito nella sede.

ﬂpSO

Annotazione: A causa dell’elevata temperatura
del contenuto del recipiente durante il funziona-
mento, prima dell'uso assicurarsi che la friggitri-
ce e il pannello di controllo sono stati collocati in
un luogo sicuro in cucina.



Schema di utilizzo

uuuuuuuuuuuuuuuu

Luci di controllo

Interutture e temostato
di controllo temperatura

Uso - impiego

¢ Togliere la spina dalla presa.

* Riempire il contenitore fino alla line Segno H (li-
vello massimo) con olio o grasso. ATTENZIONE:
tipi di grassi non fluidi sono da riscaldare prima
del riempimento, per evitare linfiammarsi del
grasso stesso e un eventuale sovraccarico.

e Attaccare la spina Schuko in una presa a terra.

e Inserire nel termostato la temperatura desidera-
ta. Si accende la spia arancione.

e Quando la temperatura desiderata & raggiunta, la
spia arancione si spegne.

e L'apparecchio e pronto per friggere.

Friggere

La friggitrice € in possesso di una zona-freddo uni-
ca, dove i resti della frittura e le briciole scendono
sul fondo e, percio, il grasso ha una durata natural-
mente pit lunga.

Controllare regolarmente se nel contenitore c'é
olio 0 grasso a sufficienza. Il livello non deve scen-
dere mai sotto il segnale MIN.

Eseguire il reset del circuito di sovraccarico

Ricordarsi che il pulsante di RESET si trova nella

parte inferiore del pannello di controllo staccabile

ed & protetto da un tappo (vedere la figura).

e In primo luogo scollegare lapparecchio dalla
presa elettrica togliendo la spina.

e Lasciare raffreddare completamente lapparec-
chio.

e Rimuovere il pannello di controllo rimovibile dal
supporto.

¢ Togliere il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

e Premere il pulsante RESET della circuito di so-
vraccarico. Si sente un clic.

e Awvitare il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

¢ Rimontare il pannello di controllo rimovibile sul
supporto.



Suggerimenti per la frittura

* Usare preferibilmente solo olio o grasso da frit-
tura liquidi

e | a temperatura di frittura consigliata non deve
superare maii 175° C.

e Riscaldare l'olio lentamente in tre fasi, per esem-
pio, prima a 100° C, poi a 140° C ed infine a 175°
C, con una sospensione di circa 15 minuti tra una
fase e l'altra.

¢ Allontanare il ghiaccio e le briciole dalla frittura
congelata.

¢ Non friggere mai troppo in una sola volta, cio puo
causare un raffreddamento del grasso rispetti-
vamente dell'olio. Olio o grasso freddo, possono
essere assorbiti dagli alimenti. Il rapporto ideale
& max 1:10.

* Dopo l'uso, filtrare accuratamente le briciole ed
altri resti dall'olio/grasso.

e Cambiare regolarmente lolio/grasso. Usare le
strisce reattive per regolari controlli.

¢ Se l'olio/grasso inizia a schiumare, fumare od a
puzzare, sostituirlo immediatamente.

Dopo luso

* Spegnere l'apparecchio spegnendo linterruttore
e togliendo la spina dalla presa.

e Togliere il cestello dal grasso. Facendo cio si evita
che il cestello si fissi nel grasso rappreso.

e Porre il coperchio sulla friggitrice, in modo che il
grasso resti fresco.

Pulitura e manutenzione

* Prima di ogni pulitura togliere sempre la spina.

e Attenzione: non immergere mai lapparecchio
nell'acqua od in altri liquidi!

e Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno
umido (acqua con un detergente delicato).

¢ Non usare maiin nessun mai detergenti o abrasi-
vi aggressivi. Non usare oggetti appuntiti o affila-
ti. Non usare benzina o solventi! Pulire l'apparec-
chio con un panno umido o eventualmente, con
un detersivo. Non usare abrasivi.

e |'apparecchio non deve essere pulito con un puli-
tore a vapore o con acqua.

¢ Dopo la pulizia, lapparecchio deve essere rias-
semblato controllando che il pannello di controllo
[pannello di riscaldamento) & installato corretta-
mente - altrimenti l'apparecchio non funzionera
correttamente.

Identificazione e risoluzione dei problemi

Guasto Motivo Causa

Eventuale soluzione

Nessuna tensione di rete

Controllara limpianto elettrico
Linterruttore e difettoso

La spia verde

'apparecchio |arancione non | sovraccarico

E stato attivato il circuito di

Disattivare il circuito di sovraccarico.
(Vedere pagina 31)

non funziona & accesa

difettoso

Il circuito di sovraccarico

Contattare il fornitore

Termostato difettoso

Contattare il fornitore

L'apparecchio

. Durata della
non raggiunge

Termostato difettoso

Contattare il fornitore

frittura troppo

la temperature
lunga

indicata

Elemento difettoso

Contattare il fornitore

Se, nonostante tutti i controlli lapparecchio presente sempre ancora guasti, ribolgersi al servizio clienti.

In caso di dubbi, mettersi in contatto con il fornitore!
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Garanzia

Ogni difetto, in base al quale la funzione dell'appa-
recchio dovesse essere influenzata negativamente,
entro un anno dall'acquisto dell'apparecchio, vie-
ne rimosso gratuitamente con la riparazione o la
sostituzione dell'apparecchio stesso. Chiaramente
'apparecchio deve essere stato usato ne revisiona-
to secondo le istruzioni prescritte e non usato in
modo inadeguato. Cio, pero, non intacca i diritti di

legge. Se la garanzia e valida, si prega di comu-
nicare la data d'acquisto dell'apparecchio e di ac-
cludere la quietanza d'acquisto [p.es. lo scontrino).

Siccome tendiamo a sviluppare continuamente i
nostri prodotti, ci riserviamo il diritto di cambia-
menti al prodotto, allimballaggio ed alla docu-

mentazione.

Smaltimento & ambiente
Smaltire l'apparecchio alla fine della durata dello
stesso, secondo le disposizioni e le direttive vigenti.

Smaltire il materiale d'imballaggio, plastica e car-

toni negli appositi contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs. Cititi cu atentie instructiunile urmatoare inainte de a
conecta apararatul pentru a preveni avarierile ce se pot produce din cauza unei utilizari incorecte. Cititi cu
atentie in special instructiunile pentru siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat utilizarii in scopuri comerciale, de exemplu in bucatarii de
restaurante, cantine, spitale si in unitati comerciale precum brutarii, macelarii etc. insa
nu pentru productia de alimente in masa.

o Acest aparat este destinat exclusiv prepararii in friteuza.” R

¢ Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-l verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulu.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti stecherul cu mainile ude sau umede.

o Verificati in mod regular stecherul si cablul ca acestea sa nu fie avariate. Daca stecherul

m si cablul sunt avariate, acestea trebuie reparate de catre o firma de reparatii autorizata.

* Nu utilizati aparatul dupa ce a suferit vreo cazatura sau alta dauna. Duceti-L la reparat,
dacd este necesar, la o companie specializata.

o Nu incercati sa reparati aparatul singuri. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest
lucru poate cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

¢ Asigurati-va ca nici un obiect ascutit sau fierbinte sa nu intre in contact cu cablul si fe-
riti-L de foc. Pentru a scoate stecherul din priza, intotdeauna prindeti cu mana priza sinu
scoateti niciodata din priza prinzand de cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage de cablu in mod accidental (sau cablul prelungitor)
sau sa se impiedice de cablu.

¢ Intotdeauna supravegheati aparatul atunci cand se utilizeaza.

¢ Copiii nu inteleg ca utilizarea incorectd a aparatelor electrice poate fi periculoasa. Prin
urmare , nu permiteti copiilor sa foloseasca aparatele electrice fara sa fie supravegheati.

* Intotdeauna scoateti aparatul din priza atunci cand aparatul nu este folosit sau inainte
de curatare.

o Avertizare! Cat timp stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de curent.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecherul din priza.

¢ Nu transportati niciodata aparatul de cablu.

o Nu folositi alte dispozitive decat acelea furnizate impreund cu aparatul.

* Conectati aparatul la o sursa de electricitate cu voltajul si frecventa mentionate pe eti-
cheta aparatulu.
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o Evitati supraincarcarea.

* Opriti aparatul dupa utilizare, scotand stecherul din priza.

* Intotdeauna scoateti stecherul din priza cand umpleti sau curatati aparatul.

* Instalatia electrica trebuie sa fie In conformitate cu reglementarile nationale si locale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

Instructiuni speciale de siguranta

¢ Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte de a umple sau curata aparatul.

* Instalatia electrica trebuie sa fie in conformitate cu reglementarile nationale si locale
aplicabile.

¢ Vasul si elementul friteuzei trebuie asezate intr-o pozitie sigurd in bucatarie inainte de
utilizare din cauza continutului fierbinte in timpul utilizarii.

¢ Pentru a evita riscul de incendiu, nu folositi aparatul daca nivelul uleiului este sub indica-
torul L- marcajul (minim). Umpleti intotdeauna cosul cu o cantitate mare de ulei.

¢ Pentru a evita riscul de incendiu, nu refolositi niciodata uleiul.

* Niciodata uleiul pus sa nu depaseasca H-marcajul [nivelul maxim).

» Curatati aparatul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare (-->Curatare si intretinere).

o Utilizarea de ulei vechi este periculoasa! Punctul de aprindere al acestuia este scazut, iar
uleiul va fierbe cu formarea de spuma.

o Avertisment! Alimentele excesiv de umede sau puse in cantitate prea mare in aparat
influenteaza punctul de fierbere al uleiulu.

¢ Din motive de sigurantd, nu este bine sa puneti la prajit cantitati prea mari dintr-o data
(cantitatea maxima de incarcare este de aproximativ 2 kg).

Pregatirea pentru prima sa utilizare

o Verificati ca aparatul s3 nu fie avariat. In cazul
unor avarii, contactati imediat furnizorul dum-
neavoastra si NU utilizati aparatul.

e Scoateti ambalajul acestuia

e Curatati aparatul cu apa calduta si cu o carpa
moale.

» Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, doar daca nu s-a mentionat altfel.

¢ Asigurati-va ca este destul loc in jurul aparatului
pentru ventilatie.

o Pozitionati aparatul in asa fel incat accesul la pri-
za sa fie permis tot timpul.

Instalare

e Pozitionati rama pe piciorusele de sustinere din
cauciuc

e Instalati recipientul de ulei de rezerva n suport.

e Instalati  suportul  element pe  suport.
NOTA! Asigurati-va c3 pinul de sustinere intra in
suportul elementului.

NOTA! Vasul si elementul friteuzei trebuie ase-
zate intr-o pozitie sigura in bucatarie inainte de
utilizare din cauza continutului fierbinte in timpul
utilizarii.



Panoul de Control

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Becul indicator de

Comutator PORNIT/ OPRIT
si Controlul temperaturii

incalzire

Utilizarea

¢ Scoateti stecherul din priza.

e Umpleti rezervorul cu ulei sau ulei hidrogenat
pand la indicatorul H-marcajul (nivelul maxim).
Nota! Pentru a evita arderea grasimii si suprain-
carcarea, grasimea solida trebuie preincalzitd
fnainte de a umple rezervorul.

e Introduceti stecherul intr-o priza de legatd la pa-
mant.

¢ Reglati termostatul la temperatura dorita. Ledul
portocaliu se va aprinde.

o Tn momentul in care uleiul sau grasimea a ajuns
la temperatura necesara, ledul portocaliu se
stinge.

e Aparatul este pregatit pentru a putea fi pus in
functiune.

Prepararea

Dispozitivul de prajire este proiectat cu un sistem
de racire unic care permite ca resturile si rezidurile
sa se depuna. Acest lucru permite, de asemenea
reutilizarea uleiului/grasimii.

Verificati periodic daca rezervorul contine o canti-
tate suficienta de ulei sau grasime. Nivelul nu tre-
buie sa fie niciodata sub indicatorul MIN.

RESETATI siguranta (intrerupere termica)

De observat ca butonul RESET este situat in partea

de jos a panoului de comanda detasabil si este aco-

perit cu un capac de protectie (vezi desenul)

e Mai intai scoateti friteuza din priza.

e | 3sati friteuza sa se raceasca complet.

e Scoateti panoul de comanda detasabil din suport.

e Desurubati capacul de protectie al butonului RE-
SET.

* Ap3sati butonul RESET al siguranta (intrerupere
termica). Trebuie sa se auda un clic.

o Tnsurubati la loc capacul de protectie pe butonul
RESET.

e Montati la loc in suport panoul de comanda de-
tasabil.
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Sfaturi pentru preparare

e Folositi numai ulei sau grasime in stare lichida.

e Temperatura recomandatd pentru prajirea
chips-urilor si a gustarilor este de maxim 175°C.

o Incalziti uleiul treptat. Preferabil in 3 etape, de
exemplu, mai ntai la 100°C, apoi la 100-140°C si
ulterior la 140°C - 175°C, cu pauze intre respec-
tivele etape de cate 15 minute.

o Indepartati gheata sau alte resturi ale alimente-
lor congelate.

e Nu prajiti o cantitate prea mare odata. Acest lu-
cru poate cauza racirea excesiva a uleiului sau a
grasimii. In uleiul récit/grasimea intarita alimen-
tele nu se prdjesc in profunzime, acestea rama-
nand uleioase. Proportia ideald de alimente con-
gelate pentru ulei/grasime este de maxim 1:10.

e Atunci cand aparatul este folosit intensiv, uleiul
trebuie filtrat pentru a elimina firimiturile si alte
resturi.

Tnlocuiti uleiul sau grasimea la timp. Folositi pe-
riodic benzi sau echipament de testare, pentru a
sti cand trebuie sa schimbati uleiul/grasimea.
Schimbati uleiul sau grasimea cand aceasta in-
cepe sa faca spuma sau devine inchisa la culoare
sau laptoasd. De asemenea, schimbati uleiul/
grasimea daca are miros sau gust intepator.

Dupa utilizare

e Opriti aparatul si scoateti stecherul din priza din
perete.

o Indepartati grasimea din cos, pentru a evita blo-
carea acestuia Tn grasimea solidificata.

¢ Asezati capacul pe aparat, pentru a prelungi du-
rata de utilizare a grasimii.

e Curatarea siintretinerea

e Scoateti intotdeauna stecherul din priza nainte
de curatare.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpd umeda (ap3 cu de-
tergent usor).

Nu utilizati niciodata agenti de curatare puternici
sau corozivi. Nu folositi obiecte ascutite sau con-
tondente. Nu folositi petrol sau solventi! Curatati
cu o carpa umeda si detergent daca este necesar.
Nu folositi materiale abrazive.

Curatati gurile de ventilatie (dac3 existd) cu as-
piratorul.

Nu curatati aparatul folosind aburi sau jet de apa.
Asamblati aparatul dupa curatare si asigurati-va
ca panoul de incalzire si comanda este montat
corect, Tn caz contrar aparatul nu va functiona.

Depanare
Defect Problema Cauza posibila Solutie posibila
Sy N o Verificati instalatia electrica
Nu exista curent in sursa ’ ’
Comutator defect
) | Siguranta (intrerupere termica) | Reglati din nou siguranta (intrerupe-
Friteuza nu Indicator luml— decuplat re termica) (A se vedea pagina 36)
nos portocaliu - - —
porneste Siguranta (intrerupere termica)

nu se aprinde
defect

Contactati furnizorul

Termostat defect

Contactati furnizorul

Aparatul nu

Termostat defect

Contactati furnizorul

ajunge la Prajire de lunga
temperatura durata. . .
necesars Dispozitiv defect

Contactati furnizorul

Daca dupa aceste operatii, defectul continud, va recomandam sa contactati asistenta tehnica. In caz de

neclaritati, intotdeauna contactati producatorul!
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Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea apara-
tului, ce apare in termen de un an de la cumpa-
rarea sa, va fi corectat prin reparatie gratuita sau
prin Tnlocuirea aparatului cu conditia ca aparatul
sa fi fost folosit si intretinut Tn conformitate cu in-
structiunile si nu a fost folosit necorespunzator sau
abuziv in nici un fel. Drepturile dumneavoastra nu
sunt afectate . Daca aparatul prezinta probleme in

timpul garantiei, declarati unde si cand l-ati cum-
parat si includeti dovada cumpararii (chitanta).

in conformitate cu politica noastra a dezvoltarii
continue a produsului, ne rezervam dreptul de a
schimba produsul, ambalajul si specificatiile din
documentatie fara preaviz.

Eliminare & Mediul inconjurator

La sfarsitul perioadei de functionare a aparatului,
va rugam sa eliminati aparatul in conformitate cu
reglementarile si indicatiile aplicabile la acel mo-
ment.

Aruncati materialele pentru ambalare cum ar fi
plastic si cutii in containerele adecvate.



YBarkaeMbl KnueHrT,

Bonbwoe BaMm cnacunbo 3a To, uto Bel kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnepyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MONb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXAeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXAeHUAMU.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTH

¢ HenpaBunbHas akcnyaTauns 1 HemoaxoAsiuee NCNONb30BaHMe arperata MOXeT npuse-
CTU K €ro NoJoMKe ¥ NOpaHUTb 0nepaTopa.

¢ HacTosiLLee yCTPOICTBO NpeAHa3HaueHo UCKNIOUNTEbHO ANS KOMMEPYECKOr0 UCMOb30-
BaHMs U He JOMKHO MCMONMb30BaTbCS B JOMALLHWX YCIO0BUSX.

o ObopynoBaHue cnefyeT MCNONb30BATb TOYHO NO HasHaueHuIo. [1pon3BoANTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEX[EHNS, BbI3BaHHbIE HENPABUALHOM KCMNYaTaLMen Uan He-
NpaBuUbHbIM 00CYXMBaHWEM 0B0pYR0BaHMS.

o ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYIO LITENCENbHYIO BUKY CledyeT AepXaTb BAaA 0T BOAb
M NPOYMX XMaKoCTel. Ecnm wrencensHas BUAKa NonageT B BOfY, ee CNefyeT TyT Xe Bbl-
TallMTb U3 PO3ETKM 3MeKTPONUTaHNS 1 0BpaTUTbCs B CRyxDy cepTdMLMPOBAHHOMO cep-
BMCa AN1s NPOBEPKM YCTPONCTBA. HecobniogeHne faHHbIX yKa3aHui MOXeT MoBneysb 3a
coboli yrpo3sy 31M0p0OBbIO M XM3HK 0DCIYXMBAIOLLEr0 NepcoHana.

¢ Henb3a cHUuMaTb Kaxyx be3 ocoboro paspeLlenms.

¢ Henb3a KNacTb H1Kakux NOCTOPOHHMX NPeMETOB BOBHYTPb arperata.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMI pyKaMi WTENCENbHOM BUAKN. m

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnefyet caMocTosTe1bHO YMHNTL 3N1eKTpoannapatypy.
Jliobble NoNOMKM M HEMCMPABHOCTY AOMXKHbI YCTPaHATLCS KBANMGMUMPOBAHHbIM Nepco-
HamnoM.

* Hukorpa He cnepyeT nonb30BaThCs MOBPEXAEHHOI 3neKTpoannapatypoil. [TospexaeH-
HO€ YCTPOWCTBO HYXHO 0TCOEAMHMTL OT 3NEKTPOCETU M 0BpaTUTLCS K NPOAABLY.

o Mpepynpexaenue: He cnedyer Norpyxarb 31eKTPUYECKUX [eTaneil B BOAY, UM WHble
XMAKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAb!.

¢ PerynapHo NpoBepsTb BUKY 11 NPOBOZ 3NEKTPOMMTaHNS Ha NpeaMeT noBpexaeHuit. [lo-
BPEXZAEHHbIE BUKY MV NPOBOZ NepefaTb NS PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, nan 0bpa-
TUTbCS K KBaNMOMULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY BO MMs NPeOTBPaLLEHNS 0NacHOCTY TPABM.

* Y,0CTOBEPUTLCA, 4TO NPOBOJ, 3NEKTPONNTAHMUS He KAaCaeTCs OCTPbIX W FOPSUUX NPEAMETOB;
[lepXaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HYXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOL.

¢ 3aWWTNTL NPOBOZ 3EKTPONMUTAHNA [yAMHITENL) OT CyYaiiHOro BhINafeHs 13 Po3eTkU
3nexTponpoBo NPoKNafibiBaTh Tak, 4Tobbl CAy4aiHO He 3aLenuThCs 3a Hero.

¢ HenpecTaHHo HabniogaTh 3a paboTatoLleit aneKTpoannapatypoil.

* [Ipenynpexaerue! Ecnv Bunka HaxoanTCs B po3eTke - 370 03HaYaET, 4TO 3eKTpoannapa-
Typa CYMTAETCS MOAKTIOYEHHON K 3NEKTPONUTAHUIO.

o [lepef TOM, KaK BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 31eKTPOannapaTypy CReLyeT BbIKMOUNTS!

o Hikoraa Heb3s nepeHocKTb, NepeBuraTh 3nekTpoannapaTypy AepXa 3a 31eKTponpo-
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* He 1Cnonb30BaTh HUKaKWX AeTanel, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBAAIOTCH BMECTE C
370 371€KTpoannapaTypou.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT NoAKNoYaTh UCKNIOYNTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM UMeeTCs
HanpsXeHWe W YaCToTy, YKa3aHHYI0 Ha LUMTKe 31eKTpoannapatypsl.

* Bunky cneflyeT BCTaBNATL B PO3ETKY, PACMONOXEHHYI0 B yA0OHOM 1 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeEMef1IeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31€KTPOANNapaTypbl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; A9 3TOr0
cneayeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCH HA KOHLLe NPOBOAA 31EKTPONMUTaHUS, N3 PO3ETKU.

* [lepeq TeM, kak BbIHYTb BUJIKY BCErfia CefyeT NOMHWUTb O TOM, YTODbI CHaYana BbIKNIOYNTL
3nekTpoannapartypy!

* He cnepyet 1cnonb3oBaTh feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayemble Npou3BoauTeNeM
[iaHHO 31eKTpoannaparypel, T.K. UCMONb30BaHWE TakiX AeTanell, akceccyapoB MOXET
C03/aTb 4N9 NONb30BATENS Yrpo3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TakKe MOXET NpUBECTU K
noaoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCEro MCNoNb30BaTh OPUTMHaNbHbIE fAETanu, ak-
ceccyapsl.

* be3 Haanexallero KOHTpoNs WAy NpefBapuUTensHoro obyyerns akcnayataumn obopyao-
BaH/4 NMPOBOAVMMOr0 NMLOM, OTBeYatLWMM 33 be3onacHylo skcnnyataumio, obopysosa-
HUEM He MOTYT NONb30BATHCA HYU €T, HY LA C OTPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMA, UK
MCUXMYECKVMU BOIMOXHOCTAMM, HW LA, KOTOPbIE He 00N1aAatoT HEOBXOAMMbBIM OMbITOM
paboTbl 1 3HAHMAMU B laHHOM 0bnacTu.

* Hy B KoeM ciyyae Heb3s LOMyCKaTb K MCMONb30BAHWMIO 3NeKTpoannaparyps! AeTen.

m * JnekTpoannapatypy CNeAyeT XpaHUTb B MeCTe HeJOCTYNHOM AN AeTel.

* Henb3q paspelaTb AETAM UCMOb30BATH INEKTPOANMAPaTypy B Ka4eCTBE UIPyLLKK.

* Beerga anektpoannapatypy CnefyeT 0TCOeUHNTb OT 3eKTPONUTaHNS, eClu 0CTaBNAEM
ee 6e3 Haa30pa, Nepef MOHTaXOM, EMOHTaXeM W YUCTKON.

* Henb3s ocTaBnath paboTalolLyio anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

MoapobHble ykazaHUs no 6esonacHoOCTU

4 I'Iepen OYMCTKON UK 3aMoaHEeHNEM yCTpOI;ICTBa HY>XXHO BbIHYTb BUJIKY N3 PO3ETKN.

L 3ﬂeKTp0yCTaHOBKa [OJ>XHa COOTBETCTBOBATb MOCYLAPCTBEHHBIM 1 MECTHbIM Tpe6OBaHl/I-
AM.

* |13-3a BbICOKO TeMNepaTypbl COREPXIMMOr0 KOHTeHePa, BO BpeMS paboThl yCTpOMCTBa,
nepef 1cnonb3oBaHneM ybeauTecs, 4to GpUTIOPHNLA C NaHENbIO YNpaBAeHUs YCTaHOB-
NeHa Ha KyxHe B be3onacHoM mecTe.

* Bo 13bexaHune noTeHUManbHOM 0NacHOCTM BO3rOPaHMs, YPOBEHb Macna B pe3epsyape
He [OOJIKeH ObITb HUXe YKa3aHHOIo L-oTMmeTka [MVIHl/IMaﬂbHOI'O ypOBHﬂ]. Bcerﬂ,a HY>XHO
y6e,ﬂ|l/ITbCﬂ, 4YTO MMEeTCA OO0CTaTOYHOEe KONMM4yeCTBO Macna B eMKOCTH.

* He MOXHO MCMOMb30BaTh CTapoe MacJio, MNOCKOMbKY OHO YBENYNBAET PUCK BOSHWKHOBE-
HUS noXapa.

* YpoBeHb Macna B pe3epsyape He JOMXeH npesbiluats H-oTMeTka (MakcuMasbHbli ypo-
BEHb), pacnosoxeHHyio Ha 6OKOBOIT CTeHKe pe3epayapa.

aploﬂ



¢ YCTPOMCTBO 1 aKceccyapbl OMXHbI ObiTb OYMLLEHBI MOCTE KaXI0T0 NCMOb30BaHMS (-->

Yncrka u obenyxusanime)

° OI'IaCHOCTb, CBA3aHHaA C NCNOJIb30BAHNEM CTaporo macna! OHo 6y,£||eT NMETb MOHMXEHHYIO
TeMmneparypy BoCriaMeHeHna 1 6y)J,€T bonee BOCMPMMMYMBO K BHE3AMHOMY BCKNMAHNIO.
° I_IpeﬂyﬂpemeHme! Pa3MeLue|-|V|e ML CO CNNLLKOM BbICOKMM COLEPXaHNEM BOLbI TN B

CAULLIKOM DOMbLLIOM KONMYECTBE BAMSET Ha CKOPOCTb AOCTMXEHNA TEMNEPATYPbl KUMEHNA

Macna.

¢ [To coobpaxeHusam b6e30MacHOCTM, HMKOr@ BO BPEMS Xapku He BCTaBNANTE CAULIKOM
00s1bLON NOpLAM MLV (MaKCUMaNbHad NapTis - 370 NPUM. 2 Kr).

MoaroTtoBKa nepea nepBbiM UCMOIb30BaHNEM

® YbeanTtech, 4YTO YCTPOMCTBO He noBpexpaeHo. B
cny4ae BO3HMKHOBEHMWS kakux-1vubo nospexne-
HWIA, HeMedfleHHO obpaTuTecb K MOCTaBLUMKY U
HE ncnonbayiite ycTpoiictso.

e CH/MWTE YNakoBKY M 3aliMTHYIO nieHky (ecnw
nmetoTcs).

e O4yncTUTE YCTPOWCTBO TEM/ION BOLOW W MArKOW
TKaHblo.

e Ecnu He ykasaHo WMHoOe, yCTaHOBUTe YCTPOWCTBO
Ha POBHYIO 1 YCTOMYMBYIO NMOBEPXHOCT.

e ObecneybTe gocTaToyHOe MPOCTPAHCTBO BOKPYr
ycTpoicTBa Anst obecneyeHns ero BEHTUAALMUN.
 YcTaHoBUTE YCTPOWCTBO Tak, 4Tobbl Bcerga uMeTb

XOPOLUNIA [LOCTYN K BUSIKE.

MoHTax

® YCTaHOBWTE YCTPONCTBO Ha PE3NHOBbIE HOXKM.

e BcTaBbTe eMKOCTb /19 Machia B KOpMyc yCTpoi-
cTBa.

e YcTaHoOBMUTE HarpeBaTenb C MaHesnbio B YCTPOK-
cTBe.
BHUMAHWE!Y6epuntech, 4To NnaHesb ynpasieHus
NpaBWbHO YCTaHOB/EHA.

BHUMAHWE! W3-3a Bbicokol TeMmnepatypel
COLEPXKUMOro KOHTelHepa, BO Bpems paboTbl
yCTpoiicTBa, nepes MUcnonb3oBaHWeM ybeanTecs,
4TO0 GPUTIOPHMLA C NaHeNblo ynpaeneHus ycra-

HOBJIEHa Ha KyxHe B be3sonacHoM MecTe.

MNaHenb ynpaBneHus

oooooooooooooooooo

KoHTponbHas namMna

BkntoyaTenb/BbIKNO4aTENb U
TepMocTaT yCTpoicTBa




Wcnonb3oBaHune

e BoiTAHUTe BUSIKY 13 PO3ETKU.

® 3amnofNHNTe eMKOCTb MacfloM WK XMUPOM A0 Nn-
HUM C HaanucbioH-oTMeTKa (MakcuManbHbIi ypo-
BEHb).
BHumanune! B cnyyae ucnonbsoBaHus TBEpLoro
Xupa, npexpae 4em MOMecTWUTb ero B eMKOCTb,
HY>KHO €ero MojorpeTb — bnaropgaps 3TOMy MOX-
HO un3bexaTb MoAropaHus Xupa u neperpysku
ycTponcTaa.

* BcTaBbTe 3a3eM/IeHHYI0 BUIKY B 3a3eMNeHHYI0
pO3eTKy.

* C nomolublo TepMocTaTa, BbibepeTe HyXHyto TeM-
nepatypy. 3acBeTUTCS opaHxXeBas naMmnoyka

e [pu gocTueHWUN 3afjaHHOl TeMnepaTypbl, OpaH-
keBasi 1aMmnoyka cracHer.

* MoxeTe HauMHaTb XapwuTb.

)Kapka Bo ¢pputiope

CmenopHMu,a OCHalleHa yHVIKaJ’IbHOVI cnUcTeMon
<<XOﬂOLI,HO\;I 30HbI», KOTOpas MNO3BONAET oTnafaTtb
KpoLLUKaM 1 ocTaTKkaM nocsie apku Ha AHO EMKOCTH,
4TO MO3BONRET 3HAUMTESNBHO MOBBICUTL 3PPEKTUB-
HOCTb xmpa/Macna.

PerynapHo npoBepsiiTe LOCTAaTOYHO 1M Macha uiu
KMpa B eMKOCTW. YPOBEHb XMpa HUKOTAa He MOXEeT
BbITb HUXE YPOBHS, 0TMeyeHHoro kak MIN.

CBPOC orpanunuutens (tepmoBbiknoyaTtens)

ObpaTnTe BHMMaHKe, 4To kHonka RESET, pacnono-

KEHa B HUXHEI YacTW CbeMHOI NaHenu ynpasne-

HUS U 3alyMileHa koanadkom (cMmoTpute Ha pucy-

Hok).

e CHavana, oTK/IOYWUTE YCTPOWCTBO OT WCTOYHMKA
NUTaHWs, BbIHUMAs BUIIKY U3 PO3ETKM.

e OcTaBbTe YCTPOCTBO [0 MOHOMO OXNAXAEHNS.

e OTcoeiMHUTE CbEMHYI0 MaHenb ynpasneHws oT
noAcTaBKy.

e OTKpYTUTE YEPHBIA 3aLUMTHBIA KONNAYoK KHOMKK
RESET.

* Haxmute kHonky RESET orpaHuuntens [tepmo-
BbIKI0UaTens). YenbilumTe wenyok.

o [IpyKpyTWTe 3aHOBO YEPHbINA 3aLLMTHBIN KOANa4oK
kHonkn RESET.

® YCcTaHOBMWTE 3aHOBO CbeMHYIo NaHesb ynpaBieHna
Ha nofacTtaBke.

CogeTbl anisi xapku (lub xapeHus) Bo ppuTiope

e VlcnonbayiiTe XnaKoe Macao Uau XnUp 4Ns Kapku
(npeanoututensHee). PekoMeHayemas Temnepa-
Typa ANs Xapku kapTodens ¢pu u 3akycok Co-
cTaBnseT Makcumym 175°C.

e [MoporpeBaiiTe xup MeaneHHo. Jlydwe Bcero no-
LOrpeBaTh Xup B Tpu 3Tana, cHavana go 100°C,
notom o1 100-140°C, a 3ateM ot 140°C go 175°C
€ 15-MWUHYTHBIMU WHTEpPBanaMn Mexpay KaxnbiM
warom.

* YpansanTte ned vi KPOLWKM U3 3aMOPOXEHHbBIX NPO-
AYKTOB.

® He xapuTb Bo ¢ppuTiope canwkom bonblivie nop-
UMK, 3TO MOXeT NPUBECTU K NafeHuto TeMnepa-

ﬂp&Z

Typbl Macna waun xwupa. OxnaxgenHoe macso/
XVPp He 06XapuT Hy>XHblM 06pa3oM MOBEepPXHOCTb,
4TO NPUBOAWT K YBEANYEHMIO MOTNOLLEHUS XMNpa.
VlneanbHas nponopuus 3aMOPOXeHHbIX NpoayK-
TOB B Macne/>kupe s Xapku 8o GpuTiope 3T0
Makcumym 1:10.

® B ciydae MHTEHCUBHOrO MCMOJBb30BAHNS HYXHO
bunbTpoBaTh Kpolwku M oTpaboTaHHoe Macso/
Xup.

* B HyXHOe Bpems crnefyeT MOMeHSTb Macio unu
XUp B ycTpoicTBe. HT06ObI y3HATb, KOrAa MeHsATb
Macso/Xup, perynspHo UCMosb3yiTe TecT-noso-
CKW MW YCTPOCTBO ANS TECTUPOBaHUS.



e Ecnu Macno man KNP HadYMHaeT NeHnTbCA, Obl-
MUTb NN CTAHOBUTCA CIAULLIKOM NNNKWM, HY>XHO

MOMEHATb Macylo UK Xnp. 3ameHunTe MaCJ'IO/)KI/Ip,
Korga nMeet pe3|<vn7| 3anax unan BkycC.

Mocne ucnonbsoBaHus

® BrikntounTe ycTpoiicTBo, v oTcoeanHuTe kabenb
0T pO3eTKy.

® BbiHbTe KOpP3VHY U3 eMKOCTM € MacioM. B pesynb-
TaTe, KOP3MHa He 3aCTbiHeT B 3aryL,eHHOM Xupe.

Hakpoiite ¢puTiopHWLY KpbIWKOKA, ANS npepoT-
BPaLLEHWs CTapeHns Macna.

Yucrka n ob6cnykmBanmne
e [lepef YMCTKOW BCeraa oTkiovaiTe YCTPOMCTBO
OT 3N1eKTPOCETW.

e [Ipumeyanue: [oMHUTE, 4TO YCTPOWCTBO Henb3s
norpyxatb B BOAy UK ntobyto Apyryto XuakocTs!
® O4yncTUTEe CHapy>XK TKaHblo UCMOAb3YITe pacTBop

BOZbI M MATKOIO MOIOLLEro CpeacTsal.

e Hukorga He ucnonb3yitte abpasunBHble 4ucTa-
e cpeactea uaum abpasusHble MaTepuansi.
He wncnonb3yiiTe ocTpble MAK OCTPO 3aTOYEHHbIE
npeaMeTsl. He uncnonb3yite BeH3nH uam pac-

TBoputenun! [poTupaiTe BNaxHoW TkaHblo WK
KULKOCTbIO 19 MbITbsi MOCYAbl. He ncnonb3ayiite
abpasnBHble MaTepuansi.

He u4ucTtuTe ycTpoicTBO napooyncTuteneM wamu
CTpyew BoLbl.

Mocne YUCTKKM YCTPOMCTBO HYXHO MOBTOPHO CO-
bpaTb ybeamBWWCH, YTO KOHTPOAbHAA MNaHesb
(naHens oTonneHna) yctaHoBNEHa NPaBUALHO — B
NPOTUBHOM Cly4ae yCTpoiicTBo He byaeT paboTtaTb
LO/KHBIM 0Bbpa3oMm.

Mouck n yCTpaHeHue HeVICI'IpaBHOCTeﬁ

HewncnpaBHocTb | [pu3sHak MpuynHa BoamoxHoe peleHne
[TpoBepbTe 3N1EKTPOYCTAHOBKY.
OTcyTCTBME 3NEKTPONUTaHNSA posep POy 4
HeuncnpaBHoOCTb NaMnoyKu.
. Bkstouunack cuctema orpaiu- | Cbpoc orpannuntens (tepMosbiknio-
YcTpoincTBO He roput
unTens (TepMoBbIKaOYaTens) uatena)(Cwm. Crp. 42)
Booblue He opaHxeBas
ABapus CUCTeMbI OrpaHnymnTeNs
pearupyet namnouka ObpaTtnTech K NOCTaBLLMKY

(TepMoBbIKtoYaTens)

ABapus TepMocTaTa ObpaTuTech K NocTaBLLMKY

YcTpoicTBo He

ABapus TepmocTaTa ObpaTuTech K NocTaBLLMKY

HarpeaeTcs [onroe Bpems
[0 KenaeMoi | >xapeHbs

ABapwsi HarpesaTens Obpatutech K NoCTaBLLMKY
TeMmneparypsl

Ecnu nocne BbienepeyncneHHbIX NPOBEPOK HEMCNPABHOCTb He yCTpaHeHa, pekoMeHayeM obpaTutbes K
NoCTaBLLMKY.
B cnyyau coMHeHmi, Bcerpa obpaluaitech K CBoeMy nocTaBLyuky!



FapaHTus

Jllobas Hefopenka wnu nofomka, koTopas BneyeT
3a coboit HenpaBWAbHYyl paboTy ycTpolcTBa, Ko-
Topas byneT BbiSiBeHa B TeYeHWe NepBoro roga ot
naTbl nokynku, byneT ycTpaHeHa becnnaTHo, unu xe
BCe yCTpoWcTBO byAeT 3aMeHeHo HOBbLIM, eCu OHO
3KCNNyaTMpoBanocb M 0BCAyKMBanoch CorfacHo
MHCTPYKUMKU N0 06CAYXMBAHWIO U HE MCMONb30Ba-
N0Cb HEMPaBUNbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[laHHoe mnonoXeHne HU Koel Mepe He HapywaeT
MHbIX MpaB NoTpebutens, M3noXeHHbIX B 3aKOHO-

fatensctse. B cnyyae 3asBnenuns yctpoiicTea B pe-
MOHT W/ Ha 3aMeHy B paMmKax rapaHTuu, clegyet
yKasaTb MeCTo 1 AaTy NoKynku ycTpoicTaa 1 npuo-
KWUTb CYET, UK HEKOBYIO KBUTAHLLMIO.

CornacHo Hallell MonUTVKE COBEPLIEHCTBOBAHMS
HalluMx NpoAykToB oCTaBnseM 3a coboll npaBo Ha
BBOJ, U3MEHEeHUIH B KOHCTPYKLMIO, yNakoBKy 1 B Tex-
HUYeckue napameTpebl, ykasblBaemble B TexHUYe-
CKOW fokyMeHTauuu be3 npepynpexaeHus.

CnucaHume c akcnnyataumm. 3awmra okpy>karLen cpeabl

ObopynoBaHue, N3HOWEHHOE W CMMCAHHOE C 3KC-
nayaTaummn cnemyeT yTUAM3NPOBaTb COrNacHo npa-
BW/IaM W yKa3aHWUAM, eCTBYIOLMM Ha AieHb CHATUS
C 3KCnnyaTaumm.

MaTepmanu YyNakKoBKW, TakMe KakK nnacTtuk, KapToH-
Hble KOpO6Kl/I, ApeBecCunHa, crnefyeTt cknagmnpoBaTtb
pa3fenbHo B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTel;IHepr.



Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik!

Dakujeme, Ze ste si kpili tento spotrebi¢ Hendi. Pred zapojenim spotrebica si prosim dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu, aby ste predisli Skodam a nespravnej obsluhe. Zvlast pozorne si precitajte bezpec-
nostné pokyny.

Bezpecnostné predpisy

* Nespravna obsluha spotrebica moZe spdsobit tazké Skody na spotrebici ako aj poranenia.

* Tento spotrebiC je urceny na pouzivanie v komercnych prevadzkach, napriklad v ku-
chyniach restaurdcii, jedalnach, nemocniciach a v komercnych podnikoch, napriklad v
pekarnach, masiarstvach a podobne. Nie je urceny na masovu vyrobu jedal.

* Tento spotrebic je urceny len na fritovanie.

o \iyvarujte sa kontaktu s vodou a dalSimi kvapalinami. V pripade, Ze spotrebi¢ nedopat-
renim spadne do vody, okam?Zite vypojte zastrcku a spotrebic nechajte skontrolovat auto-
rizovanym odbornikom. V pripade nedodrZania tohto bezpecnostného predpisu dochadza
k ohrozeniu Zivota.

¢ Nikdy sa nepokUsajte sami otvarat plast spotrebica.

¢ Do pristroja nezavadzajte Ziadne predmety.

¢ Nedotykajte sa zastrcky mokrymi rukami.

o Zastrcku pravidelne kontrolujte ohladne pripadného poskodenia. Poskodent zastrcku
alebo kabel nechajte opravit v autorizovanej opravovni.

o Ak Vam spotrebic spadol, alebo sa inak poskodil, uz ho nepouzivajte. Spotrebic nechajte
skontrolovat a pripadne opravit v autorizovanej opravovni.

¢ Spotrebic neopravujte sami. Je to Zivotu nebezpecné.

o Kabel drZte daleko od ostrych a hortcich predmetov, ako aj od otvoreného ohna. Pri vyta-
hovani zo zasuvky vzdy tahajte za zastrcku a nie za kabel.

* Dhajte na to, aby sa [predlZovaci] kabel nedopatrenim nevypojil a aby sa o nedalo potknut,

* Spotrebic pri obsluhe neustale sledujte.

* Deti nepoznaju nebezpecenstvo nespravne] obsluhy elektrickych spotrebicov. Nikdy preto
nenechavajte deti obsluhovat spotrebic bez dozoru.

o Vytiahnite zastrcku pred kazdym Cistenim, alebo ked pristroj nepouZivate.

¢ Nebezpecenstvo! Ked je zastrcka v zasuvke, je pristroj zasobovany sietovym napatim.

o Pred vytiahnutim zastrcky spotrebic vypnite.

¢ Spotrebic nikdy neprenasajte za kabel.

o NepouZivajte Ziadne pomacky, ktoré neboli dodané so spotrebicom.

* Spotrebic je dovolené pripojovat iba do zasuvky s napatim a frekvenciou uvedenymi na
typovom stitku.

o \lyvarujte sa pretazenia.

* Spotrebi¢ je po pouziti nutné vypnut tak, Ze vytiahnete zastrcku zo zasuvky.

¢ Pred doplnenim alebo Cistenim vzdy vytiahnite zastrcku zo zasuvky.

o Elektrické zariadenie musi odpovedat narodnym a regionalnym predpisom.

» Tento spotrebic nie je vhodny pre pouZitie osobami (plati aj pre deti) so znizenymi moto-
rickymi, zmyslovymi a duSevnymi schopnostami a s nedostatocnymi znalostami ¢i sku-

senostami.
« @



Specialne bezpe¢nostné predpisy

¢ Pred doplnenim alebo Cistenim je vZdy nutné vytiahnut zastrcku zo zasuvky.

o Elektrické zariadenie musi odpovedat narodnym a regionalnym predpisom.

o Zasobnik fritézy aj vykurovacie teleso umiestnite v kuchyni na miesto, kde hortci olej
nebude predstavovat Ziadne nebezpecenstvo.

o Ak fritovaci olej klesne pod znacka L [minimalnu hladinu), vznika nebezpecenstvo pozia-
ru. Nadobu preto vzdy naplite dostatocnym mnozstvom fritovacieho oleja.

o NepouZivajte uz pouZity fritovaci olej, to zvySuje riziko poZiaru.

* Do nadoby na olej dajte iba totko oleja, aby hladina nepresiahla znacku H [maximalna
Uroven). 5

* Po kazdom pouZiti spotrebiC a ostatné prislusenstvo vyCistite (-->Cistenie a Udrzbal .

* Nebezpecenstvo v pripade pouzivania starého oleja! Tymto spdsobom sa zniZi bod vzpla-
nutia, ¢im moze dojst k nahlemu zovretiu.

o \lystraha! Ak do zariadenia vloZite velmi vthké potraviny alebo velké mnoZstvo potravin,
moZe to ovplyvnit bod varu oleja.

» 7 bezpecnostnych dévodov nevkladajte naraz do zariadenia viac varok na fritovanie [max.

mnozstvo priblizne 2 kg).

Priprava uvedenia do prevadzky

e Skontrolujte, Ci spotrebi¢ nie je poskodeny. V
pripade poskodenia sa bezodkladne spojte so
svojim dodavatelom a spotrebi¢ NEPOUZIVAJTE.

e Odstrante vSetok obalovy material vratane pripa-
dnej ochrannej félie.

e Spotrebi¢ vyplachnite vlaznou vodou a makkou
handrou.

¢ Ak nie je uvedené inak, postavte spotrebi¢ vodo-
rovne.

e Okolo spotrebica by malo byt dostatok volného
priestoru.

e Spotrebi¢ postavte tak, aby bolo kedykolvek
mozné vytiahnut zastrcku.

Instalacia

¢ Postavte rdm na gumové noZicky.

e Nadobu na olej vloZte do rému.

e Upevnite ohrievaci prvok na drziak,
tomu urceny.

ktory je k

Pozndmka: Ubezpecte sa, Ze prvok zaskocil.
Pozndmka: Zasobnik fritézy aj vykurovacie teleso
umiestnite v kuchyni na miesto, kde horuci olej
nebude predstavovat Ziadne nebezpecenstvo.

Ovladacie pole

uuuuuuuuuuuuuuuuuu

Spinac a kontrolka
teploty

Kontrolné svetlo




Pouzitie

e \lytiahnite zastrcku zo zasuvky.

e Naplnte nadobu olejom alebo tukom po znacku
H (maximéalna droven]. POZOR: Netekuté druhy
tuku je nutné pred naplnenim rozohriat, aby sa
zabranilo paleniu tuku a pretazeniu.

e Zasunte zastrcku s ochrannym kontaktom do
uzemnenej zasuvky.

e Na termostate nastavte pozadovanu teplotu.
Rozsvieti sa oranZové svetlo.

e Po dosiahnutiu nastavenej teploty oranzové svetlo
zhasne.

o Teraz moZzete fritovat.

Fritovanie

Fritéza je vybavend jedine¢nou chladnou zénou,
ktorou klesaju omrvinky a opecené zvysky na dno
a tuk tak vydrZi vyrazne dlhsie.

Pravidelne kontrolujte, ¢i sa v nadobe nachad-
za dostatok tuku. Stav naplnenia nesmie nikdy
klesnut pod znacku MIN.

RESET teplotného obmedzovaca (tepelnej poistky)

Upozorfujeme, Ze tlacidlo RESET sa nachadza na

spodnej Casti snimatelného kontrolného panelu a

je vybavené krytom (pozrite néakres)

e Najprv odpojte fritézu od elektrickej siete.

¢ Pockajte, kym fritéza celkom nevychladne.

e Zlozte snimatelny kontrolny panel.

e Odskrutkujte Cierny kryt resetovacieho tlacidla.

¢ Stlacte tlacidlo RESET teplotného obmedzovaca
(tepelnej poistky). Mali by ste pocut cvaknutie.

e Naskrutkujte kryt resetovacieho tlacidla spat.

e Snimatelny kontrolny panel pripevnite spat na
miesto.

Tipy k fritovaniu:

* Prednostne pouzivajte iba tekuty fritovaci olej/
tuk.

e Doporucena fritovaci teplota je max. 175° C.

¢ Olej ohrievajte pomaly vtroch stupnoch, napriklad
najprvna 100° C, na 140° Cana 175° C, vzdy s 15
minUtovym prerusenim.

e Z mrazenych potravin na fritovanie odstrante lad
a omrvinky.

o Nefritujte prilis velké mnoZstvo naraz, to méze
sposobit ochladenie tuku resp. oleja. Prilis stu-
deny olej/tuk méZu potraviny nasat, idealny po-
mer je max. 1:10.

e Po pouziti odfiltrujte omrvinky a dalSie zvySky z
oleja/tuku.

¢ Olej/tuk pravidelne merite. PouZivajte testovacie
pasky Ci podobné prostriedky na pravidelnd kon-
trolu.

e Ak olej/tuk zacne penit, dymit, alebo smrdiet,
vymernte ho.

Po pouzitie
e Spotrebic vypnite tym, Ze vypnete spinac a vytiah-
nete zastrcku zo zasuvky.

e Odstrante koS z tuku. Zabranite tym tomu, aby
zostal uvazneny v zrazenom tuku.
e Fritézu priklopte vekom, aby zostal tuk cerstvy.

. @



Cistenie a Gdrzba

e Pred kazdym cistenim vzdy vytiahnite zastrcku.

e Pozor: nedavajte spotrebi¢ do vody ani do inej
kvapaliny!

e Plast Cistite vlhkou handrou (vodou a jemnym
prostriedkom na riad).

e Nepouzivajte Ziadne agresivne Cistiace prostri-
edky ¢i prostriedky na drhnutie. NepouzZivajte
ostré, Spicaté predmety. Nepouzivajte benzin ani
rozpustadla! Spotrebic Cistite vihkou handrou a
pripadne prostriedkom na riad. NepouZzivajte zi-
adne materialy na drhnutie.

¢ Spotrebic¢ necistite parnym cistiCom ani pridom
vody.

e Po vyCisteni spotrebi¢ zmontujte a uistite sa, Ze je
ohrievaci a ovladaci panel spravne namontovany,
pretoZze v opacnom pripade nebude spotrebi¢
fungovat.

RieSenie problémov

Porucha Fenomény Pricina prip. riesenie
5. L " Skontrolujte elektrické zariadenie.
Ziadne sietové napatie. P
Defektny spinac
OranZové svetlo | Aktivovalo sa teplotného obmed- | Teplotného obmedzovaca (tepelne;
Spotrebic¢ nesvieti, aj ked | zovaca (tepelnej poistky). poistky) resetujte (pozri stranku 47)
‘ o  olei izbovd . . B
nefunguje ma olej izbovu Defektne tepl.otn.eho obmedzo Obratte sa na svojho dodévatela.
teplotu vaca (tepelnej poistky).
Defektny termostat. Obratte sa na svojho dodavatela.
Spotrebic Defektny termostat Obratte sa na svojho dodavatela
nedosiahne Dlha doba y ' ! )
t ¥ frit ia.
nastavenu rrtovania Defektny prvok. Obratte sa na svojho dodéavatela.
teplotu.

Ak bude spotrebic napriek vsetkym kontroldm vykazovat poruchy, obratte sa prosim na zdkaznicku sluzbu.

V pripade neistoty kontaktujte svojho dodavatela!

Zaruka

Akakolvek porucha, ktord ma negativny vplyv na
funkciu spotrebica a ktord sa objavi do jedného
roka od zakupenia spotrebi¢a, bude bezplatne
odstrdnend vymenou alebo opravend, v pripade,
Ze bol spotrebi¢ pouzivany a udrzovany v sulade s
navodom a nezachéadzalo sa s nim nespravne ani
sa nepouzival na iné Ucely. Ak je zaruka platn3,

uvedte kde a kedy ste spotrebic zakupili a prilozte
potvrdenie (napr. listok z pokladne).

Z dovodu neustaleho dalSieho rozvoja vyrobku
si vyhradzujeme pravo produkt, obal a podklady
kedykolvek bez predosSlého varovania zmenit.

Likvidacia a Zivotné prostredie

Na konci Zivotnosti spotrebica ho prosim zlikvidujte
v stlade s aktudlne platnymi predpismi a smerni-
cami.
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Obalové materialy ako plast a kartony zlikvidujte v
stlade s narodnymi predpismi.



Vazena zakaznice, vazeny zakazniku!

Dékujeme Vam za zakoupeni tohoto spotfebi¢e Hendi. PFed pFipojenim spotfebiée si prosim dlkladné pro-
¢téte navod k pouZiti, abyste se vyvarovali $koddm zplsobenym nespravnou obsluhou. Obzvlasté dikladné
si prectéte bezpecnostni predpisy.

Bezpecnostni predpisy

* Nespravna obsluha spotrebice muze vést k tézkému poskozeni spotfebice a ke zranénim.

* Tento pristroj je urcen pro komercni pouZiti, napfiklad v kuchynich v restauracich, v kan-
tynach, v nemacnicich a v komercnich podnicich, jako jsou pekarny, feznictvi atd., ovsem
nikoli k velkovyrobé potravin.

¢ Tento pristroj je uréen pouze pro pouziti v kombinaci s potravinami urcenymi pro fritovani.

* \lyvarujte se kontaktu s vodou Ci jinymi kapalinami. Pokud spotrebic nedopatienim spad-
ne do vody, okamZité vytahnéte zastrcku a spotiebic nechte dikladné zkontrolovat od-
bornikem. V pripadé nedodrzeni téchto bezpecnostnich predpisi vznika ohroZeni Zivota.

o Nikdy se nepokousejte sami otevrit plast spotrebice.

¢ Do spotrebice nevkladejte Zadné predmety.

o Zastrcky se nedotykejte mokryma nebo vihkyma rukama.

o Zastrcku pravidelné kontrolujte ohledné pripadnych skod. Poskozenou zastrcku nebo
kabel nechte opravit v autarizované opravné.

* Spotrebic iz dale nepouZivejte, pokud vam upadl nebo byl jinak poSkozen. Spotfebic ne-
chejte zkontrolovat a pripadné opravit v autorizované opravné.

* Spotrebic neopravujte vlastnorucne. Vznika ohroZeni Zivota.

* Kabel udrZujte daleko od horkych predmétd a otevieného ohné. Pri vytaZeni zastrcky vzdy
tahejte za zastrcku a ne za kabel.

* Dbejte na to, aby (prodluzovaci) kabel nebyl nedopatrenim vytazen a aby se o néj nedalo
zakopnout.

* Spotiebi¢ pri obsluze vzdy sledujte.

o Déti neznaji rizika nespravného ovladani elektrickych zarizeni. Nenechavejte proto déti
bez dozoru spotrebic ovladat.

¢ Pokud spotrebic neni v provozu a pred kazdym cisténim vytahnéte zastrcku.

o Nebezpeci! Pokud je zastrcka v zasuvce, je spotiebic zasobovany sitovym napétim.

* Spotebi¢ vypnéte drive, neZ vytahnete zastrcku.

* Spotebi¢ nikdy neprenasejte za kabel.

¢ Nepouzivejte zadné dodatecné pomocné prostfedky, které nebyly dodané se spotfebicem.

* Spotrebic smi byt zapojen pouze do zasuvky s napétim a frekvenci uvedenou na typovém
stitku.

¢ Je nutné se vyvarovat prepeti.

* Spotrebi¢ je nutné po pouZiti vypnout tim, Ze se zastrcka vytahne ze zasuvky.

o Pred doplnénim nebo Cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

o Elektrické zafizeni musi odpovidat ndrodnim a regionalnim predpisim.



* Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat osoby (plati i pro déti) se snizenymi motorickymi, senzo-
rickymi a duSevnimi schopnostmi, nebo nedostatecnou zkusenosti a znalostmi.

Specialni bezpecnostni predpisy

¢ Pred doplnénim nebo Cisténim je vzdy nutné vytahnout zastrcku ze zasuvky.
o Elektrické zafizeni musi odpovidat narodnim a regionalnim predpistm.
o Zasobnik fritézy i topné téleso umistéte v kuchyni na misto, kde horky olej nebude pred-

stavovat Zadné nebezpeci.

* Pokud fritovaci olej klesne pod znacku L [minimalni hladinu), vznika nebezpedi pozaru.
Nadobu proto vzdy naplnte dostatecnym mnozstvim fritovaciho oleje.

o NepouZivejte jiz pouzity fritovaci olej, to zvysuje riziko poZaru.

* Do nadoby na olej dejte jen tolik oleje, aby hladina nepresahla znacku H [maximalni tro-

ven).

* Po kazdém poutiti piistroj a ostatni prisluenstvi vzdy vycistéte (--> Cidténi a Udrzbal.

o Pri pouZit starého oleje hrozi nebezpeci! Spotrebi¢ bude vykazovat nizsi bod vzniceni a
bude nachylnéjsi k nepredvidanému prudkému varu.

o Varovani! Vlhké jidlo nebo prilis velké mnoZstvi jidla uvnitr spotrebice ma vliv na bod varu

oleje.

¢ 7 bezpecnostnich divodd nevkladejte do spotrebice prilis velké porce potravin ke sma-

zeni (max. 2 kg).

PFiprava uvedeni do provozu

e Zkontrolujte spotfebi¢ ohledné poskozeni. V pri-
padé poskozeni se okamzité spojte s dodavate-
lemn a spotfebi¢ NEPOUZIVEJTE.

e Odstrante cely obal i pfipadnou ochrannou folii.

e Spotrebi¢ ocistéte vlaznou vodou a mékkym
hadrikem

¢ Spotrebic postavte vodorovné, pokud neni uvede-
no jinak.

e Kolem spotrebice by mélo byt dostatek volného
prostoru.

e Postavte spotrebic tak, aby bylo vzdy mozné vy-
tdhnout zastrcku.

Instalace

e Postavte rdm na gumové nozicky.

e Nadobu na olej vlozte do rému.

e Upevnéte topny prvek na drzédk, ktery je k tomu
urceny.

Pozndmka: Ujistéte se, Ze prvek zaskocil.
Pozndmka:Zasobnik fritézy i topné téleso umis-
téte v kuchyni na misto, kde horky olej nebude
predstavovat zadné nebezpecdi.



Ovladaci pole

uuuuuuuuuuuuuuuu

Spinac a kontrolka
teploty

Kontrolni svétlo

Pouziti

o \lytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

¢ Naplnte nadobu olejem nebo tukem po znacku
H (maximalni Groveri). POZOR: Netekuté druhy
tuku je nutné pred naplnénim rozehrat, aby se
zabranilo paleni tuku a prepéti.

e Zasunte zastréku s ochrannym kontaktem do
uzemnéné zasuvky.

e Na termostatu nastavte poZadovanou teplotu.
Rozsviti se oranzové svétlo.

e Po dosaZeni nastavené teploty oranzové svétlo
zhasne.

¢ Nyni mlZete fritovat.

Fritovani

Fritéza je vybavend jedinecnou chladnou zdnou,
kterou klesaji drobky a opecené zbytky ke dnu a tuk
tak vydrzi vyrazné déle.

Pravidelné kontrolujte, zda se v nadobé nachazi
dostatek tuku. Stav naplnéni nesmi nikdy klesnout
pod znacku MIN.

RESET teplotniho omezovace (tepelné pojistky)

Upozorfiujeme, Ze tlacitko RESET se nachazi na

spodni ¢asti snimatelného kontrolniho panelu a je

opatfen krytkou [viz nékres)

e Nejprve odpojte fritézu od elektrické sité.

e Pockejte, dokud fritéza zcela nevychladne.

e Sundejte snimatelny kontrolni panel.

e OdsSroubujte Cernou krytku resetovaciho tlacitka.

e Stisknéte tlacitko RESET teplotniho omezovace
(tepelné pojistky). Méli byste slySet cvaknuti.

e Nasroubujte krytku resetovaciho tlacitka zpatky.

e Snimatelny kontrolni panel pfipevnéte zpét na
misto.”



Tipy k fritovani:

* Prednostné pouZivejte pouze tekuty fritovaci olej/
tuk.

e Doporucena fritovaci teplota je max. 175° C.

e Olej ohrivejte pomalu ve trech stupnich, napriklad
nejprve na 100° C, na 140° Cana 175° C, vzdy s
15 minutovym prerusenim.

e Z mrazenych potravin k fritovani odstrante led a
drobky.

* Nefritujte prili$ velké mnoZstvi najednou, to mdze
zpUsobit ochlazeni tuku resp. oleje. PFili$ studeny
olej/tuk mlze byt nasat potravinami, idealni po-
mér je max. 1:10.

e Po pouziti odfiltrujte drobky a dalsi zbytky z oleje/
tuku.

e Olej/tuk pravidelné ménte. Pouzivejte testovaci
prouzky ¢i podobné prostredky k pravidelné kon-
trole.

¢ Pokud olej/tuk zacne pénit, koufit, nebo smrdét,
vymeénte jej.

Po pouziti

e Spotrebic vypnéte tim, Ze vypnete spinac a vytah-
nete zastrcku ze zasuvky.

e Odstranite ko$ z tuku. Zabranite tim tomu, aby z0-
stal uvéznény ve srazeném tuku.

e Fritézu priklopte vikem, aby z0stal tuk Cerstvy.

Cisténi a udrzba

e Pred kazdym cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze
zasuvky.

e Pozor: nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody ani
do jiné tekutiny!

* Pl4&t ocistéte vihkym hadfikem [voda s jemnym
Cisticim prostredkem).

e Nepouzivejte zadné agresivni Cistici ani drh-
nouci prostredky. NepouZivejte ostré ani Spicaté
predméty. NepouZivejte benzin ani rozpoustéd|al!

Spotrebic¢ Cistéte vlhkym hadfikem a pripadné
prostfedkem na nadobi. Nepouzivejte zadné drh-
nouci materialy.

e Necistéte pristroj pomoci parniho Cistice ¢i vodni
trysky.

e Po Cisténi pristroj sestavte a ujistéte se, Ze je
spravné upevnén ohrivaci a ovlddaci panel - v
opacném pripadé by pristroj nefungoval.

Regeni problémd

Porucha Fenomény Pricina prip. resenti
o, - Zkontrolujte elektrické zafizeni.
Zadné sitové napéti. S
Defektni spinac
OranZové svétlo | Aktivovalo se teplotniho omezo- | Teplotniho omezovace (tepelné pojis-
Spotiebic nesviti, i kdyz | vace (tepelné pojistky). tky) resetujte (viz strana 51
‘ o { olel bokolo- ” . -
nefunguje ma olej pokojo Defektn‘l tePlotnlho omezovace Kontaktujte svého dodavatele.
vou teplotu (tepelné pojistky).
Defektni termostat. Kontaktujte svého dodavatele.
SpotFebic Defektni termostat Kontaktujte svého dodavatele
nedosdhne Dlouhé doba ' ) '
t & fritovani.
nastavene rrrovan Defektni prvek. Kontaktujte svého dodavatele.
teploty.

Pokud bude spotrebic pres vSsechny kontroly vykazovat poruchy, obratte se prosim na zakaznickou sluzbu.

V pripadé nejistoty kontaktujte svého dodavatele!
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Zaruka

Kazda zavada, kterd negativné ovliviuje funkci spo-
trebice a kterd se vyskytne v rdémci jednoho roku
od zakoupeni pristroje, bude bezplatné odstranéna
opravou nebo vyménou, v pripadé, Ze spotrebic byl
pouzivan a udrzovan v souladu s ndvodem a nebylo
s nim zachazeno nespravné nebo v rozporu s ur-
¢enim. Vade zdkonem zaruéena prava tim zUstavaji
nedotéena. Pokud je zaruka platnd, zadejte, kde a

kdy jste spotiebi¢ koupili a pfiloZte stvrzenku (nap¥
pokladni stvrzenku].

Z dvodu naseho cile neustale pokracovat v rozvo-
ji nasich produktld si vyhrazujeme préavo produkt,
obal a podklady zménit bez predeslého informo-
vani.

Likvidace a Zivotni prostiedi
Na konci Zivotnosti prosim spotiebic zlikvidujte
podle aktualné platnych predpist a smérnic.

Obalové materidly jako plasty a kartony zlikvidujte
podle narodnich predpisy.



Tisztelt Vevonk!

Koszonjiik, hogy jelen Hendi késziiléket vasarolta. Kérjiik, olvassa at figyelmesen jelen kezelési utmutatot
a késziilék hasznalatanak megkezdése eldtt, ezzel ugyanis megelézhetdk a késziilék szakszerditlen kezelé-
sébdl eredd karok. A biztonsagi eldirasokat kiilonds figyelemmel olvassak at.

Biztonsagi eloirasok

o A késziilek szakszeritlen kezelése a készulék komoly karosodasahoz és sériilésekhez
vezethet.

o Az eszkozt kereskedelmi alkalmazasra szantak, példaul éttermek konyhdiban, étkezok-
ben, korhazakban és olyan kereskedelmi vallalkozasoknal, mint a pékségek, hentesek
stb., nem pedig élelmiszerek tomeges eldallitasara.

o £zt az eszkozt kizardlag élelmiszerek kisiitésére szantak.

o Kerilje a készulék érintkezését vizzel és mas folyadékokkal. Ha a készllék véletlentil
vizbe esett, azonnal huzzak ki a csatlakozdt a konnektorbol és ellendriztessék a kész-
leket egy hivatalosan elismert szakemberrel. Jelen biztonsagi eldirasok be nem tartasa
esetén életveszély all fenn.

o Ne kisérelje meq a készUlék foglalatat sajat kézzel felnyitni.

¢ Ne nyuljanak targyakkal a késziilek foglalataba.

o Ne fogjak meg a csatlakozot nedves vagy vizes kézzel.

* Rendszeresen ellendrizzék, hogy a csatlakozd nem karosodott-e. A ka-

m rosodott csatlakozdkat vagy kabeleket hivatalos szerelomuhellyel javit-

tassak.

o Ne hasznaljak tovabb a késziléket, ha azt leejtették vagy mas maodon karosodott. A ké-
szliléket ilyenkor hivatalos szerelémhellyel ellendriztessék és sziikség esetén javittas-
sak.

o Ne kiséreljék meg a késziilék onkez(i javitasat. Eletveszély all fenn!

o Tartsak tavol a kabelt éles és forrd targyaktol, valamint nyilt [angtol. A kabel kihtzasakor
azt mindig a csatlakozonal fogjak, ne magat a kabelt.

» Ugyeljenek arra, hogy a (hosszabbitd) kabel ne oldddjon ki véletlenil és ne botoljanak el
benne.

o Akészliléket mUkodése soran folyamatosan tartsak feliigyelet alatt.

o A gyermekek nem ismerik a villamos késziilékek kezelésevel jard veszélyeket. Soha ne
engedjék ezért gyermekek szamara, hogy felligyelet nélkiil hasznaljak a villamos készU-
lekeket!

o Huzzak ki a csatlakozot, ha nem hasznaljak a késziiléket, vagy ha tisztitjak azt.

o Veszély! Ha a csatlakozd a konnektorban van, akkor a késziilék haldzati fesziiltség alatt
all

o Kapcsoljak ki a késziiléket, mieldtt kihiznak a csatlakozot.

¢ Ne hordozzak a készuléket a kabelnél fogva.

o Ne hasznaljanak olyan kiegészité segédeszkozoket, melyek nem a késziilékkel egyitt
kertltek kiszallitasra.
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o Akészulek csak olyan csatlakozohoz csatlakoztathato, mely megfelel a tipustablan meg-
adott fesziiltségi és frekvenciaértékeknek.

o Keriiljék a tulterhelést.

o A késziléket hasznalat utan kapcsoljak ki, és huzzak ki a csatlakozot a konnektorbol.

o Utantoltés vagy tisztitas elott mindig huzzak ki a csatlakozot a konnektorbél.

¢ Avillamos berendezésnek meg kell felelnie az orszagos €és regionalis eléirasoknak.

o Jelen készlék nem alkalmas olyan személyek altali hasznalatra (ide értve a gyermeke-
ket is), akik korlatozott motorikus, szenzoros vagy szellemi képességekkel rendelkez-
nek, vagy nem rendelkeznek megfeleld tapasztalatokkal és ismeretekkel.

Specialis biztonsagi eloirasok

o Utantoltés vagy tisztitas elott mindig huzzak ki a csatlakozot a konnektorbél.

¢ Avillamos berendezésnek meg kell felelnie az orszagos €és regionalis el6irasoknak.

o Tekintettel az edény tartalmanak magas homérsékletére a berendezés mikdodésekor,
hasznalat el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a frit6z biztonsagos helyen lett felallitva a kony-
haban.

* Ha a slitdolaj szintje nem éri el a L-jeldlés (minimalis szintet), tlizveszély all fenn. A tar-
talyt ezért mindig toltsék fel elegendd sutdolajjal.

¢ Ne hasznaljanak hasznalt siitbolajat, mivel az noveli a tlzveszélyt.

* Csak annyi olajat toltsenek a tartalyba, hogy az olaj szintje elérje a H-jelolést (maximalis
szint).

¢ Minden egyes hasznalat utan tisztitsa meq az eszkozt és a tartozékait (-->Tisztitas és
karbantartas).

o Faradt olaj hasznalataval Gsszefiiggd veszély! Alacsonyabb lesz a lobbanaspontja, és
konyebben kezd el hirtelen forrni.

o Figyelmeztetés! Tul nagy viztartalmu vagy tul nagy mennyiséqi élelmiszer esetén az olaj
hamarabb kezd forrni.

* Biztonsagi okokbol, amikor siit, soha ne tegye be til nagy adag ételt (a maximalisan
betehetd mennyiség kb. 2 kg).

Elokészités a belizemeléshez

e Ellendrizzék a késziléket kdrosoddsokra vonatko- o A késziiléket vizszintesen allitsék fel, amennyi-
zban. Karok észlelése esetén azonnal lépjen kap- ben nincs ettél eltérd felhivas.
csolatba a beszallitéval és NE hasznalja a készli- o A készilék koril megfeleld szabad térnek kell
léket. rendelkezésre allnia.

e Tavolitsa el a teljes csomagolast és az esetlege- o A késziiléket Ugy allitsdk fel, hogy a csatlakozd
sen meglévo védoféliat is. mindig kihtzhaté legyen.

o A késziléket langyos vizzel és lagy torlékenddvel
tisztitsak.



Telepités

o Allitsa a keretet a gumilabakra.

* Allitsa az olajtarolét a keretre.

e Rogzitse a f(itéelemet az erre a célra kialakitott
tartokon.
Megjegyzés: Gy6z6djon meg arrél, hogy az elem
bekattant.

Megjegyzés: Tekintettel az edény tartalmanak ma-
gas hémérsékletére a berendezés mikddésekor,
hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a fritéz
biztonsagos helyen lett felallitva a konyhaban.

Kezelomezo

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Be-/kikapcsolas és homérséklet
ellendrzése

Kontrollampa

Hasznalat

e Hizza ki a csatlakozot a konnektorbol.

* Toltse fel a tartalyt a H-jelolést (maximalis szint)
olajjal vagy zsirral. FIGYELEM: A nem folyékony
zsirfajtdkat a betoltés el6tt hevitsék fel, elkerii-
lendd a zsir elégését és a késziilék tulterhelését.

e Csatlakoztassa a védéérintkezds csatlakozot egy
foldelt konnektorba.

* Allitsa be a termosztatot a kivant hdmérsékletre.
A narancs szinl ldmpa vilagitani kezd.

* Ha a beallitott hémérséklet elérésre keril, a na-
rancs szinG ldmpa kialszik.

e Megkezdheti az olajsitést.

Olajsiités

Az olajslitd egyediilallo hitéterilettel rendelkezik,
mellyel a sités maradékai és a morzsak a sité fe-
nekére slllyednek és a zsir sokkal tovabb eltart-
haté.

Rendszeresen ellendrizzék, hogy elegend6 olaj
vagy zsir van-e a tartalyban. A szint soha ne keril-
jon a MIN szint ala.



A Hi-limiter (h8kioldé) VISSZAALLITASA

Nem szabad elfelejteni, hogy a RESET gomb a le-

vehetd vezérlé panel alsd részében talalhatd, és

dugdval van biztositva (lasd az dbrat).

¢ Elébb dramtalanitsa a berendezést, kihdzva a du-
gaszt a dugaszoléaljzatbdl.

e Hagyja a berendezést teljesen kihdlni.

¢ Csatlakoztassa le a levehetd vezérld panelt a
talprol.

e Csavarja ki a RESET gombot védé, fekete anyat.

¢ Nyomja meg a Hi-limiter (h6kioldd) RESET gom-
bot. Kattanast hall.

e Csavarja be Ujra a RESET gombot védd, fekete
anyat.

e Szerelje vissza a levehetd, vezérlé panelt a talpra.

Tippek olajsiitéshez:

¢ Lehetdleg csak folyékony sitéolajat/zsirt hasz-
naljanak.

e A javasolt olajsitési hémérséklet max. 175°C.

e Az olajat lassan hevitse fel, harom fokozatban.
Példaul elészor 100°C fokra, majd 140°C fokra és
azutan 175°C fokra. A szakaszok kozott tartson
15 perces sziinetet.

e Tavolitsa el a jeget és a morzsakat a fagyott, sitni
kivant ételrél.

e Ne siisson tul nagy adagot egyszerre. Ez az olaj,
ill. a zsir leh(léséhez vezethet. Az ételek felsziv-
hatjak a tul hideg olajat/zsirt. Az idedlis arany
max. 1:10.

e A hasznalat utan szirje le a morzsakat és mas
ételmaradékokat az olajbdl/zsirbél.

¢ Rendszeresen cserélje az olajat/zsirt. Hasznaljon
tesztcsikokat vagy hasonlé eszkozdket a rend-
szeres ellenérzéshez.

* Ha az olaj/zsir habozni, fustélni kezd, vagy kelle-
metlen szagot képez, cserélje azt.

Hasznalat utan

e Kapcsolja ki a készlléket a kapcsoldval és hizza
ki a csatlakozot a konnektorbol.

e Tavolitsa el a kosarat a zsirbél. Ezzel elkertlhetd,
hogy az elhasznalt zsir a kosarra ragadjon.

® Helyezze a fedelet az olajsiitére, hogy a zsir friss
maradjon.

Tisztitas és karbantartas

e Minden tisztitas elétt hlizzak ki a csatlakozdt.

e Figyelem: Soha ne meritse a készlléket vizbe
vagy mas folyadékokba!

* Afoglalatot egy nedves térldkendével (viz, kiméld
tisztitdszerrel) tisztitsék.

e Ne hasznaljanak agressziv tisztitd- vagy strold-
szereket. Ne hasznaljanak éles és hegyes targya-
kat. Ne haszndljanak benzint és olddszereket! A
készlléket nedves torlékendével és esetleg mo-

sogatoszerrel tisztitsak. Ne hasznaljanak surolé-
szereket.

* Az eszkdz nem tisztithaté gdztisztitéval vagy
nagynyomasu vizzel.

o Tisztitas utan szerelje 6ssze az eszkozt, és gyd-
z6djon meg réla, hogy a fité és vezérld panel
megfeleléen lett felszerelve, kilonben az eszkoz
nem fog mékaodni.



Hibakeresés és - elharitas

Zavar Jelenség Ok Esetleges megoldas
Nincs haldzati fesziiltség. Ellendrizzék a villamos berendezést.
Anarancs szind i iter (n6kioldd) aktiva- | Allitsak vissza a Hi-timiter (h8kioldd),
P ldmpa nem , , L.
Akésziilék nem Bait ¢ lodott. (lasd pagina 55)
vilagit, és az — P -
mikodik. .g B A Hi-limiter (hdkioldd) meghi- . s
olaj szobahd- , Lépjen kapcsolatba a szallitéval.
i basodott.
mérsékletd.
Meghibasodott a termosztat. Lépjen kapcsolatba a szallitoval.
A készilék , . . " s
L Hosszl az Meghibasodott a termosztat. Lépjen kapcsolatba a szallitoval.
nem ériela e
beallitott ho- | CLalsutes ido-
. tartama. Meghibasodott az elem. Lépjen kapcsolatba a szallitéval.
mersékletet.

Ha a késziiléken a vizsgalatok ellenére zavarok lépnek fel, kérjiik, forduljon ligyfélszolgalatunkhoz. Kétsé-

gek esetén lépjen kapcsolatba a szallitoval is!

Garancia

Minden olyan meghibasodas, mely a késziilék m-
kodését hatranyosan befolydsolja, és mely a ké-
szlilék vasarlasatol szamitott egy éven belil Lép fel,
javitassal vagy cserével ingyenes javitdsra keril
akkor, ha a készuléket az Utmutatdban leirtaknak
megfeleléen hasznaljdk és tartjdk karban és nem
kezelték azt helytelenil vagy rendellenesen. Az On
torvényileg biztositott jogait a fentiek nem érintik.

Ha a garancia jogszer(, adja meg, hogy hol és mi-
kor vasarolta a késziiléket. Mellékelje a vasarlast
igazold szelvényt (pl. pénztari blokk]).

Célkitlizéseink okan, melyek szerint folyamatos
termékfejlesztéseket hajtunk végre, fenntartjuk a
jogot a termék, a csomagolds és a dokumentacid
elézetes bejelentés nélkili mddositasara.

Artalmatlanitas és kérnyezetvédelem

A készilék élettartamanak lejartaval kérjik az
aktudlisan érvényben lévé elbirdsoknak és irdnyel-
veknek megfeleléen artalmatlanitsak azt.

A csomagoldanyagokat - mint a muanyagok és
kartonok - a megfelelé hulladéktarolokba dobjak.



Ayannté neAdTn,

Euxapiatoupe nou ayopacate auté 7o npoidv Hendi. AlaBaoTe NpooEKTIKA TO NApOV EYXELPLSLO NPLV CUVIECETE
TN OUOKEUN, NPOKELPEVOU va npoAdBete niBavn BAGBn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Bacpévn xpnon.
AwaBdoTe 16iwg TOUG KavoviopoUGg ag@aleiag MoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAeiag

o AUt N GUOKEUN NPOOPIZETAL KOV yLa ENAYYEAUATIKN XPNON KaLOEV NPENELVAXpNaLonolelTal
YL@ OLKLOKN Xpnon.

* H ouokeun NpENEL va XpNGLOMOLETaL JOVO yLa TOV 0KOMO yLa TOV 0Molo MPoopizeTal Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaoTng Oev euBuveTaL yla TUXOV ZnPLEG nou npokAnBnkav ano
eapahpevn Aetroupyla kat akataMnAn xpnon.

o KpaTnoTe Tn ouoKeun Kat 10 BUoPa pakpLa ano vepo kat GAa uypd. Le nepintwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOA OF VEPO, APAPENTE apEwG To Buopa ano v npiga Kat pnv
XPNOLWONOLNOETE PEXPLVA eAeyxBEL N GUOKEUN aNO NIGTOMONPEVO TEXVIKO. H Un Thpnan Twv
00NyLwV EVOEXETAL VA MPOKAAETEL KIVOUVO NPOG TN Zwn.

* Mnv enixelpnoeTe NoTe va avolEeTe povol 0ag 1o NepBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayeTe avtikeieva ato neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 10 Buopa pe uypa xépta.

¢ Kivduvog nkektponAngiag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUATETE OVOL 0OG TN OUOKEUN. L€
nepinTwon OUOAETOUPYLOG, OL ENLOKEUEG NPENEL VA OLEVEPYOLVTAL HOVO MO EEELOIKEUPEVD
NPOOWNLKO. ﬂ

* Mnv xpnotuonoteire note ouokeun pe BAaBn! 2e nepintwon BAaBng, anoouvdgate Tn
OUGKEUN ano TNV Npiza Kat ENLKOWWYNATE HE TOV NWANTA.

¢ [Ipoetdonoinon! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPLKG PEPN TNG OUCKEUNG OE vePO N aMa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN GUOKEUN KATW ANO TPEXOUUEVO VEO.

o EAEyxeTe TAKTIKA TO Buopa kat 1o KaAWOLO TPOPOOO0LAG Yia TUXOV ZNHLEG. EV TO Buopo nTo
kaAwdlo Tpocpoéoomc elvat KGTEOTpoppsvo npenet va aviikaraotaBel ano Texviko aEpBLg N
ECELOLKEVHIEVA GTOLIT YL TV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

* BeBawwBeire 0T T0 KAAWALO dev EpxeTaL o€ €NAQN Le axunpa n Beppa QVTIKelEva Kal
KPATNOTE TO JAKPLA ano ewia. fa va ByaAete To Buopa ano v npiga, va 1paBare navia To
Buopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBatwBeire 01110 KaA@SL0 (A T0 KAAOL0 ENEKTAONC) eivat ToMOBETNEVO ETOL WOTE va Unv
NPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na NpooEXeTe NAVTA TN GUOKEUN KaTA TN XpAanN.

¢ [pogtdonoinon! Odo 1o Buopa eivat otnv npiza, N oUoKeun elvat ouvdedepEVN otV NNYA
TpOPOdOOLaC.

¢ Anevepyonotnate Tn cuokeun nplv paBngete 1o BUopa ano v npiza

o [ToT€ PNV PETAQEPETE TN GUGKEUN AMO TO KAAWOLO.

 Mnv XpnoLOMOLELTE GUOKEUEG NOU OEV NapPEXOVTAL JaZi UE TN GUOKEUN.

¢ JUVOEOTE TN GUOKEUN JOVO OE NAEKTPLKN NPiZa HE TGN KAl GUXVOTNTA MOU avapePOVIaL aTnv

ETIKETA TNG CUOKEUNC.
. @



* JuvdeaTe T0 Buopa o€ pla eukoAa npoaBactun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPLNTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N 0UOKeUN va pnopet va anoouvdeBel apeowg. a va anevepyonotnoeTe
nAnpwg Tn ouakeun, Byakre To Buapa and Tnv npiza.

* Anevepyonolelre NAvTa TN GUOKEUN NPWY anoguvdECETe To Buoa.

* Mnv xpnotgonoteire note e€aptnpata OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL ANO TOV
KQTAOKEUAOTN. L€ avTiBeTn neplntwaon, Ynopet va dnptoupynBel kivduvog yia Tov Xpnatn Kat
va npokAnBetl Znpt LG 0TN OUOKeUN. Xpnat ponmshe pdvo auBevtika e€aprnuara kat ageaouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano atopa [oupnept)\opBovopevwv nawdv)
LE HELWUEVEG OWUATIKEG, ALOBNTAPLEG N BLAVONTIKEG (KAVOTNTEG N e EMeLPn Nelpag Kat
Waong.

* Auth n guoKeun Oev NPENEL, 0€ KaPLa NEPLNTWON, VA XPNOLOMOLETAL ano natdLd.

* KpaTnate Tn 0UOKEUN Kal T0 KAAWOLO pakpla ano natdld.

* Nao anoouvdgeTe NAvVIO TN GUOKEUN AMO TO PEUMA €AV QQNVETAL XWPLG ENTINPNON N
0EV XpNOWONOLETAL KAl NP anod €pyacieg ouvappoAdynang, amoouvappoAoynong n
kaBaptapou.

* Mnv apnveTe NOTE TN OUOKEUN XWwPIG ENTRPNON eva BplakeTal oe Aetroupyia..

EwWdkéG npo@uAagelg acpaleiag

* [1avra va ByagzeTe 1o gLg ano Tnv npiza oTav yepigeTe n kaBaplzeTe Tn ppureza.

* [la v anoguyn Tou KWAUVOU NUPKayLae, Unv a@nveTe 1o ntnedo 1ou AadLou va NEPTEL KATW
ano 1o onpavan L [ehaxworo eninedo).

* To doxelo kal n avTloTaon TNG PpTEZag npenet va TonoBetouviat oe ao@ain Beon TNV Kou-
ziva 0ag npwv ano Tn xpnan Adyw Tou BeploU NEPLEXOPEVOU KATA TN XPNaN.

o [1avra va xpnaoponoteite apBovo Aadt otov unodoxea.

* H nAeKTpLKN €YKATAOTAON MPENEL VO CUMPWVEL HE TOUG LOXUOVTEG EBVIKOUG Kal TOMIKOUG
KQVOVLOPOUG.

o [lot€ unv xpnotuonoteire naho AadtL kaBwg au€avel Tov kivduvo NupkayLag.

o Moté unv agnvete 1o Aadt va unepBel 1o anpeio e ™ onpavan H (Méywato eninedo) oto
doxelo AadLou.

* Na kaBapizete ndvia T ouakeun Kat Ta hownd e€aprnpara peta ano kade xpnon (-> Kaba-
PLOPOC Kat guvhpnan).

o Kivduvog: pn xpnotponoteire nakio Aadl! Exet petwpévo anpelo avapAegng kat eivat niba-
VOTEPO Va NPOKAAEDEL unepxeilan kata Tn Bpaan.

* [Ipoetdonoinon! YnepBohka vwna 1pogLua kat JeyaAeg NoooTNTEG TPOPIWY OTN GUOKEUN
ennpeazouv 1o onpelo Bpaong Tou Aadou.

¢ [la \oyoug ao@aletag, pnv TonoBeTelre TaUTOXpOVA WEYAAN MOCOTNTA TPOPLOU yia TNyavL-
opa (péy. Bapog eayntou, nepinou 2 KiAa).



MpoeToLlpacieg npLv TNV apxikn xpnon

e EAeyETe Tn ouokeun kal BeBawwBeire oL dev Exel
unootel BAABN. Xe nepintwon onotacdnnote BAG-
Bng, enkowwvnaTe pe Tov npopnBeuth oag ape-
owg kat MHN xpnotponothoeTe Tn ouoKeun.

* ApatpeoTe OAa Ta UALKG OUOKeUaoiag Kat Tnv npo-
oTaTeuTkn PepBpavn (eav unapxel.

e KaBapioTe Tn oUOKeUN pE ZEOTO VEPO Kal Eva Ha-
AOKo navi.

¢ TonoBethoTe TN ouokeun oe eninedn kat otabepn
ENLPAVELT, EKTOG Kal av opizeTal SlapopeTIKA.

o BeBalwwBeite OTL UNAPXEL APKETOG KEVOG XWPOG
yUpw ano TN GUOKEUN yLa AOYoUG aepLopou.

* TonoBeThaoTe TN GUOKEUN PE TETOLO TPOMO OUTWG
WOTe va unapxel npdéaBaon oTo QLG avd naca oTy-

pn.

Eykardotaon

® YTNOTE TO OKEAETO NAVW 0TA AAOTIXEVLA NOOLA TOU.

* TonoBetnaTe 10 £edpLko Goxelo Aadlou aTo nAai-
alo.

* TonoBeTNoTe TOV UNOOOXEA TNG AVTLOTAGNG GTO OTA-

pypa.

YHMEIQZH! BeBawwBeire 611 0 nipog 010 0ThpPLYHa
exel eloaxBel oTov uNodoxEa TNG avTioTaonc.
ZHMEIQZH! To doxelo kal n avrictaon TnG (pTeE-
zac npenet va tonoBeTtolvrat oe acpain Beon atnv
Kouziva oag npwv and Tn xpnon Adyw Tou Beppou
MEPLEXOMEVOU KATA TN XPNON.

Nivakag EAgyxou

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Atakontng ON/OFF &
€\eyxog Bepyokpaciag

Auxvia évdel§ng
B¢puavong

Xpnon

e ByaAte 1o @G ano tnv npiza.

e [epioTe 10 doxelo pe AGOL N udpoyovwpevo Alnog
HEXPL TN ypappn evdelEng nuavon H (Méyioro eni-
nedo) . Inpelwon! Ta oteped Alnn npéneL va npo-
Beppaivovtal npwv 1o yepLopa, £T0L ano@eLyeTal To
KApPEVO ALMOG Kal N UNEPPOPTWON.

e BaAte 10 yelwpévo QLg o€ pla npiza pe yeiwan.

e PuBpiote 1o Beppoatatn otnv entBupnth Beppo-
Kpaoia. H noptokaAi Auxvia Ba avayet.

e Orav n Beppokpaocia @Tacel otnv TPN TG pUBHL-
ong, n nopTokaAl Auxvia oBrhvet.

e Topa pnopeite va XpNOLPONOLNGETE TN PPLTEZA YLa
BaBu Tnyaviopa.

Ba@u Tnyavicpa

H @ptréza yla BaBu tTnydviopa €xet oxedlaoTel pe Hia
povadikh Kpua zwvn, N onoia eNUTPENEL 0TA Wixou-
A\a kat ota unoAeippara va BuBizovrat atov nuBpéva.
Auto BonBael, eniong, aTnv eMeKTaoN TNG OLAPKELAG

Zwng Toug Almoug/Aadiol, onpavrika.

EAgyxeTe TaKTIKG €dv UNAPXEL ENAPKAG MOCOTNTA Aa-
oo n Alnoug oto doxelo. H otaBun Tou dev npénet
MoTE va NEPTEL KATw and Tn ypapun MIN (ghaxiato).

. @



EMANA®OPA tn¢ diata€ng neploplopou (Beppikn dtakonn)

YnevBupizerat o1t To Koupni EMANA®OPA Bpioketat
oTn Bdon Tou anocnwPevou Nivaka eAEyxou, Je Npo-
oTaTeEUTIKO KAAUppa (BA. oxedio)

* AnoouvOEaTE NMPMTA TN PPLTEZA Ao TNV Npiza.

® APNaTeE TN PPLTEZA VA KPUWOEL TEAELWG.

* Apalp€oTe TOV anoon®PEeVo nivaka eAeyxou anod 1o
oTNpLyHa.

e TeBdwoTe 1O PAUPO NPOCTATEUTIKO KAAUPHA TOU
koupntou EMANAOGOPA.

e [Mathote 1o koupni EMANA®OPA oto diatagng ne-
ploplopou (Bepuikn duakonn). Mpénet va akouoTel
£va KALK.

* BidwoTe Eava 10 NpooTaTeUTIKO KAAUPHA OTO KOU-
pni EMANAGOPA.

e EnavaronoBetnoTe Tov anoonwpevo nivaka eAgy-
X0U 0TO OTAPLYHa.

TupBouAég yua BaBu Tnyavicpa

e XpnolonotnaTe povo uypo Aadt Tnyavioparog n Ai-
nog (kara npotignaon).

* H ouvicTwpevn Beppokpactia yia To Tnyaviopa na-
TaTv Kat ovak eivat 175 °C 1o péyoro.

e Oeppaivete To AadL apya. Katd npotipnon oe 3 Bn-
pata, ywa napadelypa, npwra otoug 100 °C, enetra
otoug 100- 140 °C kat petd ano toug 140 °C otoug
175 °C pe 15Aenta OtaAeippata avapeoa ota Bn-
para.

* ApalpeiTe Tov NAyo Kal Ta WYixouAa anod 1a KaTeWuy-
peva TpOpLUa.

e Mnv kavete BaBu tnyaviopa oe noMa npaypara
Tautoxpova. Autd pnopel va xapnAawoel unepBo-
Alk@ Tn Beppokpacia Tou AadloU A Tou Ainoug. To
AadUAINoG nou éxet kpuwoel Oev Katel KataAnAa

TNV eNupavela TG TPOPNG, ouvenwg Ba anoppo-
¢nBel neploodTepo Ainog. H avikn avaioyia Twv
KaTEWUYPEVWY NPOTOVTWY Npog 1o AadL/Alnog Tnya-
vioparog eivat 1:10 1o péyioTo.

‘Otav yiveTal ekTETAPEVN XpNON, Ta PiXoUAa Kat Ta
GMa unoAeippata Ba npénet va agatpolvTal kat va
@UTpapovrat ano 1o Aady/Ainoc.

AvtikaBiotate 1o AadL N Alnog eykaipwg. Xpnotpo-
noteiTe QOKLPAOTIKEG TALVIEG TAKTLKA yla va evioni-
oeTe NoOTE Npénet va avikataoTabei 1o Aady/Alnog.
Edav 7o AddL n Alnog apxioet va appizel, va Byazet
Kanvo n va yiverat unepBoAika nnkto, Ba npénet
va avrikataotaBel. AvrikaBiotare, eniong, To Aady/
Alnog o61av anokTnoel éviovn HupwdLd n yeuon.

MeTtd Tn xphon

e AngvepyornolnoTe TN OUOKEUN, KAgivovtag 1o Ola-
KoNTn Kat Byazovrag To Qg ano Tnv npiza.

* ApatpeoTe To KaAaBL ano 1o Ainog. Me Tnv evépyeta
auTn, ano@eUyeTe va KOAANOEL To KaAaBL oTo oTe-

peonotnyévo Alnog.
TonoBetnoTe TO KANAKL NAvVW OTN PPLTEZA, OUTWG
woTe va pnv unooTel naiaiwon 1o Alnog.

KaBaplopog kat cuvthpnon

e [Tavta va apatpeite 10 QLG ano6 TNV Npiza npv anod
TOV KaBaPLOpO TNG CUOKEUNG.

e [Ipocoxn: MMoTte pnv BuBizeTe TN CUCKEUN OTO VEPO
n oe onotodnnote aAo uypod!

e KaBapioTe 10 €€WTEPIKO PEPOG TNG OUCKEUNG HE
éva uypd navi [vepd pe Mo anoppunavriko).

e [ToTé pnv xpnoldonoleite 10xupa kaBaploTika n ot-
aBpwTika npotdvra. Mnv xpnolgonoleite kKopTepa
N awxpnpd avrikeigeva. Mnv xpnotponoteire Bev-

ﬂpéZ

zivn n dlaAutika! KaBapioTe pe €va uypd navi kat
anoppunavrko edv xpelactel. Mnv xpnotgonoteire
OLaBpwTikd UAKA.

Mnv kaBapizete Tn ouokeun pe atgokaBaplotn n
ekTo&euTnpa vepou.

ZUVaPPOAOYNOTE TN OUCKEUN HETA Tov KaBaplopo
kat dlaopaliote OTL 0 nivakag Beppavong kat
eléyxou exel TonoBetnBel owotd, dlapopeTkd N
ouokeun Ogv Ba Aettoupynoet.



Avtiget@nion npoBAnpatwv

dev Aettoupyet

H noprokaAi Au-
xvia dev avaBel

optopoU (Bepukn dakonn).

BAdBn Tupntwpa [MBavn atria [MBavh Auon
Aev undapxeL Tdon dKTUOU EAeyEre TNV nAekTpLkn eykartaoTaon.
PEUPATOG. Ehattoparikn Auxvia dtakontn.
. Evepyonotnpevog diaragng nept- | Enavagpopd tou dtatagng neploplopou
H ouokeun

(Beppikn dlakonn). (BX. oeAida 61).

Ehatroopartikog datagng neplopt-

Enwowwvnarte pe Tov npopnBeutn

MeyaAn Otap-
dev QTaveLTn £yann owap

KkaBolou ) ) )
opou (Beppikn dlakonn). 0ag.
) ) Enwowwvnarte pe Tov npopnBeutn
Ehatrwparikog BeppooTatng.
00G.
H ouokeun Enwowwvnote pe tov npopnBeutn

Ehatrwpartikog Beppootatng.

0acg.

oUBOLEVN Kela Tnyaviopa-

Beppokpaoia.

T0G. EAatrwpartikn avriotaon.

Enwowwvnarte pe Tov npopnBeutn
00aG.

Edv petd anoé autoUg Toug EAEYXOUG, GUVEXLOTEL N BUCAELTOUPYLA, CUVLOTATAL N ENLKOWVWViA PE TNV TEXVIKNA EEU-
nnpétnon. Le nepinTwon onotacdnnote ap@LBoAiag, Navra va ENLKOWVWVEITE PE ToV NpopnBeuTh oag!

Eyyunon

OnotodnnoTe eAATTWHA €NNPEGZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUOKEUNG MOU YIVETAL NPOPAVEG €va XPO-
vo HETa Tnv ayopd Tng, Ba dwopBwvertat pe dwpeav
EMLOKEUN N aVTLKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dN-
yleg Kat va pnv exel yivel kataxpnon n AavBacpevn
XpNaon TnG Pe onolovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
Hipa dtkalwpata oag. Edv n ouokeun unootnpizetat

anod eyyunon, dnAwoTe nou kat NoTe €xeL ayopaoTel
Kat oupnep\aBete Tnv anodel€n ayopdg (n.x. ano-
delEn AMavikhg nwAnong).

ZUpQWva Je TNV MOATIKA HAG yla Tn ouvexn eEEALEN
TV NpolovTwy Pag, dlatnpoupe To ikalwpa va aAAa-
€oupe 10 NpoOloY, TN CUOKEUAGLa Kat Tig npodlaypa-
(PEC TEKUNPIWAONG TOU Xwpig NpoeLdonoinon.

Anodppwyn & MepiBaAiov

210 TENOG TNG OLAPKELAG ZWNG TNG CUOKEUNG, anop-
plyTe TN OUOKEUN CUPPWVA E TOUG KAVOVIOPOUG Kal
TIG KATEUBUVTNPLEG YPAPPEG MOU LOXUOUV TN OUYKE-

YEPBIZ EANAAOY:
Serviceworld

nA.: 210.6203.838 (10 ypappec)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

KPLHEVN XPOVLKN OTLYHN.
[MeTa&Te 10 UNKG OUOKEUAGLAg, O6NMWC T0 MAACTIKO Kal
TG KOUTLA, 0Ta KATAANAa onpeia andppuyng.



Technical specifications / Technische daten / Technische gegevens / Parametry techniczne /
Données techniques / Dati technici / Specificatii tehnice / Texuuueckue pganHbie / Technické Gdaje /
Tehniéne specifikacije / Miiszaki adatok / Texvikég npodiaypa@ég

Article number / Artikelnummer / Artikel nummer / Numer
artykutu / Numéro d'article / Codice / Numarul articolului /
Howmep aprukyna / Cislo vjrobku / Stevilka izdelka /
Cikkszam / ApiBpoc npoioviog

205808 205815 205822 205846 205853 205839 975404 975428

Voltage / Spannung / Netspanning / Napiecie / Tension / Voltag-
gio / Tensiune / Hanpsxenue / Napétie / Napéjeni / Fesziltség 230V/B
/ Taon dikrbou

Power input / Leistung / Opgenomen vermogen / Moc 2% 2% 2%
wejsciowa / Puissance / Potenza / Putere / Mowocs / Prikon / 3000W | 3300W | 3500W 3000W 3300W 3500 W 2200W 3500 W
PFikon / Felvett teljesitmény / loxug e10090u

Frequency / Frequenz / Frequentie / Czestotliwos¢ / Fréquence
/ Frequenza / Frecventd / Yactora / Frekvencia / Frekvence / 50 Hz / Ty,
Frekvencia / Zuxvornta toxvog

Capacity / Inhalt / Inhoud / Zawartos¢ / Contenu / Capacita / Cu-

prins / Buectumocts / Visebina / Obsah / Tartalom / Meptexopevo 4L oL 8L 2L 6L 6L 4t 8L
Weight / Gewicht / Gewicht / Waga / Poids / Peso / Greutate / Bec 5 5.8 6 8.5 9.5 12 5 6
/Vha / Hmotnost / Suly / Bapog kg / kr kg / kr kg / kr kg / kr kg / kr kg / kr kg / kr kg / kr

Temperature range / Temperatur Bereich /
Temperatuurbereik / Zakres temperatur / Champ de température
/ Campo di temperatura / Temperatura / 50-190°C
[lnanason Temnepatyp / Temperaturno obmocje / Teplotni rozsah
| Hémérséklet-tartomany / Eupog o Beppiokpaciag

Exterior dimensions / AuBere Abmessungen /
Buitenafmetingen / Wymiary zewnetrzne / Dimensions ex- 217x380x | 265x430x | 265x430x | 470x420x | 550x430x | 550x430x [ 217x400x | 265x430x

térieures / Dimensioni esterne / Dimensiuni exterioare / (H)300 [H)290 [HI345 (H)330 [H)290 (H)345 (H)290 (H)345

Pa3mepsi / Zunanje dimenzije / Vnéjsi rozméry / Kiils6 méretek / | mm /mm | mm/mm | mm/um | mm/vm | mm/mm | mm/mm | mm/mm | mm/vm
E€wrepikeg daotaoelg

Protecion class / Sichterheitsklasse / Beschermingsklasse /
Stopien ochrony / Classe de protection / Classe di sicurezza / IPX3
Clas3 protectie / Crenenb 3awutsl / BaBpog npooraciag

Article number / Artikelnummer / Artikel nummer / Numer
artykutu / Numéro d'article / Codice / Numarul articolului /
Howmep aptukyna / Cislo vjrobku / Stevilka izdelka /
Cikkszam / ApiBuoc npoioviog

205860 205877 205907 205884 205891

Voltage / Spannung / Netspanning / Napiecie / Tension / Voltag-
gio / Tensiune / Hanpsxene / Napétie / Napéjeni / Fesziltség 240V/B
/ Taon dikrbou

Power input / Leistung / Opgenomen vermogen / Moc
wejsciowa / Puissance / Potenza / Putere / Mowocs / Prikon / 3000W | 3300W | 3000W
Prikon / Felvett teljesitmény / loxig eloodou

2x 2x
3000W | 3000W

Frequency / Frequenz / Frequentie / Czestotliwoé¢ / Fréquence
| Frequenza / Frecventd / Yacrora / Frekvencia / Frekvence / 50 Hz / Iy,
Frekvencia / Zuxvornta toxbog

Capacity / Inhalt / Inhoud / Zawartos¢ / Contenu / Capacita / Cu-

prins / Buectumocts / Vsebina / Obsah / Tartalom / Mepexopevo oL 8L 4L 6L 8L
Weight / Gewicht / Gewicht / Waga / Poids / Peso / Greutate / Bec 5.8 6 5 9.5 12
/Vaha / Hmotnost / Suly / Bapog kg / kr kg / kr kg / kr kg / kr kg / xr

Temperature range / Temperatur Bereich /
Temperatuurbereik / Zakres temperatur / Champ de température
/ Campo di temperatura / Temperatura / 50-190°C
[lnanason Temnepatyp / Temperaturno obmocje / Teplotni rozsah
| Hémérséklet-tartomany / Eupog Ty Beppiokpasiag

Exterior dimensions / AuBere Abmessungen /
Buitenafmetingen / Wymiary zewnetrzne / Dimensions ex- 265x430x | 265x430x | 217x400x | 550x430x [ 550x430x
térieures / Dimensioni esterne / Dimensiuni exterioare / (H1290 [H345 [H1290 [H)290 (H)345

Pa3ameps / Zunanje dimenzije / Vnéjsi rozméry / Kiilsé méretek / mm/mm | mm/mm | mm/vm | mm /v | mm /v
E€wrepikég daotaoelg

Protecion class / Sichterheitsklasse / Beschermingsklasse /
Stopien ochrony / Classe de protection / Classe di sicurezza / IPX3
Clas3 protectie / Crenenb 3awutsl / BaBpog npooraciag

«pble













HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Steenoven 21 Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
3911 TX Rhenen, The Netherlands Brasov, 500164, Romania
Tel: +31(0)317 681 040 Tel: +40 268 320330
Email: info@hendi.eu Email: office@hendi.ro
Hendi Polska Sp. z 0.0. PKS Hendi South East Europe SA
ul. Magazynowa 5 5 Metsovou Str.
62-023 Gadki, Poland 18346 Moshato, Athens, Greece
Tel: +48 61 6587000 Tel: +30 210 4839700
Email: info@hendi.pl Email: office.greece@hendi.eu
Hendi Food Service Equipment GmbH Hendi HK Ltd.
Gewerbegebiet Ehring 15 1208, 12/F Exchange Tower
5112 Lamprechtshausen, Austria 33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +43(0) 6274200 10 0 Tel: +852 2154 2618
Email: office.austria@hendi.eu Email: info-hk@hendi.eu
Hendi UK Ltd. Find Hendi on internet:
Central Barn, Hornby Road www.hendi.eu
Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
Tel: +44,(0)333 0143200 www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
Email: sales@hendi.co.uk www.youtube.com/HendiEquipment
- Changes, printing and typesetting errors reserved. - Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de im-
- Anderungen und Druckfehler vorbehalten primare.
- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden. - /I3MeHeHus, nevaTn v BepCTKN OWMDKM 3aLLULLEHDI.
- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz - Spremembe, tiskarskih napak ter pridrzane.
btedéw drukarskich w instrukcji. - Zmény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.
- Variations et fautes d'impression réservés. - Valtozasok, nyomtatas és nyomdai hibak fenntartva.
- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati. - Me enpUAagn aMaywy, AaBawv ekTunwong kat otoixeloBeotag.
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