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You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient

u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.
Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului.

BHuMaTenbHo npoynTaiTe pykoBOACTBO Nosb30BaTens
nepes vcnonb3osaHvem npubopa.

Mpénet va dlaBaoeTe auTEG TIG 00NYleg XpNong
NPOCEKTLKA MPLV XPNOLUOMOLNOETE TN GUCKEUN.



INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pdstrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebi¢om.

XpaHUTb PyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.

DuAG€Te auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn OUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

o Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This appliance is only intended for vacuuming and sealing plastic bags with food inside
commercially. Any other use may lead to damage of the appliance or personal injury.

o Use the appliance only as described in this manual.

o Important! Make sure that the pump oil is at least over the OIL LEVEL.

¢ Use the supplied pump oil only. The pump oil level should be checked regularly by a
qualified service technician. Do not use old pump oil.

* Danger of burns! Never touch the sealing bar. It is very hot even after use. There is
a danger of burns. Wait until the appliance has cooled down. Also, do not touch the
appliance while in use.

* The appliance must be cleaned and food residues must be removed regularly. If the
appliance is not maintained in a clean condition, this will lead to a detrimental effect on
the service life of the appliance and can result in a dangerous condition during use.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* Important: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

Allow at least 10 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

o Important: This appliance is suitable for sealing food in both solid state such as biscuits,

chips & liquid state such as juice, soup, etc.

[\

* Danger of crushing hands! Be careful when closing the lid.
* Special care should be taken when moving or transporting the machine due to heavy
weight. With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the machine slowly,

carefully and never be inclined over 45°.
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Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Main parts of the appliance

1

1. Lid
2. Clamp lock

3. Ventilation holes

6. Rear cover

4. Control panel

“p 00D SERVICE EQUIPMENT

ON/ OFF

A

A. ON/OFF button
Press this button to switch the machine on or off.
B. START button
The machine has an automatic start function
which activates when the lid is closed. If this is
not set use the START button (1).
C. SEAL button
Press the SEAL button to stop the vacuum pro-
cess and start the sealing process.

5. Power cord socket

7. Pump oil level display

9. Chamber

10. Clamp for fixing vacuum bag

11. Sealing bar

8. Fixing screws for rear cover

> X O

START SEAL SET |

B c D

D. SET button
With the lid (1) open, press the "SET” button to
set the time of the 3 processes (VACUUM TIME,
SEAL TIME and MARINATE).

E. Time adjust button [ A Increase / V Decrease)
Press these buttons to adjust the time for each
process (VACUUM TIME, SEAL TIME and MARI-
NATE].
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F. Digital display
1) It shows the remaining time of the 3 processes
(VACUUM TIME, SEAL TIME and MARINATE].
2] When the vacuum and sealing process is fin-
ished and the lid (1) is still closed. "CLO" will
be displayed.
G. Light indicator (VACUUM TIME / SEAL TIME /
MARINATE])
1) With the Lid (1) open, the indicator will light up
blue, press the A\ or WV to adjust the time of
the corresponding process.

2] During each of the process, the corresponding
light indicator is ON to show which part of the
process is active.

H. Vacuum gauge

It shows the pressure level inside the vacuum

chamber.

Accessories

a. Wrench (1x)

b. Screw driver (1x)

c. Empty bottle with nozzle (1x)

d. A bottle of pump oil (Volume: 230ml) (1x)
Note: Vacuum bag is not included.

Adding and draining vacuum pump oil

Add oil to the pump if the following situations occur.

Important! Make sure the pump oil is above OIL

LEVEL marking and check regularly.

1. Before first use, the pump needs to be filled with
oil (Supplied).

2. When the oil level is below the OIL LEVEL mark-
ing.

3. When the performance of the machine deteri-
orates.

4. Drain out and re-fill the pump with oil every six
months.

AJ Adding oil procedures

e Use the screw driver (supplied] to loosen the
screws (8) of the rear cover (6), remove the cover
to expose the pump.

e Twist off the screw cap anti-clockwise using a
tool (not included).

* Add pump oil using the oil bottle (supplied) until
the oil level is above the OIL LEVEL marking.

* Tighten the screw cap clockwise using a tool (not
included).

e Reinstalling the rear cover (6] by fixing the screws
(8) using a screw driver (supplied).

screw cap

oilpump o)L LEVEL
marking

bottle

B Draining procedures

e Take a collection container and place it beneath
the oil draining port which is covered by the hex
cap screw.

e Loosen the hex cap screw anti-clockwise by us-
ing the wrench (supplied).

o After all the oil is drained, screw the cap back on
clockwise and tighten it.

hex cap screw



Important
1. Please dispose of the drained pump oil according
to the environmental regulations.

2. After re-filling pump oil, please place the ma-
chine in a horizontal position. Do not tip the
machine over.

Preparations before use

¢ Remove all protective packaging and wrapping.
Check to make sure the appliance is undamaged
and the completeness of the accessories. In case
of incomplete delivery and damages. Do not use
the machine and contact supplier (See ==> War-
ranty).

e Clean the appliance before use (See ==> Cleaning
and Maintenance).

¢ Make sure the appliance is completely dry.

e Place the appliance on a horizontal, stable and
heat resistant surface that is safe from water
splashes.

e Ensure that there is sufficient ventilation. Keep
a minimum distance of 10 cm around the appli-
ance.

¢ Add oil to the vacuum pump.

Operation

e Select the proper size of vacuum bag. (Bag width
of 260mm for item 201428; 300mm for item
201435). Allow a minimum of 3 ~ 4 cm of extra
spacing at the top to ensure well sealing.

e With the lid (1) kept open, insert a power plug to
a suitable electrical power outlet "OFF" will be
shown on the digital display (F). Press ON/OFF
button (A to enter into ready state.

e Next, press SET button (D) to select VACUUM
TIME, SEAL TIME and MARINATE TIME, adjust
the time of each process by using the increase/
decrease button (EJ.

See below for the setting range of different oper-

ations:

1) Vacuum Time: 5 ~ 90 seconds (With 5 seconds
interval)

2) Seal Time: Set up to 6 seconds (With 0,5 second
interval)

3) Marinate Time: 9 ~ 99 minutes (One cycle last for
9 minutes, can be set up to 11 cycles)

e Put the food in a vacuum bag. Then, put the whole
bag under the fixing clamp (10) inside the cham-
ber (9) of the machine. Please make sure that the
opening of the vacuum bag is entirely and prop-
erly under the seal bar (11) for sealing. And the
whole vacuum bag is locked by the clamp (10)
inside the chamber (9).

AJ Vacuum and Seal process

e Close the lid (1) and put up the clamp lock (2].
The machine will start vacuum-and-seal process
automatically. If the machine does not work au-
tomatically, press “START" button (B] and the

machine can start the operation.

¢ VACUUM TIME indicator (G) will light up in blue
and the machine will start countdown

e The digital display (F) will show the remaining
time of vacuum process. When the vacuum pro-
cess finish, it will enter into the sealing process
automatically.

e Similarly, SEAL TIME indicator (G) will light up
and the digital display (F) will start the count-
down. Remaining time of sealing process will be
shown on the digital display (F).

e Now, air inside the vacuum bag and chamber is
sucked out (9).

¢ A beep will sound 3 times when the sealing pro-
cess is finished.

e "CLO" will be displayed (F].

e Put down the clamp lock (2] and take away the
packaged food.

B) Vacuum and Marinate process

e Select marinate process first, then close the lid
(1) and put up the clamp lock (2).

® The machine will start the vacuum-and-marinate
process automatically.

¢ One cycle of marinate process is 9 minutes (1
minute for vacuum process + 8 minutes main-
taining the vacuum).

¢ A beep will sound when the marinate process is
finished.

e "CLO" will be displayed (F).

e Put down the clamp lock (2] and take away the
packaged food.
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Note:

1. When the machine is operating “vacuum” pro-
cess, you can press “SEAL" button (C) to switch
to “sealing” process instantly.

2. When the machine is operating, you can press
the “ON / OFF" button (A] to stop the process at
any time.

3. When the display shows “CLO" the machine is in
idle mode and can't perform any tasks no matter
which button is pressed. Open the lid (1] to get
the machine out of this mode.

Check if the seal and vacuum is sufficient. If not,

&~

adjust the vacuum and/or seal time.

Food Storage and Safety information

e This vacuum chamber packaging machine uses
the vacuum sealing method to airtight pack food.
Vacuum packaging is an easy and efficient way of
packaging a variety of food, because it can pre-
vent spoilage and extend the shelf life of food.
The lack of air in the bag hinders hinder the
growth of bacteria and molds. You can buy food in
large quantities and vacuum pack them without
the threat of food waste.

However, please keep in mind that not all kinds
of food can benefit from vacuum packaging.
Never use vacuum packaging to store garlic or
fungi such as mushrooms. A dangerous chemi-
cal reaction will take place when air is removed,
causing these foods to be dangerous if ingested.
Vegetables should be washed and peeled before
packaging to kill any enzymes that may cause
deterioration when air is removed under vacuum

packaging.
Food Vacuum and freezer storage Vacuum and fridge storage Typical storage
Fresh beef & veal 1 ~2years 3~ 4 weeks 1 ~2weeks
Fresh pork 1 ~2years 3~ 4 weeks 1 week
Fresh fish 1 ~2years 2 weeks 3~ 4 days
Fresh fruits 1 ~2years 2 weeks 3~ 4days

Remark: Above table is just for reference only and suggest to follow local hygienic and epidemiological

regulations.

Cleaning and Maintenance

Attention: Always unplug the machine from the electrical power outlet and let it cool down completely

before cleaning & storage.

Cleaning

* Never immerse the machine in water or other
liquids.

e Clean the cooled exterior surface with a slightly
damp cloth or sponge with some mild soap solu-
tion.

Pump oil

e Check the colour of the pump oil regularly
through the display (7). The oil should be clear,
bright and above the MIN level.

Storage
e Before storage, always make sure the machine
is disconnected from the electrical outlet and

cooled down completely.
8

e Never use abrasive sponges or detergents, steel
wool or metallic utensils to clean the interior or
exterior parts of the appliance.

e |f the pump oil becomes muddy and darken, it
means that the oil contains impurities and need
to be replaced.

e Change the pump oil for at least every 6 months.

e Store the machine in a cool, clean and dry place
and make sure the lid is closed and secured with
the clamp.



Troubleshooting

If the machine does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still un-
able to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problems

Possible cause

Possible solution

The machine does not switch on.

Power plug is not connected properly with
the electrical power outlet.

Make sure the power plug is connected
properly with the electrical power outlet.

The ON/OFF button (A is not pressed.

Press ON/OFF button (A) to start the ma-
chine if it cannot start automatically.

The vacuum bag is not vacuum and / or
sealed completely.

Vacuum/ Seal time is not long enough.

Set longer Vacuum/Seal time.

The opening of the vacuum bag was not en-
tirely and properly placed under the sealing
bar (11).

Pack the food in a new bag and place prop-
erly in the chamber so the entire opening
can be sealed. Don't use bags that don't fit
the sealing bar.

The sealing bar [11] and the inside vacuum
chamber (9] is not clean enough.

Wipe the surface of the sealing bar (11)
and inside the vacuum chamber (9] to keep
clean, dry and free of debris.

There is some moisture, food particles or
debris on the seal area of the vacuum bag.

Wipe the seal area of the vacuum bag to
make sure it is dry and clean.

Vacuum bag loses vacuum after being
sealed.

Inside the vacuum bag has food with sharp
points to penetrate the bag and thus air en-
ters into the vacuum bag.

Cut off the sharp points or cover it before
packing.

Some food can release gases also food can
release gases due to food spoilage.

Blanch or frozen the food properly before
packaging. Discard the food if in doubt.

Error codes display

Error codes shown on the digital display (F)

Possible cause

Possible solution

E01

- The lid (1) is not properly closed.
- Oil pump is defective.
- Machine internal system is defective.

- The lid (1) is not properly closed.
- Contact the supplier.
- Contact the supplier.

denly during operation.

E02 - The lid (1) is not properly closed. - The lid (1) is not properly closed.
- Machine internal system is defective. - Contact the supplier.
LP - Machine lost electrical power supply sud- | - Check the electrical power supply.

Technical specification

Item no. 201428 | 201435
Operating voltage and frequency 220-240V~ 50/ 60 Hz

Rated input power 1000W | 950W

Protection class Class |

Max vacuum bag width 260 mm | 300 mm
Pump capacity 133,3 L/min

Pressure

-29,9" Hg /-1012 mbar [+ 3%) directly at the pump
-29.8" Hg / -1009 mbar [+ 3%) in vacuum chamber

Width of sealing bar

5mm

Dimension

330 x 480 x (H) 356 mm

359 x 425 x [H) 356 mm

Net weight

approx. 28kg

approx. 27 kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.




Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt]).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fGhren.

¢ Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschliefSlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufuhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzliglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samtli- H
che Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlief3lich durch qualifiziertes Personal zu
beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

 Warnung: Die Elektroteile des Gerates dirfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon tiberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharfkan-
tigen noch mit heifen Gegenstanden in Berlihrung kommt; halten Sie die Leitung weit
entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu nehmen,
muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungsleitung (oder Verldngerungsleitung) ist vor dem zufalligen Her-
ausziehen aus der Steckdose zu schutzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Strom-
quelle trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom
Gerat getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

* Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Bes-
chadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschliefilich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

¢ Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.
ﬂ * Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen be-
nutzen.
* Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.
o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitshinweise

¢ Das Gerat ist ausschlieflich fur die Vakuumerzeugung und das Verschweiflen von
Kunststoffbeuteln mit  Lebensmitteln flir kommerzielle Zwecke bestimmt. Die
Verwendung dieses Gerates zu irgendeinem anderen Zweck kann zu seiner Beschadigung
bzw. zu Korperverletzungen fuhren.

¢ Verwenden Sie das Gerdt ausschlieflich gemafi der Anleitung.

* Wichtig! Priifen Sie, ob sich der OLSTAND in der Olpumpe mindestens im minimal
geforderten Bereich befindet.

o Dabei ist nur die Olpumpe zu benutzen, die zusammen mit dem Gerat angeliefert wird.
Die Olpumpe ist durch einen qual|f|Z|erten Servicetechniker regelmafig zu Uberprifen.
Verwenden Sie kein Altol fiir die Pumpen.

o Verbrennungsrisiko! Beriihren Sie nicht die Schweifleiste! Nach dem Gebrauch des
Gerates ist die Platte noch sehr heill und es besteht das Risiko einer Verbrennung.
In diesem Zusammenhang ist abzuwarten, bis das Gerat abgekihlt ist. Wahrend des
Funktionsbetriebes darf das Gerat nicht beriihrt werden.
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¢ Das Gerdt ist regelmaBig zu reinigen und die Lebensmittelreste zu entfernen. Wenn das
Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten wird, dann wirkt sich das negativ auf
seine Lebensdauer aus und kann zum Auftreten von Gefahrensituationen wahrend der
Nutzung flihren.

¢ Das Gerat darf nicht auf ein Objekt gestellt werden, das Warme ausstrahlt (Gas- bzw.
Elektroherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heiflen Flachen oder offenem
Feuer. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die
auch gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

¢ Das Gerat darf auch nicht in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Materialien,
Geldkarten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern verwendet werden.

¢ Das Gerat ist fir die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ein gesondertes
Fernsteuersystem nicht geeignet.

» Wichtig: Verdecken Sie nicht die Beltftungsoffnungen des Gerates. Belassen Sie einen
Freiraum von mindestens 10 cm rundum das Gerat, um eine richtige Bellftung zu
gewahrleisten.

* Wichtige Informationen: Die Liftungsoffnungen des Gerates durfen nicht verdeckt
werden.

* Es besteht die Gefahr einer Handquetschung! Beim Schlieflen der Abdeckung muss
man besonders vorsichtig sein.

 Wahrend des Verlegens oder des Transports des Gerates muss man vor allem in Bezug
auf sein Gewicht ebenso besonders vorsichtig sein. Das Gerat sollte von 2 Personen
getragen oder mit einem Rollwagen transportiert werden. Tragen Sie das Gerat langsam
und vorsichtig, ohne dass es mehr als bis zu einem Winkel von 45° geneigt wird.

Montage der Erdung
Der Mixer ist ein Gerat der |. Schutzklasse und er- mit einem Schutzleiter mit Erdungskontakt aus-
fordert eine Erdung. Die Erdung verringert das Ri-  geristet. Der Stecker muss an die Netzsteckdose

siko eines Stromschlags, da der elektrische Strom angeschlossen werden, die entsprechend montiert
Uber den Schutzleiter abgeleitet wird. Das Geratist ~ und geerdet wurde.



Hauptteile des Gerates

1

1. Abdeckung

2. Klemmverriegelung

5. Netzsteckdose
6. Rickabdeckung

9. Kammer

10. Klemme zum Befestigen des

3. Luftungsoffnungen

7. Revisionsfenster mit der Ol-

Beutels fur die Vakuumver-
packung

11. SchweiBleiste

standanzeige in der Olpumpe

4. Steuerpanel 8. Schrauben

zum Befestigen

der Rickabdeckung

A. Taste ON/OFF
Das Driicken dieser Taste bewirkt das Ein- und
Ausschalten des Gerdtes.

B. Taste START
Das Gerat ist mit einer automatischen Ein-
schaltfunktion ausgeristet, die dann startet,
wenn die Abdeckung geschlossen wird. Wenn
diese Funktion nicht eingestellt wurde, dann ist
die Taste START (1) zu verwenden.

C. Taste SCHWEISSEN (SEAL])
Durch Driicken der Taste SCHWEISSEN wird der
Prozess der Vakuumerzeugung gestoppt und es
beginnt das Verschweif3en des Beutels.
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[VACUUM TIME

EAL TIME

D. Taste der EINSTELLUNGEN (SET)
Die Taste SET [EINSTELLUNGEN] ist bei ged&ff-
neter Abdeckung (1) zwecks Einstellung der
Zeitdauer fur die 3 Prozesse zu dricken (VAC-
UUM  TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT,
SEAL TIME - SCHWEISSZEIT, und MARINATE -
MARINIERZEIT).

E. Taste fur die Zeiteinstellung [ A\ Erhohen /
Verringern)
Driickt man diese Tasten, so kann man den Wert
der Zeitdauer eines jeden Prozesses anpassen
(VACUUM TIME - ZEIT DER VAKUUMERZEU-
GUNG, SEAL TIME - SCHWEISSZEIT, und MARI-
NATE - MARINIERZEIT).



F. Digitales Display
1) Das Display zeigt die bis zum Ende eines jeden
der drei Prozesse verbliebene Zeit an (VAC-
UUM TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT,
SEAL TIME - SCHWEISSZEIT, und MARINATE
- MARINIERZEIT).
2)Nach dem Beenden des Prozesses der
Vakuumerzeugung und des Verschwei3ens
wird auf dem Display die Information .CLO"
bei weiterhin geschlossener Abdeckung (1)
angezeigt.
G. Signallampe (VACUUM TIME - VAKUUMERZEU-
GUNGSZEIT, SEAL TIME - SCHWEISSZEIT, und
MARINATE - MARINIERZEIT).

1) Bei gedffneter Abdeckung (1) leuchtet die
Signallampe in blau - dricken A oder WV
zwecks Anpassung der Zeitdauer des ent-
sprechenden Prozesses.

2) Wahrend der Dauer eines jeden der Prozesse
leuchtet (ON) die entsprechende Lampe auf,
die anzeigt, welcher Teil des Prozesses aktiv
ist.

H. Vakuum-Messgerat

Dieses Messgerat zeigt den Druckpegel innerh-

alb der Vakuumkammer an.

Zubehor

a. Steckschlissel [1x]

b. Schraubenzieher (1x)

c. Leere Flasche mit Diise (1x)

d. Flasche mit Ol fur die Pumpe (Volumeninhalt:
230 mU) (1x)

Hinweis: Es wurde kein Beutel fir die Vakuumver-

packung beigefiigt.

Nachfiillen und Ablassen des Ols in der Vakuumpumpe

Beim Auftreten folgender Umstande ist das Ol in

der Pumpe nachzufillen.

Wichtig! Man muss sich davon tiberzeugen, ob sich

der OLSTAND oberhalb der Kennzeichnung fiir den

minimalen Fiillstand befindet. Uberpriifen Sie re-

gelmaBig den Olstand.

1. Vor dem ersten Gebrauch muss man die Pumpe
mit Ol auffiillen (mitgeliefert).

2. Wenn sich der Olstand unterhalb der Kennzeich-
nung fir den minimalen Fillstand befindet.

3. Wenn sich die Leistung des Gerates verringert.

4. Jeweils nach einem halben Jahr muss das Ol ab-
gelassen und neues Ol nachgefillt werden.

A Verfahrensweise zum Olauffiillen

e Mit Hilfe eines Schraubenziehers (mitgeliefert)
die Schrauben (8) der Ruckabdeckung (6] l6sen
und die Abdeckung abnehmen, um den Zugriff
auf die Pumpe zu ermdglichen.

e Mit einem entsprechenden Werkzeug [nicht
mitgeliefert) muss man die Mutter gegen den
Uhrzeigersinn abdrehen.

e GieBen Sie jetzt das Ol aus der Olflasche (mit-
geliefert] in die Pumpe, und zwar bis zum Niveau
oberhalb der Kennzeichnung fiir den minimalen
Fillstand.

e Mit einem entsprechenden Werkzeug [nicht mit-
geliefert] muss man die Mutter im Uhrzeigersinn
andrehen.

e Mit Hilfe eines Schraubenziehers (mitgeliefert)
sind die Schrauben (8] der Rickabdeckung (6)
anzuschrauben.

Mutter

Olpumpe  §|standanzeige

Flasche



B) Verfahrensweise zum Olablassen

e Ein GefaB fiir das Ol vorbereiten und es unter
den Ablassanschluss stellen, die mit einer Sech-
skantschraube gesichert ist.

¢ Mit Hilfe eines Steckschlissels (mitgeliefert) die
Sechskantschraube gegen den Uhrzeigersinn
abdrehen.

e Nach dem Ablassen des Ols wird die Schraube im
Uhrzeigersinn wieder angeschraubt.

Sechskantschraube

Wichtig
1. Das verbrauchte Ol fiir die Pumpe ist gemaBen
den Umweltschutzvorschriften zu entsorgen.

2. Nach dem erneuten Auffiillen der Pumpe mit Ol
muss man das Gerat in eine horizontale Stellung
bringen. Das Gerat darf nicht gekippt werden.

Vor Gebrauch

e Die Verpackung und Sicherungselemente abne-
hmen und beseitigen. Das Gerat auf Vollstandig-
keit (des Zubehors] sowie eventuelle Besch&di-
gungen Uberprifen. Bei einer unvollstandigen
Anlieferung oder Beschadigungen darf das Gerat
nicht benutzt werden und man muss sich mit
dem Lieferanten (siehe ==> Garantie] in Verbind-
ung setzen.

e Vor dem Gebrauch ist das Geréat zu reinigen (sie-
he == > Reinigung und Wartung).

e Es st auch zu prifen, ob das Gerat vollig trocken
ist.

e Das Gerat stellt man auf eine horizontale, stabile
Flache, die gegen die Einwirkung hoher Temper-
aturen und Spritzer von Flussigkeiten bestandig
ist.

® Ebenso ist eine entsprechende Beliiftung abzu-
sichern, d.h. es muss ein Abstand von 10 cm run-
dum das Gerat gewahrleistet sein.

e Olin der Vakuumpumpe auffiillen.

Bedienung

e Zunachst wahlt man eine entsprechende Beu-
telgréBe fur die Vakuumverpackung. [Beutel mit
einer Breite von 260 mm fir das Modell 201428;
300 mm fur das Modell 201428]). Gewahrleisten
Sie einen Mindestabstand von 3 ~ 4 cm zusatzli-
chen Freiraums oberhalb des Gerates, um die
Effektivitat des Verschweiflens zu sichern.

Bei gedffneter Abdeckung (1) wird der Stecker an
die entsprechende Stromversorgungsquelle ang-
eschlossen - auf dem Digitaldisplay (F) erscheint
die Aufschrift ,OFF". Dann driickt man die Taste
ON/OFF (A), um in den Bereitschaftszustand zu
gehen.

Danach drickt man die Taste der Einstellungen
SET (D) zwecks Wahl der Vakuumerzeugungsze-
it [VACUUM TIME), der Schweifizeit [SEAL TIME]
sowie der Marinierzeit (MARINATE TIME]. Dabei
ist mit Hilfe der Taste Verringern/Erhéhen (E) der
entsprechende Wert fur jeden Prozess einzustel-
len.
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Der Temperaturbereich wurde fir die verschiede-

nen Arbeitsgange wie folgt dargestellt:

1) Vakuumerzeugungszeit: 5 ~ 90 Sekunden (Un-
terbrechung: 5 Sekunden)

2) Schweifzeit: Einstellung im Bereich bis zu 6 Se-
kunden (Unterbrechung: 0,5 Sekunden)

3) Marinierzeit: 9 ~ 99 Minuten (Zeitdauer fur einen
Zyklus - 9 Minuten; Einstellmoglichkeit bis zu 11
Zyklen)

e Die Lebensmittel sind in den Beutel zu bringen,
der vakuumverpackt werden soll. Danach legt
man den ganzen Beutel unter die Befestigung-
sklemme (10) in der Kammer (9) des Gerates.
Dabei muss man sich davon Uberzeugen, ob die
gesamte Offnung des Beutels fiir die Vakuum-
verpackung zum Verschweif3en richtig unter die
Klemmleiste (11) gelegt wurde und ob der gesa-
mte Beutel durch die Klemme (10) innerhalb der
Kammer (9] blockiert ist.



A) Prozess der Vakuumerzeugung und des Ver-
schweiflens

e Die Abdeckung (1) schliefien und die Klemmver-

riegelung (2) anheben. Das Gerat startet au-

tomatisch den Prozess der Vakuumerzeugung

und des Verschweiflens. Wenn das Gerat nicht

automatisch starten sollte, dann drickt man die

Taste START (B) - das Verpackungsgerat beginnt

mit dem Betrieb.

Die Anzeige der VAKUUMERZEUGUNGSZEIT (G)

leuchtet blau auf und das Gerat beginnt mit dem

Abzahlen der Zeit.

Auf dem digitalen Display (F) wird die Zeit an-

gegeben, die noch bis zum Ende des Programms

verbleibt. Nach dem Beenden des Prozesses der

Vakuumerzeugung beginnt das Gerat automa-

tisch mit dem Verschweiflen.

Ahnlich  leuchtet dann die Anzeige der

SCHWEISSZEIT (G) auf und das Gerét beginnt

ebenso mit dem Abzahlen der Zeit, was auf dem

digitalen Display (F) sichtbar ist. Auf dem digital-

en Display (7) wird die Zeit angegeben, die noch

bis zum Ende des Programms verbleibt.

Danach wird die Luft aus dem Beutel fir die

Vakuumverpackung und der Kammer (9) abge-

saugt.

e Nach dem Beenden des Verschweif3ens breitet
sich ein Signalton aus.

e Eserscheint die Mitteilung ..CLO" (F).

e Jetzt driickt man auf die Klemmverriegelung (2)
und nimmt die verpackten Lebensmittel heraus.

B) Prozess der Vakuumverpackung und des Marin-

ierens

e Zuerst wird der Marinierprozess gewahlt, dann
die Abdeckung (1] geschlossen und die Verriege-
lungsklemme (2) aufgehoben.

e Das Gerat beginnt automatisch den Prozess der
Vakuumerzeugung und des Marinierens.

e Ein Zyklus des Marinierprozesses dauert 9 Mi-
nuten (1 Minute - Prozess der Vakuumerzeugung
+ 8 Minuten Halten des Vakuums).

e Nach dem Beenden des Verschweiflens breitet
sich ein Signalton aus.

e Es erscheint die Mitteilung .CLO" (F).

e Jetzt driickt man auf die Verriegelungsklemme
(2) und nimmt die verpackten Lebensmittel her-
aus.

Hinweis:

1.Wenn das
Vakuumerzeugung tatig ist, kann man die Taste
VERSCHWEISSEN (SEAL) (C) driicken, um sofort
in den Schweiflprozess zu gehen.

2. Bei einem Gerat, das sich im Funktionsbetrieb
befindet, kann man durch Driicken der Taste ON/
OFF (A] zu einem beliebigen Zeitpunkt erreichen,
dass der Prozess sofort unterbrochen wird.

3. Wenn auf dem Display die Mitteilung ..CLO" er-
scheint, befindet sich das Gerat im Standby-Mo-
dus und kann keine Funktionen ausfihren, und
zwar unabhangig davon, welche Taste gedrickt
wird. Damit das Gerat in einen anderen Betrieb-
smodus Ubergeht, 6ffnet man die Abdeckung (1).

4. Es ist zu priifen, ob das Niveau des erzeugten
Vakuums und das Verschweifien richtig aus-
gefiihrt wurden. Andernfalls ist die Zeit fir die
Vakuumerzeugung und/oder des Verschweiflens

Gerat in der Betriebsmodus

anzupassen.



Aufbewahrung von Lebensmitteln und Sicherheitsinformationen

e Das Vakuumverpackungsgerat nutzt das Ver-
fahren des Vakuumverschweiflens, um eine
dichte Verpackung der Lebensmittel zu erre-
ichen. Die Vakuumverpackung ist eine einfache
und wirksame Methode fir die Verpackung ver-
schiedener Lebensmittelprodukte, da sie dem
Verderb von Lebensmitteln vorbeugt und den
Mindesthaltbarkeitszeitraum verldangert. Das
Fehlen der Luft im Beutel verlangsamt das Ver-
mehren von Bakterien und die Schimmelbildung.
Man kann deshalb gréflere Mengen an Lebens-
mitteln kaufen und sie ohne Risiko ihres Verder-
bens in einer Vakuumverpackung aufbewahren.

e Man muss jedoch daran denken, dass sich nicht
alle Arten von Lebensmittelprodukten fir eine
Vakuumverpackung eignen, zum Beispiel ist die
Vakuumverpackung nicht fur die Aufbewahrung
von Knoblauch oder Pilzen zu verwenden. Beim
Beseitigen der Luft vollzieht sich eine gefdhrliche
chemische Reaktion, die bewirkt, dass sie bei ei-
nem Verbrauch zu gefahrlichen Lebensmitteln
werden. Das Gemise muss vor dem Verpacken
abgewaschen und abgeschalt werden, um so
eine Inaktivierung samtlicher Enzyme vorzu-
nehmen, die nach dem Beseitigen der Luft im
Prozess der Vakuumverpackung zu einer Qual-
itatsverschlechterung fiihren konnen.

Art der Lebensmittel Vakuumverpackung und Auf- | Vakuumverpackung und Auf- | Typische Aufbewahrung
bewahrung im Gefrierschrank | bewahrung im Kihlschrank

Ungefrorenes Rind-und 1 -2 Jahre 3 - 4 Wochen 1-2Wochen

Kalbsfleisch

Ungefrorenes Schweinefleisch | 1-2 Jahre 3 - 4 Wochen 1 Woche

Ungefrorene Fische 1-2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage

Frisches Obst 1 -2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage

Achtung: Die obige Tabelle hat nur Orientierungscharakter. Wir empfehlen auch die Einhaltung lokaler

sanitarer und epidemiologischer Vorschriften.

Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor dem Reinigen und dem Aufstellen des Gerdtes am Aufbewahrungsort muss man das Gerat
immer von der Stromversorgungsquelle trennen und abwarten, bis es sich abgekdhlt hat.

Reinigung

e Das Gerat darf niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten getaucht werden.

e Nach dem Abkuhlen der Aufienflache muss man
sie mit einem feuchten Tuch oder Schwamm
reinigen, und zwar mit einer geringen Menge
einer milden Waschmittellosung.

Olpumpe

e Man muss regelméafig die Farbe des Ols in der
Pumpe durch das Revisionsfenster (7) priifen.
Das Ol muss durchsichtig und hell sein, aber der
Olstand muss sich oberhalb der Kennzeichnung
flr den minimalen Fillstand befinden.
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e \erwenden Sie weder Schleifschwamme, Rein-
igungsmittel, Stahlwolle noch Metallwerkzeuge
zum Reinigen der inneren oder dufleren Teile des
Gerates.

« Die Verdichtung oder Abdunkelung des Ols zeugt
von vorhandenen Verunreinigungen, was unbed-
ingt ein Olwechsel bedeutet.

e Der Olwechsel ist regelmaBig mindestens 1 Mal
pro Halbjahr vorzunehmen.



Lagerung

e Vor dem Aufstellen am Lagerort muss man sich
immer davon Uberzeugen, ob das Gerat von der
Stromversorgung getrennt wurde und es véllig

abgekdihlt ist.

e Das Gerat ist an einem kuhlen, sauberen und
trockenen Ort zu lagern. Dabei muss man sich
vorher uberzeugen, ob die Abdeckung geschlos-

sen und verriegelt ist.

Entdeckung und Beseitigung von Mangeln
Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich mit der nachfolgenden Tabelle vertraut machen,
um so die richtige Losung zu finden. Wenn das Problem nicht gelost werden kann, dann muss man sich mit
dem Lieferanten in Verbindung setzen.

Problem

Mdgliche Ursache

Mdgliche Ldsung

Das Gerat schaltet sich nicht ein.

Der Stecker ist nicht richtig an die Strom-
guelle angeschlossen.

Priifen, ob der Stecker richtig an die Strom-
quelle angeschlossen ist

Die Taste ON/OFF (A] wurde nicht gedriickt.

Die Taste ON/OFF (A} zur Inbetriebnahme
des Gerétes driicken, wenn es sich nicht
automatisch einschaltet.

Die Luft wurde nicht vollstandig aus dem
Beutel entfernt und/oder er wurde nicht
richtig verschweifit.

Zu kurze Zeit fur die Vakuumerzeugung/ das
Verschweiflen.

Einstellen einer ldngeren Zeit fir die
Vakuumerzeugung/das Verschweifen.

Die Offnung im Beutel fir die Vakuum-
verpackung ist nicht vollstandig unter die
SchweiBleiste (11) zum Verschweifen ange-
bracht wurden.

Die Produkte in einen neuen Beutel le-
gen und richtig in der Kammer anbringen,
und zwar so, dass ein Verschweiflen der
gesamten Beuteldffnung méglich ist. Ver-
wenden Sie keine Beutel, die in Bezug auf
die Abmessungen und im Verhaltnis zur
Schweif3leiste nicht richtig passen.

Die Schweiflleiste (11) und das Innere der
Vakuumkammer (9) ist nicht ausreichend
sauber.

Die SchweiBleiste (11) trockenreiben und
ihre Flache sowie das Innere der Vakuum-
kammer (9] trocknen und die Lebensmittel-
reste beseitigen.

Im Schweifibereich des Beutels fir die
Vakuumverpackung sind Lebensmittelreste
vorhanden und dieser Bereich ist zu feucht.

Der Schweiflbereich des Beutels fir die
Vakuumverpackung ist abzureiben - diese
Stelle muss trocken und sauber sein.

Nach dem Verschweiflen halt der Beutel das
Vakuum nicht.

Innerhalb des Beutels fiir die Vakuum-
verpackung befinden sich Produkte mit
scharfen Kanten oder Randern, infolge des-
sen Luftin das Innere des Beutels gelangt.

Die scharfen Kanten sind zu beseitigen oder
vor dem Verpacken zu umwickeln.

Einige Lebensmittelarten kénnen Gase frei-
setzen; diese Gase konnen auch beim Verd-
erben von Lebensmitteln entstehen.

Die Lebensmittel sind vor dem Verpacken zu
blanchieren oder einzufrieren. Wenn bzgl.
der Eignung zum Verbrauch irgendwelche
Zweifel bestehen, dann sollte man die Leb-
ensmittel wegwerfen.




Anzeigen des Fehlercodes

Fehlercode auf dem digitalen Display (F)

Mégliche Ursache

Mégliche Losung

E01

- Abdeckung (1) ist nicht richtig geschlos-
sen.

- Olpumpe ist beschadigt.

- Das innere System des Gerates ist bes-

chadigt.

- SchlieBen Sie die Abdeckung (1) richtig.

- Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in
Verbindung.

- Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in
Verbindung

versorgung wahrend der Nutzung des

E02 - Abdeckung (1) ist nicht richtig geschlos- | - SchlieBen Sie die Abdeckung (1] richtig.
sen. - Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in
- Das innere System des Gerates ist bes- | Verbindung.
chadigt.
LP - Plotzliche  Unterbrechung der Strom- | - Uberpriifen Sie die Stromversorgung.

Gerates.

Technische Spezifikation

Nr. des Produktes

201428

| 201435

Betriebsspannung und Frequenz

220-240V~ 50/ 60 Hz

Nominale Leistungsaufnahme

1000W

| 950W

Schutzklasse

Klasse |

Maximale Breite des Beutels fir die
Vakuumverpackung

260 mm

300 mm

Leistung der Pumpe

133,3 I/Min.

Druck

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%] direkt an der Pumpe
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%) in der Vakuumkammer

Breite der Schweil3leiste

5mm

Abmessungen

330 x 480 x (H) 356 mm

359 x 425 x (H) 356 mm

Nettogewicht:

ca. 28kg

ca. 27 kg

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitéat des Gerdtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberiihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz
Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Ge-
rat rechtmafig und den jeweils geltenden Richtli-
nien entsprechend zu entsorgen.

«DZO

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe  bzw.

Schachteln, in die entsprechenden Behalter geben.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet
worden gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van on-
Juiste bediening en verkeerd gebruik.

¢ /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanrak-
ing komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

¢ Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

¢ Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het nets-
noer Is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

* Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.

@



* Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

o Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

¢ Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor het commercieel vacumeren en sealen van
plastic zakken met voedingsmiddelen. Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het
apparaat of persoonlijk letsel.

o Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.

* Belangrijk! Zorg ervoor dat het pompoliepeil hoger is dan de OLIEPEIL-markering.

* Gebruik alleen de meegeleverde pompolie. Het pompoliepeil moet regelmatig worden
gecontroleerd door een erkend onderhoudsmonteur. Gebruik geen oude pompolie.

* Gevaar voor brandwonden! Raak de sealbalk nooit aan. De sealbalk is erg heet, zelfs na
gebruik. Er bestaat een gevaar voor brandwonden. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.
Raak het apparaat tijdens gebruik niet aan.

* Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en voedselresten moeten worden
verwijderd. Als het apparaat niet schoon wordt gehouden, heeft dit een negatief effect
op de levensduur van het apparaat en kan het leiden tot gevaarlijke situaties tijdens het
gebruik.

¢ Plaats het apparaat niet op een verwarmingsvoorwerp (kooktoestel op benzine,
elektriciteit, houtskool, etc.). Houd het apparaat uit de buurt van warme oppervlakken en
open vuur. Gebruik het apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige
en droge ondergrond.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen,
creditcards, magnetische schijven of radio’s.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of apart afstandsbedieningssysteem.

* Belangrijk: Houdt alle ventilatieopeningen in het apparaat vrij. Laat minimaal 10 cm
ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatie.
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* Belangrijk: Dit apparaat is geschikt voor het verpakken van voedsel, zowel in vaste
toestand zoals koekjes en chips als in vloeibare toestand zoals sap, soep, enz.

* Gevaar voor beknellen handen! Wees voorzichtig wanneer u het deksel sluit.

* Door het hoge gewicht van het apparaat moet u voorzichtig en zorgvuldig zijn als u het
apparaatwilt verplaatsen of transporteren. Zorg voor minimaal 2 mensen of maak gebruik
van een karretje voor het verplaatsen. Verplaats het apparaat langzaam, voorzichtig en
zorg ervoor dat het nooit onder een hoek groter dan 45° wordt gekanteld.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.

Belangrijkste onderdelen van het apparaat

1. Deksel 5. Netsnoeraansluiting 9. Kamer
2. Klemslot 6. Achterklep 10. Bevestigingsklem voor
vacuilimzak
3. Ventilatieopeningen 7. Weergave pompoliepeil 11. Sealbalk
4. Bedieningspaneel 8. Bevestigingsschroeven Voor
achterklep
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ON/ OFF

A

A. ON/OFF-knop
Druk op deze knop om het apparaat in of uit te
schakelen.

B. START-knop
Het apparaat heeft een automatische startfunc-
tie die activeert als het deksel wordt gesloten.
Als dit niet is ingesteld, gebruik dan de START-
knop (1).

C. SEAL-knop
Druk op de SEAL-knop om het vacumeerproces
te stoppen en het sealproces te starten.

D. SET-knop
Druk als het deksel (1) is geopend op “SET" om
de tijd van de 3 processen (VACUMEERTIJD,
SEALTIJD en MARINEERTIJD) in te stellen.

E. Knop instellen tijd { A Verhogen / ™V Verlagen)
Druk op deze knoppen om de tijd voor elk proces
aan te passen (VACUMEERTIJD, SEALTIJD en
MARINEERTIJD).

[VACUUM TIME

O > X3

START SEAL SET

B C

F. Digitaal display

1) Het display toont de resterende tijd van de drie
processen (VACUMEERTIJD, SEALTIJD en
MARINEERTIJD].

2] Als het vacumeer- en sealproces is voltooid en
het deksel (1) nog altijd is gesloten, wordt de
melding “CLO" getoond.

G. Indicatielampjes (VACUMEERTIJD / SEALTIJD /

MARINEERTIJD)

1) Als het deksel (1) is geopend, zal het indicatie-
lampje blauw oplichten, druk op A\ of V >
om de tijd voor het bijbehorende proces in te
stellen.

2) Tijdens elk van de processen zal het bijbe-
horende indicatielampje oplichten om aan te
geven welk proces actief is.

H. Vacuimmeter

Deze meter toont het drukniveau in de vaculim-

kamer.

Accessories

a. Sleutel (1x]

b. Schroevendraaier (1x]

c. Lege fles met spuitmond (1x]

d. Een fles pompolie (Volume: 230ml] (1x]
Opmerking: Vacuiimzakken niet meegeleverd.



Vacuiimpompolie bijvullen en aftappen

U moet pompolie bijvullen als de volgende situaties

optreden.

Belangrijk! Zorg ervoor dat het pompoliepeil hoger

is dan de OLIEPEIL-markering en controleer dit

regelmatig.

1. De pomp moet voor het eerste gebruik worden
gevuld met olie [meegeleverd).

2. Als het oliepeil lager is dan de OLIEPEIL-mark-
ering.

3. Als de prestaties van het apparaat afnemen.

4. De olie moet elke zes maanden uit de pomp
worden afgetapt en opnieuw worden bijgevuld.

AJ Procedure bijvullen olie

e Gebruik de schroevendraaier (meegeleverd) om
de schroeven (8] van de achterklep (6] los te
draaien, verwijder de klep om de pomp bloot te
stellen.

¢ Draai de schroefdrop tegen de klok in los met een
gereedschap (niet meegeleverd).

e Voeg pompolie toe met behulp van de oliefles
[meegeleverd) tot het oliepeil hoger is dan de OL-
IEPEIL-markering.

¢ Draai de schroefdop met de klok mee vast met
behulp van een gereedschap (niet meegeleverd).

e Installeer de achterklep (6) opnieuw door de
schroeven (8) vast te draaien met een schroeven-
draaier [meegeleverd).

schroefdop

oliepomp  g| |EPE|L-
markering

fles

B) Procedure aftappen olie

e Neem een opvangbak en plaats de bak onder de
aftappoort die door de zeskantschroefdop wordt
bedekt.

¢ Draai de zeskantschroefdop tegen de klok in los
met behulp van de sleutel (meegeleverd).

e Schroef de dop, nadat alle olie is afgetapt, met de
klok mee terug en draai goed aan.

Zeskantschroefdop

Belangrijk
1. Verwijder de afgetapte pompolie volgens de gel-
dende milieuvoorschriften.

2. Zet het apparaat in een horizontale positie nadat
u pompolie heeft bijgevuld. Kantel het apparaat
niet.

Voorbereidingen voor gebruik

e Verwijder alle beschermende verpakkingsmate-
rialen. Controleer of het apparaat onbeschadigd
en compleet, inclusief alle accessoires, is ge-
leverd. Gebruik het apparaat in geval van een on-
volledige levering of schade niet en neem contact
op met de leverancier (Zie ==> Garantie).

e Reinig het apparaat voor gebruik (Zie ==> Reinig-
ing en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

¢ Plaats het apparaat op een horizontale, stabiele
en hittebestendige ondergrond uit de buurt van
waterspatten.

e Zorg ervoor dat er voldoende ventilatie is. Houd
een minimale afstand van 10 cm vrij rond het ap-
paraat.

* Voeg olie toe aan de vacuiimpomp.



Bediening

e Selecteer het juiste formaat vacutimzak. (Zak-
breedte van 260mm voor item 201428; 300mm
voor item 201435). Laat een minimale ruimte van
3 ~ 4 vrij aan de bovenkant om ervoor te zorgen
dat de zak goed wordt geseald.

* Houd het deksel (1) geopend en steek de stekker
in een geschikt stopcontact. De melding "OFF"
wordt getoond op het digitale display (F). Druk op
de ON/OFF-knop (A] om ervoor te zorgen dat het
apparaat klaar is voor gebruik.

e Druk daarna op SET (D) om de VACUMEERTIJD,
SEALTIJD en MARINEERTIJD te selecteren, stel
de tijd voor elk proces in met behulp van de knop
voor het verhogen/verlagen (EJ.

Het instelbereik van de verschillende processen

vindt u hieronder:

1) Vacumeertijd: 5 ~ 90 seconden [met stappen van
5 seconden)

2) Sealtijd: tot 6 seconden [met stappen van 0,5
seconde)

3) Marineertijd: 9 ~ 99 minuten (een cyclus duurt 9
minuten, kan worden ingesteld tot 11 cycli)

e Plaats het voedsel dat u wilt vacumeren en sealen
in een vacuiimzak. Plaats de hele zak daarna
onder de bevestigingsklem (10} in de kamer (9]
van het apparaat. Zorg ervoor dat de opening van
de vaculimzak volledig en juist onder de sealbalk
(11)is geplaatst voor het sealen. En dat de gehele
vaculimzak is vastgezet door de klem (10) in de
kamer (9).

A) Vacumeer- en sealproces

e Sluit het deksel (1) en doe het klemslot (2) om-
hoog. Het apparaat start het vacumeer- en seal-
proces automatisch. Als het apparaat niet au-
tomatisch start, druk dan op de "START" knop (B)
om het apparaat te starten.

¢ De VACUMEERTIJD-indicator (G) licht blauw op
en het apparaat begint af te tellen

* Het digitale display (F) toont de restende tijd van
het vacumeerproces. Als het vacumeerproces is
voltooid, schakelt het apparaat automatisch over
naar het sealproces.
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e Nu begint de SEALTIJD-indicator (G) blauw te
branden en het digitale display (F) start het aftel-
len. De resterende tijd van het sealproces wordt
getoond op het digitale display (F).

e Nu wordt de lucht uit de vaculimzak en kamer
gezogen (9).

e Er klinken 3 pieptonen als het sealproces is vol-
tooid.

e De melding "CLO” wordt weergegeven (F).

¢ Doe het klemslot (2] omlaag en neem het verpa-
kte voedsel uit het apparaat.

B] Vacumeer- en marineerproces

e Selecteer eerst het marineerproces, sluit het
deksel (1) en doe het klemslot (2) omhoog.

e Het apparaat start het vacumeer- en marineer-
proces automatisch.

e Een cyclus van het marineerproces duurt 9 mi-
nuten (1 minuut voor het vacumeerproces + 8
minuten handhaving vacutim).

e Er klinkt een pieptoon als het marineerproces is
voltooid.

* De melding "CLO" wordt weergegeven (F).

¢ Doe het klemslot (2] omlaag en neem het verpa-
kte voedsel uit het apparaat.

Opmerking:

1. Als het apparaat het vacumeerproces uitvoert,
kunt u op de "SEAL" knop (C) drukken om on-
middellijk naar het sealproces over te schakel-
en.

. Als het apparaat in bedrijf is, kunt u op elk wille-
keurig moment op de "ON / OFF" knop (A) druk-
ken om het apparaat te stoppen.

3. Als de melding "CLO" op het display wordt ge-
toond, staat het apparaat in de ruststand en kun-
nen er geen taken worden uitgevoerd, ongeacht
welke knop er wordt ingedrukt. Open het deksel
(1) om ervoor te zorgen dat het apparaat de rust-
stand verlaat.

4. Controleer of de seal en het vacuiim goed zijn.
Als dit niet het geval is, pas de vacumeer- en/of
sealtijd dan aan.
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Informatie voedselopslag en voedselveiligheid

e Dit verpakkingsapparaat met
maakt gebruik van de vacuiimsealing om voed-
ingsmiddelen luchtdicht te verpakken. Vacuim
verpakken is een eenvoudige en efficiénte
manier van verpakken om een verscheidenheid
aan voedingsmiddelen te verpakken, omdat het
bederf kan voorkomen en de houdbaarheid van
voedingsmiddelen kan verlengen. Het gebrek aan
lucht in de zak belemmert de groei van bacterién
en schimmels. U kunt voedingsmiddelen in grote
hoeveelheid kopen en ze vacuim verpakken
zonder de dreiging van voedselverspilling.

vaculimkamer

e Houd er echter wel rekening mee dat niet alle
soorten voedsel profijt hebben van vacuim ver-
pakken. Gebruik vaculim verpakken nooit om
knoflook of schimmels zoals champignons te
bewaren. Er vindt een gevaarlijke chemische re-
actie plaats als de lucht wordt verwijderd, waar-
door deze voedingsmiddelen gevaarlijk zijn als
ze worden ingenomen. Groenten moeten worden
gewassen en geschild alvorens ze te verpakken
om enzymen die bederf kunnen veroorzaken te
doden tijdens het vacumeren.

Voedingsmiddel Vaculim en opslag in vriezer Vaculim en opslag in koelkast | Normale opslag
Vers rundvlees & kalfsvlees 1~2jaar 3~ 4 weken 1 ~2weken
Vers varkensvlees 1~2 jaar 3~4 weken 1 week

Verse vis 1~2 jaar 2 weken 3 ~ 4 dagen
Verse vruchten 1~2 jaar 2 weken 3~ 4 dagen

Opmerking: De bovenstaande tabel dient alleen ter referentie en we raden aan om lokale hygiénische en

epidemiologische voorschriften te volgen.

Reiniging en onderhoud

Let op: Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen
alvorens reinigingshandelingen uit te voeren & het apparaat op te bergen.

Reiniging

e Dompel het apparaat nooit onder in water of an-
dere vloeistoffen.

¢ Reinig het afgekoelde buitenoppervlak met een
licht bevochtigde doek of spons met een milde
zeepoplossing.

Pompolie

e Controleer de kleur van de pompolie regelmatig
via het venster (7). De olie moet helder zijn en het
oliepeil moet hoger zijn dan het MIN-peil.

Opslag

e Zorg er voordat u het apparaat opbergt altijd voor
dat de stekker uit het stopcontact is getrokken en
dat het apparaat volledig is afgekoeld.

e Gebruik nooit schurende sponsjes of reiniging-
smiddelen, staalwol of metalen hulpmiddelen om
de onderdelen aan de binnen- of buitenkant van
het apparaat te reinigen.

¢ Als de pompolie troebel en donker wordt, geeft
dit aan dat de olie onzuiverheden bevat en moet
worden vervangen.

e Vervang de pompolie minimaal eens elke 6
maanden.

e Bewaar het apparaat op een koele, schone en
droge plaats en zorg ervoor dat het deksel is
gesloten en vastgezet met de klem.
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Problemen oplossen
Als het apparaat niet naar behoren werkt, kijk dan in de onderstaande tabel voor een mogelijke oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet zelf kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstver-

lener.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het apparaat schakelt niet in.

Stekker is niet correct aangesloten op het
stopcontact.

Zorg ervoor dat de stekker correct in het
stopcontact is gestoken.

Eris niet op de ON/OFF-knop (A) gedrukt.

Druk op de ON/OFF-knop (A} om het appa-
raat te starten indien het niet automatisch
start.

De vacuiimzak is niet volledig vacuim en /
of geseald.

De vacumeer-/sealtijd is te kort.

Stel een langere vacumeer-/sealtijd in.

De opening van de vaculimzak is niet voll-
edig en / of correct onder de sealbalk (11)
geplaatst.

Verpak het voedsel in een nieuwe zak en
plaats juist in de kamer, zodat de gehele
opening kan worden geseald. Gebruik geen
zakken die niet op de sealbalk passen.

De sealbalk(11) en binnenkant van de
vacutimkamer (9) zijn niet schoon genoeg.

Veeg het oppervlak van de sealbalk [11] en
binnenkant van de vacuiimkamer (9) schoon,
droog en vrij van vuil.

Er zit wat vocht, voedseldeeltjes of vuil op
het sealgedeelte van de vacuiimzak.

Veeg het gedeelte van de vacuiimzak dat bij
de sealbalk ligt schoon en droog.

Vacuum bag loses vacuum after being
sealed.

De vaculimzak is gevuld met voedsel met
scherpe punten en het voedsel penetreert
de zak, waardoor er lucht in de vacutimzak
loopt.

Snijd de scherpe punten van het voedsel of
bedek de punten alvorens ze te verpakken.

Sommige voedingsmiddelen kunnen gassen
uitstoten en voedingsmiddelen kunnen bov-
endien gassen uitstoten door bederf.

Blancheer of bevries het voedsel correct al-
vorens het te verpakken. Gooi voedsel weg in
geval van twijfel.

Foutcodes op display

Foutcodes getoond op het digitale display (F]

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

EO1

- Het deksel (1) s niet juist gesloten.
- Oliepomp is defect.
- Intern systeem van apparaat is defect.

- Het deksel [1] is niet juist gesloten.
- Neem contact op met leverancier.
- Neem contact op met leverancier.

jdens gebruik.

E02 - Het deksel (1) is niet juist gesloten. - Het deksel (1) is niet juist gesloten.
- Intern systeem van apparaat is defect. - Neem contact op met leverancier.
LP - Apparaat verliest plotseling netvoeding ti- | - Controleer de netvoeding.




Technische specificaties

Item nr. 201428 | 201435
Bedrijfsspanning en frequentie 220-240V~ 50/ 60 Hz

Nominaal ingangsvermogen 1000W | 950W

Beschermingsklasse Klasse |

Max. breedte vacuiimzak 260 mm | 300 mm
Pompcapaciteit 133,3 L/min

Druk

-29,9" Hg / -1012 mbar [+ 3%) direct bij pomp
-29,8" Hg / -1009 mbar (£ 3%) in vacuimkamer

Breedte van sealbalk

5mm

Afmetingen

330 x 480 x (H) 356 mm

359 x 425 x (H) 356 mm

Nettogewicht

ca. 28kg

ca. 27 kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

o Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca
nie ponosi zadne] odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga |
niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzycia zabezpiecz urzadzeme | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotow w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub

ulegnie uszkodzeniu w inny sposab, przed dalszym uzyciem zawsze Zle¢ przeprowadzenie
kontroli i ewentualng naprawe w wyspecja l|zovvanym punkcie naprawczym.

o Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych
ptynach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod b|ezaca Woda

¢ Nigdy nie naprawiaj urzadzema samodzielnie moze to spov\/odowac zagrozenie zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

¢ Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie 0 niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tytko do celow, dla ktdrych zostaty pierwotnie zapro-
jektowane.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen el-
ektrycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzeniami
gospodarstwa domowego bez nadzoru.

o Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrédta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.
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» Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danyml znajdujacymi sie na tabliczce znamionowe.

* Unika) przeciazenia.

¢ Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci], u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialngj za ich bezpieczenstwo.

Szczegodlne przepisy bezpieczenstwa

o Urzadzenie przeznaczonejest wytacznie do wytwarzania prozni i zgrzewania plastikowych
woreczkéw z zywnoscia w srodku w celach komercyjnych. Stosowanie urzadzenia w
jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do obrazen ciata,

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja.

¢ Wazne! Upevvmj sie, czy POZIOM OLEJU w pompie olejowe] znajduje sie przynajmniej w
minimalnym wymaganym zakresie.

* Korzystaj wytacznie z popy olejowej dostarczonej wraz z urzadzeniem. Pompa olejowa
powinna byc regularnie sprawdzana przez vvykwahﬂkovvanego technika serwisowego.
Nie uzywaj starego oleju do pomp.

* Ryzyko poparzenia! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej! Po uzyciu urzadzenia ptyta jest ona
bardzo goraca. Istnieje ryzyko poparzenia. Odczekaj, az urzadzenie ostygnie. Nie dotykaj
urzadzenia podczas jego pracy.

¢ Regularnie czys¢ urzadzenie i usuwaj resztki zywnosci. Jesli urzadzenie nie jest
utrzymywane w czystym stanie, moze to niekorzystnie wptynac na jego zywotnosc i moze
prowadzi¢ do wystapienia niebezpiecznych warunkdw podczas uzytkowania.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elektryczna,
grill, itp.). Trzymaj urzadzeme zdala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub otwartego
ptom|en|a Ustaw urzadzeme na rownej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni, odporne;
na dziatanie wysokich temperatur.

o Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart
ptatniczych, dyskovv magnetycznych Lub radioodbiornikdw.

* Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
oddmelnego systemu zdalnego sterowania.

» Wazne mformaqe Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych urzadzenia. Zapewnij co
najmniej 10-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia, celem zapewnienia wentylacji
podczas uzytkowania.

¢ Wazne informacje: Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych urzadzenia.
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* Niebezpieczenstwo zmiazdzenia rak! Zachowaj ostroznosc podczas zamykania pokrywy.
* /achowa] szczegolna ostroznos¢ podczas przenoszenia lub transportu urzadzenia
ze wzgledu na jego ciezar. Urzadzenie powinno by¢ przenoszone przez 2 osoby
lub przemieszczane za pomoca wozka. Przenod urzadzenie powoli i ostroznie, nie

przechylajac go bardziej niz pod katem 45°.

Montaz uziemienia

Mikser jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i wy-
maga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie

wyposazone jest w przewdd z uziemieniem z wty-
kiem uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podta-
czona do gniazdka sieciowego, ktdre zostato odpo-
wiednio zamontowane i uziemione.

Gtowne czesci urzadzenia

1

1. Pokrywa 5. Gniazdo przewodu zasilania 9. Komora

2. Blokada zacisku 6. Pokrywa tylna

3. Otwory wentylacyjne 7. Okienko

10. Zacisk do mocowania torebki
do pakowania prézniowego

rewizyjne ze 11. Listwa zgrzewajaca

wskaznikiem poziomu oleju w
pompie olejowe;]

4. Panel sterowania 8. Sruby mocujace pokrywy

tylnej



ON/ OFF

A

A. Przycisk ON/OFF
Weisniecie tego przycisku powoduje wtaczenie i
wytaczenie urzadzenia.

B. Przycisk START
Urzadzenie wyposazone jest w funkcje au-
tomatycznego wtaczania, ktéra uruchamia sie w
momencie zamkniecia pokrywy. Jesli funkcja ta
nie zostata ustawiona, uzyj przycisku START (1).

C. Przycisk ZGRZEWANIA (SEAL)
Weisnij przycisk ZGRZEWANIA w celu zatrzyma-
nia procesu wytwarzania prézni i rozpoczecia
procesu zgrzewania.

D. Przycisk USTAWIEN (SET)
Przy otwartej pokrywie (1), wcisnij przycisk SET
(USTAWIENIA] w celu ustawienia czasu trwania
3 proceséw (VACUUM TIME - CZAS WYTWARZA-
NIA PROZNI, SEAL TIME - CZAS ZGRZEWANIA
oraz MARINATE - CZAS MARYNOWANIA].

E. Przycisk regulacji czasu [ A Zwiekszanie / V
Zmniejszanie)
Weiskajac te przyciski mozna dostosowac war-
toé¢ czasu trwania kazdego procesu (VACUUM
TIME - CZAS WYTWARZANIA PROZNI, SEAL
TIME - CZAS ZGRZEWANIA oraz MARINATE -
CZAS MARYNOWANIA].

[VACUUM TIME

TIME

TE

5%
8

>

START SEAL SET

B C D

F. Wyswietlacz cyfrowy

1) Wyswietlacz wskazuje czas pozostaty do kon-
ca kazdego z trzech proceséw (VACUUM TIME
- CZAS WYTWARZANIA PROZNI, SEAL TIME
- CZAS ZGRZEWANIA oraz MARINATE - CZAS
MARYNOWANIA).

2) Po zakonczeniu procesu wytwarzania prozni
i zgrzewania, przy nadal zamkniete] pokry-
wie (1) na wy$wietlaczu pojawi sie informacja
.CLO".

G. Lampka sygnalizacyjna (VACUUM TIME -
CZAS WYTWARZANIA PROZNI, SEAL TIME -
CZAS ZGRZEWANIA oraz MARINATE - CZAS
MARYNOWANIA)

1) Przy otwartej pokrywie (1) lampka sygnaliza-
cyjna podswietli sie na niebiesko - wcidnij A
lub W w celu dostosowania czasu trwania od-
powiedniego procesu.

2) W trakcie trwania kazdego z proceséw podswi-
etlona (ON] jest odpowiednia lampka wskazu-
jaca, ktora czesc procesu jest aktywna.

H. Miernik prozni
Miernik ten wskazuje poziom ci$nienia wewnatrz
komory prézniowe;.

Akcesoria

a. Klucz nasadowy (1x]

b. Srubokret (1x)

c. Pusta butelka z dyszg (1x)

d. Butelka z olejem do pompy (pojemnoéé: 230 ml)
(1x)

Uwaga: Nie dotaczono torebki
prézniowego.

do pakowania



Uzupetnianie i spuszczanie oleju pompy prozniowej

W przypadku wystapienia nastepujacych oko-

licznosci uzupetnij olej w pompie.

Wazne! Upewnij sie, czy POZIOM OLEJU znajdu-

je sie powyzej oznaczenia poziomu minimalnego.

Regularnie sprawdzaj poziom olej.

1. Przed pierwszym uzyciem pompe nalezy napetnic¢
olejem [dostarczony z urzadzeniem).

2. Gdy poziom oleju znajduje sie ponizej wskaznika
poziomu minimalnego.

3. Gdy wydajnos¢ urzadzenia spada.

4. Spuszczaj olej i uzupetniaj pompe nowym co pot
roku.

A) Procedura uzupetniania oleju

e Za pomoca $rubokretu (dostarczony z urzadzeni-
em) poluzuj $ruby (8) pokrywy tylnej (6] i zdejmi]
pokrywe w celu uzyskania dostepu do pompy.

e Za pomoca odpowiedniego narzedzia [(nie-
dostarczone z urzadzeniem) odkre¢ nakretke w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara.

e Uzupetnij olej w pompie dolewajac olej z butelki z
olejem (dostarczona z urzadzeniem) do poziomu
powyzej wskaznika poziomu minimalnego.

e Za pomoca odpowiedniego narzedzia [(nie-
dostarczone z urzadzeniem) dokre¢ nakretke w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

e Za pomoca $rubokretu (dostarczony z urzadzeni-
em) dokre¢ éruby (8) pokrywy tylnej (6).

nakretka

pompa

) butelka
olejowa

wskaznik
POZIOMU OLEJU

B) Procedura spuszczania oleju

e Przygotuj naczynie na olej i umies¢ je pod
przytaczem spustowym zabezpieczonym $ruba
szesciokatna.

e Za pomoca klucza nasadowego [dostarczony z
urzadzeniem) odkre¢ érube szeéciokatna, prze-
krecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu ws-
kazéwek zegara.

e Po spuszczeniu oleju, przykrec z powrotem Srube
dokrecajac ja w kierunku zgodnym z ruchem ws-
kazéwek zegara.

Sruba szesciokatna

Wazne
1. Zuzyty olej do pompy utylizuj zgodnie z przepis-
ami dotyczacymi ochrony $rodowiska.

2. Po ponownym napetnieniu pompy olejem ustaw
urzadzenie w pozycji poziomej. Nie przechylaj
urzadzenia.

Przed uzyciem

e Zdejmij i usun opakowanie i zabezpieczenia.
Sprawdz urzadzenie pod katem kompletnos-
ci (akcesoria) oraz ewentualnych uszkodzen. W
przypadku niepetnej dostawy lub uszkodzen nie
korzystaj z urzadzenia i skontaktuj sie z dostawca
(patrz==> Gwarancja).

* Wyczy$¢ urzadzenie przed uzyciem (patrz ==>
Czyszczenie i konserwacjal.
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e Sprawdz, czy urzadzenie jest catkowicie suche.

e Umiesc urzadzenie na poziomej stabilnej powier-
zchni, odpornej na dziatanie wysokich tempera-
tur i rozbryzgi ptyndw.

e Zapewnij odpowiednia wentylacje. Zapewnij
co najmniej 10-centymetrowy odstep wokot
urzadzenia.

e Uzupetnij olej w pompie prézniowe;.



Obstuga

¢ Dobierz odpowiednia wielko$¢ torebki do pa-
kowania prézniowego. (Torebka o szerokosci
260 mm do modelu 201428; 300 mm do modelu
201428]. Zapewnij minimum 3 ~ 4 cm dodatkowe-
go miejsca u géry urzadzenia, aby zapewni¢ sku-
teczne zgrzewanie.

Przy otwartej pokrywie (1], wtdz wtyczke do od-
powiedniego Zrédta zasilania - na wyswietlaczu
cyfrowym (F) pojawi sie napis OFF". Wcisnij
przycisk ON/OFF (A, aby przej$¢ do stanu got-
owosci.

Nastepnie wcisnij przycisk ustawien SET (D] w
celu wybrania czasu wytwarzania prézni (VACU-
UM TIME], czasu zgrzewania (SEAL TIME) oraz
czasu marynowania (MARINATE TIME]). Ustaw
odpowiednia wartos¢ dla kazdego procesu za
pomoca przycisku zmniejszania/zwiekszania (E).
Zakres temperatur dla réznych operacji przedst-
awiono ponizej:

1) Czas wytwarzania prézni: 5 ~ 90 sekund (przerwa
5 sekund)

2] Czas zgrzewania: Ustawienie w zakresie do 6 se-
kund (przerwa 0,5 sekundy)

3) Czas marynowania: 9 ~ 99 minut (czas trwania
jednego cyklu - 9 minut; mozliwos¢ ustawienia
do 11 cykli)

e Umiesc¢ wtorebce zywnosé, ktéra ma zostac zapa-

kowana prézniowo. Nastepnie umiesc cata tore-

bke pod zaciskiem mocujacym (10] w komorze

(9) urzadzenia. Upewnij sie, czy caty otwdr w

torebce do pakowania prézniowego umieszczony

jest w prawidtowy sposéb pod listwa zaciskowa

(11) w celu zgrzania, oraz czy cata torebka jest

zablokowana zaciskiem (10] wewnatrz komory

(9).

AJ Proces wytwarzania prozni i zgrzewania

e Zamknij pokrywe (1) i unie$ blokade zacis-
ku (2). Urzadzenie automatycznie rozpocznie
proces wytwarzania prozni i zgrzewania. Jesli
urzadzenie nie uruchamia sie w sposéb au-
tomatyczny, wciénij przycisk START (B) - pa-
kowarka rozpocznie prace.

e Wskaznik CZASU WYTWARZANIA PROZNI
(G) podswietli sie na niebiesko i urzadzenie
rozpocznie odliczanie czasu.

e Nawyswietlaczu cyfrowym (F) podany bedzie czas,
jaki pozostat do konca programu. Po zakoncze-

niu procesu wytwarzania prozni urzadzenie au-
tomatycznie rozpocznie proces zgrzewania.

¢ Podobnie, wskaznik CZASU ZGRZEWANIA (G)
podswietli sie i urzadzenie rozpocznie odliczanie
czasu, widoczne na wyswietlaczu cyfrowym (F).
Czas pozostaty do zakonczenia procesu zgrze-
wania wyswietlany bedzie na wyswietlaczu cy-
frowym (7).

e Nastepnie wysysane jest powietrze z torebki do
pakowania prézniowego i komory (9).

e Po zakonczeniu procesu zgrzewania trzykrotnie
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

o Wyswietli sie komunikat CLO (F).

e Wecisnij blokade zacisku (2) i wyjmij zapakowana
Zywnosc.

B) Proces pakownia prozniowego i marynowania

¢ Najpierw wybierz proces marynowania, nastepnie
zamknij pokrywe (1) i unie$ blokade zacisku (2).

e Urzadzenie automatycznie rozpocznie proces
wytwarzania prézni i marynowania.

e Jeden cykl procesu marynowania trwa 9 minut
(1 minuta - proces wytwarzania prézni + 8 minut
utrzymywanie prozni).

e Po zakonczeniu procesu marynowania rozlegnie
sie sygnat dZzwiekowy.

* Wyswietli sie komunikat CLO (F).

e Wcisnij blokade zacisku (2) i wyjmij zapakowana
2ywnosc.

Uwaga:

1. Jesli urzadzenie dziata w trybie wytwarzania
prézni, mozna wcisnac¢ przycisk ZGRZEWANIA
(SEALJ (C), aby natychmiast przej$¢ do procesu
zgrzewania.

2. Przy dziatajacym urzadzeniu, wcisnij przycisk
ON/QFF (A), aby w dowolnym momencie natych-
miast przerwac proces.

3. Jesli na wyswietlaczu pojawia sie komunikat

.CLO", urzadzenie znajduje sie w trybie czuwa-
nia i nie moze wykona¢ zadnego dziatania bez
wzgledu na to, ktory przycisk zostanie wcisnie-
ty. Aby urzadzenie przeszto w inny tryb, otwdrz
pokrywe (1).

4. Sprawdz, czy poziom wytworzonej prozni i zgrze-

wanie wykonane zostato w sposdb prawidtowy.
W przeciwnym razie dostosuj czas wytwarzania
prézni i/lub zgrzewania.

- @



Przechowywanie zywnosci i informacje dotyczace bezpieczenstwa

e Pakowarka prozniowa wykorzystuje metode
zgrzewania prézniowego w celu  szczelnego
pakowania zywnosci. Pakowanie prézniowe jest
tatwym i skutecznym sposobem pakowania réz-
norodnych produktéw spozywczych, poniewaz
zapobiega psuciu sie zywnosci i wydtuza okres
przydatnosci do spozycia. Brak powietrza w
torebce spowalnia namnazanie sie bakterii i
tworzenie plesni. Mozna zatem zakupi¢ duze ilos-
ci zywnosci i zapakowac ja prozniowo bez ryzyka
marnowania sie pozywienia.

¢ Nalezy jednak pamietac, ze nie wszystkie rodzaje
produktow spozywczych nadaja sie do pakowa-
nia prozniowego. Nie wykorzystuj pakowania
prézniowego do przechowywania czosnku ani
grzybéw. W przypadku usuniecia powietrza zach-
odzi niebezpieczna reakcja chemiczna, powodu-
jaca, ze staja sie one niebezpieczne w przypadku
spozycia. Warzywa nalezy umyc¢ i obrac¢ przed
zapakowaniem, aby dokonac inaktywacji wsze-
lkich enzymoéw, ktére moga prowadzi¢ do po-
gorszenia jakosci po usunieciu powietrza w pro-
cesie pakowania prézniowego.

Rodzaj zywnosci Pakowanie prézniowe i Pakowanie prézniowe i Typowe przechowywanie
przechowywanie w zam- przechowywanie w lodéwce
razalniku

Niemrozona wotowina i 1-2lata 3 - 4tygodnie 1 - 2tygodnie

cielecina

Niemrozona wieprzowina 1-2lata 3 - 4tygodnie 1 tydzien

Niemrozone ryby 1-2lata 2 tygodnie 3 - 4dni

Swieze owoce 1-2lata 2 tygodnie 3-4dni

Uwaga: Powyzsza tabela ma jedynie charakter orientacyjny. Zalecamy przestrzeganie lokalnych przepisow

sanitarnych i epidemiologicznych.

Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszczenia i umieszczeniem urzadzenia w miejscu przechowywania, zawsze
odtacz urzadzenie od Zrddta zasilania i odczekaj, az ostygnie.

Czyszczenie

¢ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani in-
nych cieczach.

e Po ostygnieciu powierzchni zewnetrznej oczysc¢
ja przy pomocy wilgotnej $ciereczki lub gabki, z
niewielka iloscia tagodnego roztworu srodka my-
jacego.

Pompa olejowa

e Regularnie sprawdzaj kolor oleju w pompie za
pomoca okienka rewizyjnego (7). Olej powinien
by¢ przejrzysty, jasny, a jego poziom powinien
znajdowac sie w przedziale powyzej poziomu
minimalnego.

Przechowywanie

® Przed umieszczeniem w miejscu przechowy-
wania, zawsze upewnij sie, czy urzadzenie zos-
tato odtaczone od Zrédta zasilania i catkowicie
ostygto.
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e Nie uzywaj gabek Sciernych, detergentéw, wetny
stalowej ani metalowych przyboréw do czyszcze-
nia wewnetrznych lub zewnetrznych czesci
urzadzenia.

e Zgestnienie lub Sciemnienie oleju Swiadczy o
obecnosci zanieczyszczen, co oznacza koniec-
zno$¢ wymiany oleju.

e Wymieniaj olej przynajmniej raz na pot roku.

e Przechowuj urzadzenie w chtodnym, czystym i
suchym miejscu. Upewnij sie, czy pokrywa jest
zamknieta i zabezpieczona zaciskiem.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego
rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie wtacza sie.

Wtyczka nie jest prawidtowo podtaczona do
zrédta zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
podtaczona do zrodta zasilania.

Nie wciénieto przycisku ON/OFF (A).

Weisnij przycisk ON/OFF (Al w celu uru-
chomienia urzadzenia, jesli nie uruchamia
sie ono automatycznie.

7 torebki nie usunieto catego powietrza i/lub
jest ona zgrzana w sposéb nieprawidtowy.

Zbyt krotki czas wytwarzania prézni/zgrze-
wania.

Ustaw dtuzszy czas wytwarzania prozni/
zgrzewania.

Otwér w torebce do pakowania prozniowego
nie jest w catosci umieszczony w prawidtowy
sposéb pod listwa zaciskowa (11) w celu
zgrzania.

Przetdz produkty do nowej torebki i umies¢
prawidtowo w komorze, tak aby mozliwe byto
zgrzanie catego otworu. Nie stosuj torebek,
ktére nie sa odpowiednie pod wzgledem wy-
miaréw w stosunku do listwy zgrzewajacej.

Listwa zgrzewajaca (11] i wnetrze komory
prozniowej (9) nie jest wystarczajaco czyste.

Wytrzyj i wysusz powierzchnie listwy zgrze-
wajacej [11) oraz wnetrze komory prozniowe]
(9) oraz usun resztki zywnosci.

W obszarze zgrzewania torebki do pakowan-
ia prézniowego obecne sa resztki zywnosci i
obszar ten jest zawilgocony.

Wytrzyj obszar zgrzewania torebki do pa-
kowania prézniowego - miejsce to musi by¢
suche i czyste.

Torebka nie utrzymuje préznie po zgrzaniu.

Wewnatrz torebki do pakowania prozniowe-
go znajduja sie produkty o ostrych krawed-
ziach lub brzegach, w wyniku czego do
wnetrza torebki przedostaje sie powietrze.

Usun ostre krawedzie lub owin je przed
zapakowaniem.

Niektére rodzaje zywnosci moga uwalniac
gazy; gazy moga uwalniac sie réwniez z
powodu zepsucia sie zywnosci.

Odpowiednio zblanszuj lub zamroz zywno$¢
przed zapakowaniem. Wyrzu¢ w przypadku
watpliwosci co do przydatnosci do spozycia.

Wyswietlane kody btedow

Kody btedow na wyswietlaczu cyfrowym (F)

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

E01

- Pokrywa (1) nie jest prawidtowo zamknieta.

- Uszkodzona pompa oleju.

- Uszkodzony system wewnetrzny urzadze-
nia.

- Nalezy prawidtowo zamkna¢ pokrywe (1).
- Skontaktuj sie z dostawca.
- Skontaktuj sie z dostawca.

loatacji urzadzenia.

E02 - Pokrywa (1) nie jest prawidtowo zamknieta. | - Nalezy prawidtowo zamkna¢ pokrywe (1).
- Uszkodzony system wewnetrzny urzadze- | - Skontaktuj sie z dostawca.
nia.
LP - Nagta przerwa w zasilaniu podczas eksp- | - Sprawd? zasilanie.




Specyfikacja techniczna

Nr produktu

201428 |

201435

Napiecie robocze i czestotliwosé

220-240V~ 50/ 60 Hz

Znamionowy pobdr mocy

1000W |

950W

Stopien ochrony

Klasa |

Maksymalna szerokosc torebki do pa-
kowania prézniowego

260 mm

300 mm

Wydajnos¢ pompy

133,3 I/min.

Cisnienie

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) bezposrednio na pompie
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%]) w komorze prézniowej

Szerokoéc listwy zgrzewajacej

5mm

Wymiary

330 x 480 x (wys.) 356 mm

359 x 425 x (wys.) 356 mm

Waga netto:

ok. 28kg

ok. 27 kg

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon].

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nale-
zy zutylizowaé zgodnie z przepisami i wytycznymi
obwiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach na odpa-
dy wtasciwych dla rodzaju materiatu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestique.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

o Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre lig-
uide. Simalencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement la
prise électrique et faites controler l'appareil par un réparateur agréé. La non-observation
de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc- ﬂ
tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

¢ Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence appareil pendant Lutilisation.

o Avertissement ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.

. @



o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement U'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessaires originaux.

» Cet appareil n“est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec ca-
pacités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne posseédant pas | “ex-
périence et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

o Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

o Débranchez toujours l'appareil de [alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Regles de sécurité spéciales
ﬂ o | e présent appareil est concu uniquement pour créer le sous-vide et souder les sacs
alimentaires en plastique avec les produits alimentaires dedans a des fins commerciales.
Lutilisation de lappareil a d"autres fins peut entrainer des dommages et des blessures.

o Utilisez l'appareil uniquement conformément aux instructions.

o Important! Assurez-vous que le NIVEAU d'HUILE dans la pompe a huile se trouve au
moins dans au niveau minimal.

o Utilisez uniquement la pompe a huile fournie avec lappareil. La pompe a huile doit étre
regulierement controlée par un technicien qualifié. N'utilisez pas d'huile usagée pour les
pompes.

* Risque de brilures ! Ne touchez pas la barre de soudure! Apres avoir utilisé lappareil,
la plaque est tres chaude. Ily a un risque de brllures. Attendez a ce que l'appareil soit
refroidi. Ne touchez pas l'appareil pendant son fonctionnement.

o Nettoyez régulierement lappareil et retirez les restes de nourriture. Si lappareil n'est pas
propre, cela peut affecter sa durée de vie et créer des conditions dangereuses pendant
Lutilisation.

* Ne placez pas lappareil sur des sources de chaleur [cuisiniéres a gaz, électriques, au
charbon etc.). Evitez de tenir lappareil prés des flammes nues. Utilisez lappareil toujours
sur une surface plate, stable, propre, seche et résistante a des températures élevées.

o N'utilisez pas l'appareil a proximité de matiéres explosives ou inflammables, de cartes de
crédit, de disques magnétiques ou de radios.

o ['appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systeme de

commande a distance séparé.
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¢ Informations importantes: N'obstruez pas les ouvertures de ventilation de lappareil.
Prévoyez un espace d'au moins de 10 cm autour de lappareil pour une ventilation

correcte pendant Lutilisation.

* Informations importantes: Ne couvrez pas les ouvertures de ventilation de l'appareil.

* Danger d'écrasement des mains! Soyez prudent pendant la fermeture du couvercle.

o Faites attention lorsque vous manipulez ou transportez l'appareil en raison de son poids.
L'appareil doit étre transporté par 2 personnes ou déplacé a l'aide d'un chariot. Déplacez
lappareil lentement et prudemment sans lincliner d'un angle de 45°.

Mise a la terre

Le batteur mélangeur est un appareil de la lére
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. L'appareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si lappareil
n'a pas été correctement installé et mis a la terre.

Eléments principaux de Uappareil

1. Couvercle 5. Prise de cordon d'alimentation 9. Chambre

2. Verrouillage de pince 6. Capot arriere 10. Pince pour la fixation des
sacs pour l'emballage sous
vide

3. Ouvertures de ventilation 7. Fenétre  dinspection avec 11.Barre de soudure

lindicateur du niveau d'huile
dans la pompe a huile

4. Panneau de commande 8. Vis de fixation du capot arriére
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ON/ OFF

A

A. Bouton ON / OFF
En appuyant sur ce bouton vous allumez ou ar-
rétez lappareil.

B. Bouton MARCHE
L'appareil est équipé d'une fonction de démar-
rage automatique qui est activée lorsque le cou-
vercle est fermé. Si cette fonction n'a pas été
réglée, utilisez le bouton START (1).

C. Bouton de SOUDURE (SEAL)
Appuyez sur le bouton de SOUDURE afin de
terminer le processus de production du vide et
commencer le processus de soudure.

D. Bouton de REGLAGES (SET)
Lorsque le couvercle est ouvert (1) appuyez sur
le bouton SET [REGLAGES) pour régler la durée
de 3 processus (VACUUM TIME - TEMPS DE
PRODUCTION DU VIDE, SEAL TIME - TEMPS
DE SOUDURE et MARINATE - TEMPS DE MAR-
INER).

E. Bouton de réglage du temps [ A\ Augmentation
/M Réduction)
En appuyant sur ces boutons vous pouvez ajust-
er la durée de chaque processus (VACUUM TIME
- TEMPS DE PRODUCTION DU VIDE, SEAL TIME
- TEMPS DE SOUDURE et MARINATE - TEMPS
DE MARINER).

[VACUUM TIME

ISEAL TIME

MARINATE

55
K

>

START SEAL

B C

F. Ecran numérique

1) L'écran indique le temps restant de chacun de
ces trois processus (VACUUM TIME - TEMPS
DE PRODUCTION DU VIDE, SEAL TIME -
TEMPS DE SOUDURE et MARINATE - TEMPS
DE MARINER).

2) Aprés avoir terminé le processus de produc-
tion du vide et de soudure, lorsque le couver-
cle et toujours fermé (1) 'écran affiche linfor-
mation ,CLO".

G. Voyant (VACUUM TIME - TEMPS DE PRODUC-
TION DU VIDE, SEAL TIME - TEMPS DE SOUDU-
RE et MARINATE - TEMPS DE MARINER)

1) Lorsque le couvercle est ouvert (1) le voyant
devient bleu - ou appuyez sur A ou WV pour
régler la durée du processus.

2] Pendant chaque processus (ON] le voyant
correspondant est allumé en indiquant ainsi
quelle partie du processus est active.

H. Vacuometre
Le vacuometre indique le niveau de pression a
lintérieur de la chambre a vide.

Accessoires

a. Clef & douille (1x]

b. Tournevis (1x)

c. Bouteille vide avec buse (1x

d. Bouteille avec huile pour la pompe
(capacité: 230 ml) (1x]

apl»Z

Note : Le sac pour l'emballage sous vide n'est pas
inclus.



Remplissage et vidange de Uhuile de pompe a vide

Dans les cas suivants remplissez l'huile dans la

pompe.

Important | Assurez-vous que le NIVEAU d'HUILE

dans la pompe est au-dessus du symbole indi-

quant le niveau minimum.

1. Avant la premiére utilisation remplissez la pom-
pe avec de Uhuile (fournie avec lappareil].

2. Lorsque le niveau d'huile est inférieur a lindica-
teur de niveau minimum.

3. Lorsque la capacité de l'appareil est réduite.

4. Vidangez U'huile et remplissez la pompe avec de
Uhuile frais tous les six mois.

A) Procédure de remplissage d'huile

e En utilisant le tournevis (fourni avec lappareil)
desserrez les vis (8) du couvercle arriére et re-
tirez le couvercle pour accéder a la pompe.

e En utilisant un outil approprié (non fourni avec
lappareil) dévissez l'écrou dans le sens antiho-
raire.

e Remplissez lhuile dans la pompe en versant
de Uhuile de la bouteille (fourni avec lappareil)
au-dessus de l'indicateur de niveau minimum.

e En utilisant un outil approprié (non fourni avec
lappareil) serrez 'écrou dans le sens horaire.

e En utilisant le tournevis (fourni avec lappareil)
serrez les vis (8] du couvercle arriere [6).

écrou

pompe indicateur du
ahuile  NVEAU D'HUILE

B) Procédure de vidange d'huile

e Préparez un récipient pour lUhuile et placez-le
sous le bouchon de vidange protégé avec la vis
hexagonale.

e En utilisant la clé a douille (fourni avec lappareil)
dévissez la vis hexagonale dans le sens antiho-

bouteille

raire.
e Apres avoir vidé U'huile, serrez la vis dans le sens
horaire.

Vis hexagonale

Important
1. Eliminez Uhuile usagée de la pompe conformé-
ment aux réglementations environnementales.

2. Apres avoir rempli la pompe, mettez lappareil
en position horizontale. N'inclinez pas l'appareil.

Avant Uutilisation

e Retirez et éliminez l'emballage et les protections.
Vérifiez lintégralité de lappareil (accessoires] et
les éventuels dommages. En cas de livraison in-
compléte, ou de dommages, n'utilisez pas l'ap-
pareil est contactez votre fournisseur [voir==>
Garantie).

* Nettoyez lappareil avant utilisation (voir ==> Net-
toyage et entretien).

o Vérifiez que l'appareil est complétement sec.

e Placez lappareil sur une surface plane et sta-
ble qui résiste a des températures élevées et aux
éclaboussures de liquides.

e Assurez une ventilation adéquate. Prévoyez au
moins 10 centimetres d'espace autour de lap-
pareil.

e Remplissez l'huile de la pompe a vide.



Fonctionnement

e Choisissez la taille du sac pour 'emballage sous
vide (Le sac de largeur 260 mm pour le modéle
201428 ; 300 mm pour le modéle 201428). As-
surez au moins 3 ~ 4 cm d’espace supplémen-
taire dans la partie supérieure de l'appareil pour
assurer une soudure efficace.

Lorsque le couvercle est ouvert (1) mettez la fiche
a la source d'alimentation adéquate - l'écran
numérique (F) affiche le message .OFF". Ap-
puyez sur le bouton ON/OFF (A) pour passer au
mode de fonctionnement.

Ensuite appuyez sur le bouton de réglages SET

(D) pour sélectionner le temps de production du

vide (VACCUM TIME], le temps de soudure (SEAL

TIME] et le temps de mariner (MARINATE TIME].

Réglez la valeur appropriée pour chaque proces-

sus en utilisant le bouton augmentation/réduc-

tion (E).

La plage de températures pour différentes opéra-

tions est indiquée ci-dessous :

1) Temps de production du vide :
(intervalle de 5 secondes)

2) Temps de soudure : Réglage dans les 6 secondes
(intervalle 0,5 seconde)

3) Temps de mariner: 9 ~ 99 minutes (la durée d’un
seul cycle - 9 minutes ; la possibilité de réglage
jusqu'a 11 cycles)

e Placez les aliments dans le sac pour lemballage

sous vide. Ensuite placez tout le sac sous la pince

de fixation (10) dans la chambre (9] de lappareil.

Assurez-vous que toute louverture du sac est

placée correctement sous la barre de soudure

(11) afin de souder et que tout le sac est bloqué

par une pince (10) a lintérieur de la chambre (9).

5 ~ 90 secondes

AJ Processus de production du vide

e Fermez le couvercle (1) et soulevez le verrouillage
de la pince (2). Lappareil démarre automatique-
ment le processus de production du vide et de
soudure. Si l'appareil ne démarre pas automa-
tiquement, appuyez sur le bouton START (B) - la
machine a emballer démarre.

e l'indicateur du TEMPS DE PRODUCTION DU
VIDE (G) devient bleu et Uappareil commence a
décompter le temps.

e 'écran numérique (F) affiche le temps restant
jusqu'a la fin du programme. Apreés avoir terminé
le processus de production du vide, lappareil

ﬂp“

démarre automatiquement le processus de sou-
dure.

e De méme, lindicateur du TEMPS DE SOUDURE
(G) s'allume et la machine commence a décompt-
er le temps affiché sur U'écran numérique (F). Le
temps restant jusqu'a la fin du processus sera
affiché sur U'écran numérique (7).

e Puis laira lintérieur du sac pour emballage sous
vide est aspiré dans la chambre (9).

e Aprés avoir terminé le processus de soudure le
signale acoustique sera émis trois fois.

e Le message CLO (F) sera affiché.

* Appuyez le verrouillage de la pince (2) et retirez
les aliments emballés.

B) Processus d'emballage sous vide et de mari-

nage

e D'abord sélectionnez le processus de marinage,
puis fermez le couvercle (1) et soulevez le ver-
rouillage de la pince (2).

e ['appareil commence automatiquement le pro-
cessus de production du vide + 8 minutes pour
maintenir le vide.

e Un cycle de processus de marinage dure 9 min-
utes (1 minute - le processus de production du
vide + 8 minutes le maintien du vide).

e Aprés avoir terminé le processus de marinage,
un signal acoustique sera émis.

¢ Le message CLO (F) sera affiché.

* Appuyez le verrouillage de la pince (2) et retirez
les aliments emballés.

Note:

1. Si la machine fonctionne en mode de production
du vide il est possible d’appuyer sur le bouton de
SOUDURE (SEAL]J (C), pour passer immédiate-
ment au processus de soudure.

. Lorsque lappareil est en marche, appuyez sur
le bouton ON/OFF (A) pour arréter le processus
a tout moment.

3. Lorsque l'écran affiche le message .CLO", lap-
pareil est en mode veille et ne peut pas effec-
tuer aucune opération, quel que soit le bouton
pressé. Pour que l'appareil passe en autre mode,
ouvrez le couvercle (1).

4. Vérifiez que le niveau de vide produit et la soudu-
re ont été effectués de maniére correcte. Sinon,

N

régler le temps de production du vide et / ou de
soudure.



Conservation de la nourriture et les informations concernant la sécurité

e La machine a emballer utiliser la méthode de
soudure sous vide afin d’emballer les aliments
de maniere hermétique. L'emballage sous vide
est un moyen facile et efficace pour emballer di-
vers produits alimentaires parce qu'il empéche
la détérioration et prolonge la durée de con-
servation. Le manque d'air dans le sac ralentit
la croissance des bactéries et des moisissures.
Vous pouvez acheter de grandes quantités de
nourriture et d'en emballer sous vide sans ris-
quer de gaspiller de la nourriture.

e Cependant, il faut se rappeler que l'emballage
n‘a pas linfluence positive sur toutes sortes
d'aliments. N'emballez jamais de lail ou des
champignons. Dans ce cas ['élimination de lair
provoque une réaction chimique dangereuse ce
qui rend la consommation de ces aliments trés
dangereuse. Les légumes doivent étre lavés et
épluchés avant l'emballage pour neutraliser les
enzymes qui peuvent détériorer la nourriture
apres lélimination de lair dans le processus
d’emballage sous vide.

Stockage dans le congélateur
apres lemballage sous vide

Nourriture

Stockage dans le réfrigérateur | Stockage typique

apres l'emballage sous vide

Beeuf et veau frais 1-2ans 3 - 4 semaines 1 -2 semaines
Porc frais 1-2ans 3 - 4 semaines 1 semaine
Poisson frais Volaille fraiche 1-2ans 2 semaines 3 -4 jours
Légumes frais 1-2ans 2 semaines 3-4jours

Note : Le tableau ci-dessous n’est qu'un exemple. Nous vous recommandons de suivre les réglementations

sanitaires et épidémiologiques locales.

Nettoyage et entretien

Attention : Avant de commencer le nettoyage et de ranger Uappareil dans le lieu de stockage, débranchez
toujours Uappareil de la source d’alimentation et attendez a ce qu’il refroidisse complétement.

Nettoyage

¢ Ne plongez jamais l'appareil dans l'eau ou tout
autre liquide.

e Aprés le refroidissement de la surface, net-
toyez-la en utilisant un chiffon humide ou une
éponge avec une petite quantité de détergent
doux.

Pompe a huile

e Vérifiez régulierement la couleur de Uhuile dans
la pompe a laide de la fenétre d’inspection (7).
L'huile doit étre claire et transparente et son
niveau doit étre au-dessus du niveau minimum.

Stockage

e Avant de ranger l'appareil dans un lieu de stock-
age, assurez-vous qu'il a été déconnecté de la
source d'alimentation et complétement refroidi.

e N'utilisez pas d'éponges abrasives, de déter-
gents, de ou de détergents
métalliques pour nettoyer lintérieur ou lex-
térieur de lappareil.

laine d'acier

¢ Si l'huile devient obscure ou épaisse cela prouve
de la présence de saleté et signifie que l'huile doit
étre remplacée.

e Remplacez l'huile au moins tous les six mois.

e Gardez l'appareil dans un endroit frais, propre et
sec. Assurez-vous que le couvercle est fermé et
fixé avec une pince.

@



Dépannage

Si Uappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les informations au tableau ci-dessous et trouvez une
bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre fournisseur.

Probleme

Cause possible

Solution possible

La machine a emballer ne démarre pas.

La fiche n’est pas correctement insérée a la
source d'alimentation.

Vérifiez que la fiche a été correctement in-
sérée a la source d'alimentation.

Le bouton ON/OFF (A] n'a pas été appuyé

Appuyez sur le bouton ON/OFF (A) pour
démarrer l'appareil, s'il ne démarre pas au-
tomatiquement.

Lair n'a pas été complétement retiré du sac
et/ou le sac est soudé incorrectement.

Le temps de production du vide / de soudure
est trop court.

Réglez le temps plus long de production du
vide / de soudure.

Le trou du sac d’emballage sous vide n'est
pas complétement inséré sous la barre de
soudure (11) afin d'étre correctement soudé.

Mettez les produits dans un nouveau sac
et placez-les dans la chambre pour souder
toute louverture du sac. N'utilisez pas les
sacs qui ne sont pas adaptés a la taille de la
barre de soudure.

La barre de soudure (11) et lintérieur de la
chambre  vide (9) ne sont pas assez pro-
pres.

Essuyez et sécher la surface de la barre de
soudure (11) et Uintérieur de la chambre a
vide.

Les résidus de nourriture dans la zone
d'emballage sous vide sont présents ou la
zone est humide.

Essuyez la zone de soudure du sac d'em-
ballage - cet endroit doit &tre propre et sec.

Le sac ne tient pas le vide apreés étre soudé.

A lintérieur du sac d’emballage sous vide il
y a des produits avec des bords tranchants
et pour ces motifs de lair entre a lintérieur
du sac.

Avant d'emballer des produits, retirez les
bords tranchants ou enveloppez-les.

Certains aliments peuvent libérer des gaz
; les gaz peuvent également étre libérés en
raison de la détérioration de la nourriture.

Blanchissez de maniére correcte et conge-
lez la nourriture avant de lemballer. Jetez
en cas de doutes relatifs a laptitude a la
consommation.

CODES DES ERREURS ET REPARATION

Codes d’erreurs sur ['écran numérique (F)

Cause possible

Solution possible

E01

- Le couvercle (1) n'est pas correctement
fermé.

- La pompe a huile défectueuse.

- Le systeme interne de l'appareil est dé-
fectueux.

- Le couvercle (1) n'a pas été correctement
fermé.

- Contactez votre fournisseur.

- Contactez votre fournisseur.

le fonctionnement de l'appareil.

E02 - Le couvercle (1] n'est pas correctement | - Le couvercle (1) n'a pas été correctement
fermé. fermé.
- Le systeme interne de l'appareil est dé- | - Contactez votre fournisseur.
fectueux.
LP - Une coupure de courant soudaine pendant | - Contrélez l'alimentation.




Caractéristiques techniques

N° de produit

201428 |

201435

Tension et fréquence

220-240V~ 50/ 60 Hz

Consommation d'énergie nominale

1000W |

950W

Classe de protection

Classe |

Largeur maximale du sac pour em-
ballage sous vide

260 mm

300 mm

Capacité de la pompe

133,3 L/min

Pression

-29.9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) directement dans la pompe
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%] dans la chambre a vide

Largeur de la barre de soudure

5mm

Dimensions

330 x 480 x (H) 356 mm

359 x 425 x (H) 356 mm

Poids net:

Env. 28kg

Env. 27 kg

Note : les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de lappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a lappareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Retrait de Uexploitation et protection de Uenvironnement

L'équipement usé et retiré de U'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d'emballage tels que matiéres
plastiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considé-
ré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o ['uso scorretto e improprio dellapparecchio possono danneggiare seriamente lappar-
ecchio e ferire gli utenti.

* Questo dispositivo & destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

o 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui ¢ stato concepito e proget-
tato. I produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere lapparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso improb-
abile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa e
fare ispezionare apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere lappar-
ecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante luso.

o Attenzione! Se la spina € inserita nella presa, l'apparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere apparecchio!

* Non trasportare ['apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | 'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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¢ Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare a spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

¢ Non usare gll accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per [utente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originall.

* L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

¢ Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Regole di sicurezza speciali

* L'apparecchio & destinato per la produzione di vuoto e la saldatura di sacchetti in plastica
con | prodotti alimentari, per scopi commerciali. Luso dellapparecchio per qualsiasi
altro scopo puo causare danni o lesioni.

o Utilizzare lapparecchio solo in conformita con le istruzioni.

o Importante! Assicurarsi che il LIVELLLO DI OLIO nella pompa di olio sia almeno su livello
minimo richiesto.

o Utilizzare solo la pompa di olio fornita con l'apparecchio. La pompa di olio deve essere
controllata regolarmente da un tecnico qualificato. Non utilizzare olio vecchio per pompe.

* Rischio di ustioni! Non toccare la barra saldante! Dopo aver utilizzato lapparecchio la
piastra e molto calda. Esiste un rischio di ustioni. Aspettare che 'apparecchio si raffreddi.
Non toccare ['apparecchio durante il suo funzionamento.

* Pulire regolarmente lapparecchio e rimuovere eventuali residui di cibo. Se lapparecchio
non & tenuto pulito questo puo compromettere la sua durata e causare condizioni
pericolose durante ['uso.

* Non posizionare ['apparecchio su fonti di calore (fornello a gas, elettrico, carbone ecc..
Evitare di tenere l'apparecchio vicino a flamme libere. Utilizzare [apparecchio sempre su
una superficie piana, stabile, pulita, asciutta e resistente ad alte temperature.

* Non utilizzare materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito, dischi magnetici o radio.

o |l dispositivo non ¢ progettato per essere utilizzato con timer esterno o telecomando
separato

¢ Informazioni importanti: Non coprire le aperture di ventilazione dellapparecchio.
Assicurare almeno 10 cm di spazio intorno all apparecchio per garantire una ventilazione
durante luso.
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* Informazioni importanti: Non coprire le aperture di ventilazione dell'apparecchio.

* Pericolo di schiacciare le mani! Fare attenzione chiudendo il coperchio.

* Prestare particolare attenzione durante la movimentazione o il trasporto dell'apparecchio
a causa del suo peso. Il dispositivo deve essere trasportato da due persone o spostato da
un carrello. Spostare apparecchio lentamente e con attenzione e non inclinarlo ad un
angolo di 45°.

Messa a terra

Il mixer planetario & l'apparecchio della | classe di & dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
protezione e deve esser messa a terra. La messa a serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al  chio non é stato correttamente installato o messo
cavo evacuante il corrente elettrico. Lapparecchio  aterra.

Elementi principali dell’apparecchio

1. Coperchio 5. Presa del cavo di alimentazi- 9. Camera
one
2. Blocco della presa 6. Coperchio posteriore 10. Morsetto per il fissaggio del
sacchetto di imballaggio sot-
tovuoto
3. Fori di ventilazione 7. Finestra di ispezione con in- 11. Barra saldante
dicatore di livello di olio nella
pompa
4. Pannello di controllo 8. Viti di fissaggio del coperchio
posteriore



ON/ OFF

A

A. Pulsante ON/OFF
Dopo aver premuto questo pulsante siaccende e
si spegne l'apparecchio.

B. Pulsante START
'apparecchio & dotato di una funzione di awvio
automatico che si attiva al momento di chiudere
il coperchio. Se la funzione non & stata imposta-
ta, utilizzare il pulsante START (1].

C. Pulsante di SALDATURA (SEAL]
Premere il pulsante SALDATURA per fermare il
processo di produzione di vuoto e per avviare il
processo di saldatura.

D. Pulsante IMPOSTAZIONI (SET)
Quando il coperchio & aperto (1), premere il pul-
sante SET (IMPOSTAZIONI) per impostare la du-
rata di 3 processi (VACUUM TIME - DURATA DI
PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME - TEMPO
DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO DI MAR-
INATURA).

E. Pulsante diimpostazione del tempo (A Aumen-
to /M Riduzione)
Premendo questo pulsante si puo impostare la
durata di ogni processo (VACUUM TIME - DU-
RATA DI PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME -
TEMPO DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO
DI MARINATURA).

[VACUUM TIME

TIME

TE

5%
8

>

START SEAL SET

B C D

F. Display digitale

1) It display indica il tempo rimanente di ciascu-
no dei tre processi (VACUUM TIME - DURA-
TA DI PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME -
TEMPO DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO
DI MARINATURA).

2) Dopo aver terminato il processo di produzione
di vuoto e di saldatura, quando il coperchio
e chiuso (1] il display visualizza il messaggio
.CLO".

G. Spia luminosa (VACUUM TIME - DURATA DI
PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME - TEM-
PO DI SALDATURA e MARINATE - TEMPO DI
MARINATURA)

1) Quando il coperchio & aperto (1) la spia lumi-
nosa si accende in blu - premere A o V per
regolare la durata del processo adeguato.

2) Durante ogni processo, la spia luminosa ade-
guata (ON] & accesa indicando quale parte del
processo ¢ attiva.

H. Misuratore di vuoto

Questo misuratore indica il livello di pressione

all'interno della camera di vuoto.

Accessori

a. Chiave a snodo (1x)

b. Cacciavite (1x)

c. Bottiglia vuota con ugello (1x)

d. Bottiglia con olio pompa (capacita: 230 ml) (1x)
Nota: il sacchetto per imballaggio sottovuoto non
& incluso.

. @



Riempimento e scarico dell’olio della pompa a vuoto

Nel caso delle circostanze presentate, ricaricare

lolio nella pompa.

Importante! Assicurarsi che il LIVELLO DI OLIO sia

superiore all'indicatore di livello minimo. Control-

lare regolamento il livello di olio.

1. Prima di utilizzare la pompa per la prima volta,
riempire la pompa con lolio (fornito).

2. Quando il livello di olio & inferiore all'indicatore
di livello minimo.

3. Quando le prestazioni dell'apparecchio sono di-
minuite.

4. Scaricare l'olio e ricaricare la pompa ogni sei
mesi.

A) Procedura di riempimento dell'olio

e Con il cacciavite (fornito con lapparecchio), al-
lentare le viti (6) del coperchio posteriore (6] e
rimuovere il coperchio per accedere alla pompa.

e Utilizzando un attrezzo adatto (non fornito con
lapparecchio) per svitare il dado in senso anti-
orario.

e Riempire l'olio nella pompa versando lolio dalla
bottiglia dell'olio (fornita con lapparecchio] al liv-
ello sopra l'indicatore di livello minimo.

e Utilizzando un attrezzo adatto (non fornito con
lapparecchio) per serrare il dado in senso orario.

e Utilizzando un cacciavite (fornito con lapparec-
chio) serrare le viti (8) del coperchio posteriore
(6).

pompaaolio  jygicatore di

LIVELLO DI OLIO

B) Procedura di scarico dell'olio

e Preparare il recipiente per lolio e posizionarlo
sotto il tappo di scarico che & protetto con una
vite esagonale.

e Utilizzando la chiave a snodo (fornito con l'appar-
ecchio) per svitare la vite esagonale ruotandola in
senso antiorario.

e Dopo aver scaricato l'olio serrare la vite ruotan-
dola in senso orario.

bottiglia

Vite esagonale

Importante
1. Smaltire lolio della pompa usata secondo le
norme ambientali.

2. Dopo aver riempito la pompa, posizionare lap-
parecchio in posizione orizzontale. Non inclinare
l'apparecchio.

Prima del primo uso

* Rimuovere e eliminare l'imballaggio e le protezi-
oni. Controllare 'apparecchio per la completezza
(accessori] ed eventuali danni. In caso di mancata
consegna o danni, non utilizzare l'apparecchio e
contattare il fornitore (vedere==> Garanzia).
Pulire lapparecchio prima del primo uso (vedere
== > Pulizia e manutenzione).

Controllare se lapparecchio & completamente
asciutto.
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e Posizionare l'apparecchio su una superficie sta-
bile e piana e resistente a temperature elevate e
spruzzi di liquidi.

e Fornire una ventilazione adeguata. Fornire al-
meno 10 centimetri di spazio intorno all'appar-
ecchio.

e Riempire l'olio nella pompa a vuoto.



Funzionamento

e Selezionare il sacchetto di giusta dimensione

per il confezionamento sottovuoto. (Il sacchetto

di lunghezza di 260 mm per il modello 201428; e

300 mm per il modello 201428). Lasciare almeno

3 ~4 cmdispazio dal lato superiore del sacchetto

per garantire la tenuta della saldatura.

Quando il coperchio & aperto (1], mettere la spi-

na nella fonte di alimentazione appropriata - il

display digitale (F) visualizza la scrittura .OFF".

Premere il pulsante ON/OFF (A] per andare in

standby.

Poi premere il pulsante di impostazioni SET (D)

per selezionare il tempo di produzione di vuo-

to (VACUUM TIME], il tempo di saldatura (SEAL

TIME) e il tempo di marinatura (MARINATE TIME].

Impostare il valore appropriato per ogni processo

utilizzando il pulsante di riduzione / aumento (E).

La gamma di temperature per le varie operazioni e

riportata di seguito:

1) Tempo di produzione di vuoto: 5 ~ 90 secondi (in-
tervallo di 5 secondi)

2] Tempo di saldatura: Impostazione fino a 6 sec-
ondi (intervallo 0,5 secondi)

3) Tempo di marinatura: 9 ~ 99 minuti (durata di un
ciclo - 9 minuti; possibilita di impostare finoa 11
cicli)

e Mettere il cibo nel sacchetto per imballare sot-
tovuoto. Poi mettere tutto il sacchetto sotto il
morsetto (10) nella camera (9) dell'apparecchio.

Assicurarsi che lintera apertura del sacchetto di
imballaggio sottovuoto sia posizionata corretta-
mente sotto la barra saldante (11) per saldare e
che tutto il sacchetto & bloccato con il morsetto
(10) allinterno della camera (9).

AJ Produzione divuoto e processo di saldatura

e Chiudere il coperchio (1) e sollevare lo blocco
della presa (2). Lapparecchio awia automati-
camente il processo di produzione di vuoto e di
saldatura. Se lapparecchio non si awia auto-
maticamente, premere il pulsante START (B) -
'apparecchio comincera a lavorare.

e Lindicatore del TEMPO DI PRODUZIONE DI VUO-
TO (G) si accende in blu e lapparecchio iniziera a
contare il tempo.

e |l display digitale (F] visualizza il tempo rimanente
alla fine del programma. Dopo aver terminato il
processo di produzione di vuoto, l'apparecchio in-
iziera automaticamente il processo di saldatura.

¢ Analogamente, lindicatore di TEMPO DI SALDA-
TURA (G) si accende e lapparecchio iniziera a
contare il tempo visualizzato sul display digitale
(F). Il tempo rimanente alla fine del programma
di saldatura & visualizzato sul display digitale (7).

e Quindi l'aria viene aspirata dal sacchetto per im-
ballaggio sottovuoto e dalla camera (9).

¢ Dopo la fine del processo di saldatura un suono
sara emesso tre volte.

e Il messaggio CLO (F) viene visualizzato.

e Premere il blocco della presa (2] e rimuovere il
cibo.

B) Processo di imballaggio sottovuoto e di mari-

natura

e Prima selezionare il processo di marinatura, poi
chiudere il coperchio (1) e sollevare il blocco della
presa (2).

e L'apparecchio iniziera automaticamente il pro-
cesso di produzione di vuoto e di marinatura.

e Uno ciclo di marinatura dura 9 minuti (1 minuto
- il processo di produzione di vuoto + 8 minuti per
mantenere il vuoto).

¢ Dopo la fine del processo di marinatura un suono
sara emesso.

e |l messaggio CLO (F) viene visualizzato.

e Premere il blocco della presa (2) e rimuovere il
cibo.

Attenzione:

1. Se lapparecchio funziona in modalita di vuoto,
premere il pulsante di SALDATURA (SEAL) (C],
per passare immediatamente al processo di sal-
datura.

2. Quando l'apparecchio funziona, premere il pul-
sante ON/OFF (A) per arrestare il processo im-
mediatamente in qualsiasi momento.

3. Se il display visualizza il messaggio ..CLO" l'ap-
parecchio si trova in modalita standby e non puo
effettuare alcuna operazione, non importa quale
pulsante sia premuto. Perché 'apparecchio pas-
sa in un’altra modalita, aprire il coperchio (1.

4. Controllare che il livello di vuoto prodotto e la
saldatura sono stati esequiti correttamente. In
caso contrario impostare il tempo di produzione
di vuoto e/o di saldatura.

. @



Informazioni sullo stoccaggio del cibo e sulla sicurezza

e L'apparecchio per imballaggio sottovuoto utilizza
il metodo di saldatura sottovuoto per imballare
il cibo. Limballaggio sottovuoto € un modo sem-
plice ed efficace per imballare diversi prodotti
alimentari perché impedisce il deterioramento e
prolunga la durata della conservazione. La man-
canza di aria nel sacchetto rallenta la crescita di
batteri e di muffe. E possibile acquistare grandi
quantita di cibo per confezionarlo sottovuoto sen-
za il rischio di sprecare il cibo.

e Tuttavia, si deve ricordare che non tutti i tipi di
prodotti possono essere imballati sottovuoto.
Non utilizzare limballaggio sottovuoto per im-
ballare l'aglio e i funghi. La rimozione dell'aria
provoca la reazione chimica pericolosa e rende
il consumo di tale alimento molto pericoloso. La
verdura deve essere lavata e sbucciata prima del
confezionamento per neutralizzare gli enzimi che
possono peggiorare la condizione del cibo dopo
la rimozione dell'aria.

Cibo

Conservazione nel congela-
tore dopo il confezionamento
sottovuoto

Conservazione nel frigorifero
dopo il confezionamento
sottovuoto

Conservazione tipica

Carne bovina e vitello freschi 1-2anni 3 - 4 settimane 1 -2 settimane
Carne di maiale fresca 1-2anni 3 - 4 settimane 1 settimana
Pesce fresco 1-2anni 2 settimane 3 - 4 giorni
Frutta fresca 1-2anni 2 settimane 3 -4 giorni

Nota: la tabella sopra indicata presenta solo gli esempi. Si consiglia di seguire le normative sanitarie e

epidemiologiche locali.

Pulizia e manutenzione

Nota: Prima della pulizia e prima di mettere Uapparecchio nel luogo di stoccaggio, staccare sempre l'appar-
ecchio dalla fonte di alimentazione e aspettare che si raffreddi.

Pulizia

e Non immergere l'apparecchio in acqua o in un
altro liquido.

* Dopo il raffreddamento della superficie ester-
na, pulirla con un panno umido con una piccola
quantita di soluzione di detergente delicato.

Pompa a olio

e Controllare regolarmente il colore dell'olio nel-
la pompa utilizzando la finestra di ispezione (7).
L'olio deve essere trasparente e chiaro e il suo
livello deve essere al di sopra del livello minimo.

Stoccaggio

e Prima di mettere 'apparecchio nel luogo di stoc-
caggio assicurarsi sempre che l'apparecchio sia
scollegato dalla fonte di alimentazione ed e com-
pletamente raffreddato.
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e Non utilizzare spugne abrasive, detergenti, lana
di acciaio o detergenti metallici per pulire linter-
no o l'esterno dell'apparecchio.

e 'ispessimento o l'oscuramento dell'olio indica la
presenza di sporco, che significa che lolio deve
essere sostituito.

e Sostituire L'olio almeno una volta ogni sei mesi.

e Tenere l'apparecchio in un luogo fresco, pulito ed
asciutto. Assicurarsi che il coperchio sia chiuso e
fissato con un morsetto.



Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, consultare la seguente tabella per trovare la soluzione cor-

retta. Se la soluzione non é trovata, contattare il proprio fornitore.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

La confezionatrice non si awvia.

La spina non ¢ correttamente collegata alla
fonte di alimentazione.

Assicurarsi che la spina sia correttamente
collegata alla fonte di alimentazione.

Il pulsante ON/OFF [A) non & stato premuto.

Premere il pulsante ON/OFF [A) per avviare
l'apparecchio se non si awia automatica-
mente

L'aria non & stato completamente rimosso
dal sacchetto e/o esso & saldato in modo
scorretto.

Tempo di produzione di vuoto / di saldatura
troppo corto.

Impostare il tempo di produzione di vuoto /
di saldatura piu lungo.

L'apertura nel sacchetto per imballaggio
sottovuoto non & completamente inserito
sotto la barra saldante (11) per saldare.

Mettere i prodotti in un nuovo sacchetto e
posizionare correttamente nella camera per
poter saldare tutta lapertura. Non utilizzare
i sacchetti che non siano adatti per quanto
riguarda le dimensioni alla barra saldante.

La barra saldante (11) e l'interno della cam-
era divuoto [9) non sono abbastanza puliti.

Pulire e asciugare la superficie della barra
[11) e Uinterno della camera di vuoto (9).

Nella zona di saldatura del sacchetto ci sono
i residui del cibo e la zona € umida.

Pulire larea di saldatura del sacchetto di
imballaggio sottovuoto - questa zona essere
asciutta e pulita.

Il sacchetto non mantiene il vuoto dopo la
saldatura

All'interno del sacchetto di imballaggio sot-
tovuoto ci sono prodotti con bordi taglienti,
ed in risultato l'aria penetra allinterno del
sacchetto.

Rimuovere i bordi taglienti o awolgerli prima
diimballare i prodotti.

Alcuni alimenti possono rilasciare gas. | gas
possono essere rilasciati a causa di deterio-
ramento alimentare.

Scattare o congelare in modo corretto il cibo
prima di imballare. In caso di dubbi, elim-
inare il cibo.

Codici di errori

Codici di errori sul display digitale (F)

Causa possibile

Soluzione possibile

EO01

- IL coperchio (1) non & correttamente chi-
uso.

- La pompa di olio € difettosa.

- IUsistema interno ¢ difettoso.

- IL coperchio (1) non & correttamente chi-
uso.

- Contattare il proprio fornitore.

- Contattare il proprio fornitore.

one elettrica durante il funzionamento
dellapparecchio.

E02 - Il coperchio (1) non & correttamente chi- | - IL coperchio (1) non & correttamente chi-
uso. uso.
- Il sistema interno ¢ difettoso. - Contattare il proprio fornitore.
LP - Un improwviso interruzione di alimentazi- | - Controllare l'alimentazione.




Specifiche tecniche

Numeri del prodotto

201428 |

201435

Tensione e frequenza

220-240V~ 50/ 60 Hz

Consumo di energia

1000W |

950W

Classe di protezione

Classe |

Larghezza massima del sacchetto di
imballaggio sottovuoto

260 mm

300 mm

Capacita della pompa

133,3 I/min.

Pressione

-29,9" Hg / -1012 mbar [+ 3%) direttamente sulla pompa
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%]) nella camera sottovuoto

Larghezza della barra saldante

S5mm

Dimensioni

330 x 480 x (altezza) 356 mm

359 x 425 x (altezza) 356 mm

Peso netto:

circa 28 kg

circa 27 kg

Nota: le specifiche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia
Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acquis-
to sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostituz-

ione sia previsto nel periodo di validita della garan-
zia, precisare dove e quando si € acquistato il pro-
dotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazi-
one, senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente

Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire
conformemente alle normative e linee guida ap-
plicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

¢ Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

o Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei de-
fectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. u

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electricd si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mention-
ate pe eticheta aparatului.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesori originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Reglementari speciale de siguranta

o Acest aparat este destinat exclusiv vidarii si etansarii pungilor comerciale din plastic care
contin alimente. Orice alta utilizare poate cauza avarierea aparatului sau vatamari ale
persoanelor.

m o Utilizati aparatul doar in conformitate cu indicatiile din acest manual.

o Important! Asigurati-va ca uleiul din pompa este cel putin deasupra NIVELULUI DE ULEI

o Utilizati doar uleiul de pompa furnizat. Nivelul uleiului de pompa trebuie verificat regulat
de catre un tehnician de service calificat. Nu utilizati ulei de pompa uzat.

* Pericol de arsuri! Nu atingeti niciodata bara de etansare. Acesta este foarte fierbinte
chiar si dupa utilizare. Exista pericol de arsuri. Asteptati pana cand aparatul s-a racit. Nu
atingeti aparatul cat timp acesta este in functiune.

o Aparatul trebuie curatat, iar reziduurile de alimente trebuie indepartate requlat. Daca
aparatul nu este mentinut in stare de curatenie, aceasta va conduce la efecte negative
asupra duratei de viata a acestuia si poate genera conditii periculoase pe parcursul
functionarii.

o Nu amplasati aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gdtit cu benzing, electric,
carbune etc.] Mentineti aparatul la distantd de orice suprafete fierbinti si de flacari
deschise. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontala, stabila, curata,
termorezistenta si uscata.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

* Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem de control la distanta separat. )

o Important: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului. In timpul utilizarii,
l@sati cel putin 10 cm in jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.
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o Important: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului.

« Pericol de strivire a mainilor! inchideti cu grija capacul.

* Mutarea sau transportul aparatului trebuie efectuate cu atentie deosebita, deoarece are
0 greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior. Mutati masina
incet, cu grija si niciodata inclinata la peste 45°.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie | si  Acest aparat este dotat cu un cablu cu fir si fisa
trebuie conectat la fmp3amantare de protectie. Im-  de Tmpamantare. Fisa trebuie conectati la o priza
pamantarea reduce riscul electrocutarii prin asi- instalata corespunzator si cu impamantare.
gurarea unui fir de iesire pentru curentul electric.

Principalele piese ale aparatului

1

1. Capac 5. Mufa pentru cablu de alimen- 9. Compartiment
tare
2. Clema blocare 6. Capac posterior 10. Clema de fixare sac de vidare
3. Orificii de ventilatie 7. Afisaj de nivel ulei de pompa 11. Bara de etansare
4. Panou de comanda 8. Suruburi de fixare pentru

capac posterior



ON/ OFF

A

A. Buton PORNIT/OPRIT

Apdsati acest buton pentru a porni sau opri
masina.

. Buton START

Masina este echipatd cu o functie de pornire
automata care este activata la inchiderea capac-
ului. Daca aceasta nu este configuratd, utilizati
butonul START (1).

. Buton ETANSARE

Apasati butonul ETANSARE pentru a opri proce-
sul de vidare si porni procesul de etansare.

. Buton CONFIGURARE

Cu capacul (1) deschis, apasati butonul .,CON-
FIGURARE" pentru a configura durata celor 3
procese (DURATA VIDARE, DURATA ETANSARE
si MARINARE].
. Buton reglare durata [ A\ Marire / WV Micsorare)
Apasati aceste butoane pentru a modifica du-
rata fiecirui proces (DURATA VIDARE, DURATA
ETANSARE si MARINARE].

[VACUUM TIME

ISEAL TIME

|

TE
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F. Afisaj digital

1) Afiseazd durata ramasa pentru cele 3 pro-
cese [DURATA VIDARE, DURATA ETANSARE si
MARINARE].

2] Atunci cand se finalizeaza procesele de vidare
si etansare iar capacul (1) este Tncd inchis, se
va afisa ,.CLO".

G. Indicator luminos (DURATA VIDARE / DURATA
ETANSARE / MARINARE)

1) Cu capacul (1] deschis, indicatorul va lumina
n albastru, apasati A\ sau M pentru a regla
durata procesului corespunzator.

2) In timpul fiec3ruia dintre procese, indicatorul
luminos corespunzator este APRINS pentru a
afisa partea activa a procesului.

H. Indicator de vid
Afiseaza nivelul presiunii din interiorul camerei de
vidare.

Accesorii

a. Cheie (1x)

b. Surubelnita (1x)

c. Sticla goald cu duza (1x)

d. O sticla de ulei de pompa (Volum: 230ml) (1x)
Nota: Sacul de vidare nu este inclus.



Alimentarea si golirea uleiului de pompa de vid
Alimentati pompa cu ulei daca in urmatoarele sit-
uatii.

Important! Asigurati-va ca uleiul de pompa se afla
deasupra marcajului NIVEL ULEI si verificati reg-
ulat.

1. Tnaintea de prima utilizare, pompa trebuie um-
plutd cu ulei (Furnizat).

2. Atunci cand nivelul uleiului se afla sub marcajul
NIVEL ULEI.

3. Atunci cand performanta masinii se degradeaza.

4. Goliti si reumpleti pompa cu ulei la fiecare sase
luni

AJ Proceduri de alimentare cu ulei

e Utilizati surubelnita (furnizata) pentru a slabi
suruburile (8) capacului posterior (6], indepartati
capacul pentru a accesa pompa.

e Rasuciti capacul filetat Tn sens anti-orar pentru
a-l desface folosind o unealt3 (nu este inclusa).

e Alimentati cu ulei de pompa folosind recipientul
cu ulei [furnizat] pana cand nivelul uleiului se afla
deasupra marcajului NIVEL ULEL

e Strangeti capacul filetat in sens orar folosind o
unealtd (nu este inclusa).

e Montati la loc capacul posterior (6] strangand
suruburile (8) cu surubelnita (furnizata).

capac filetat

pompa

% marcaj
de ulei

NIVEL ULEI

B) Proceduri de golire

e Amplasati un recipient colector sub orificiul de
golire al uleiului acoperit cu surubul cu cap hex-
agonal.

e Slabiti surubul cu cap hexagonal in sens an-
ti-orar folosind cheia (furnizata).

e Dupa golirea completa a uleiului, montati la loc
capacul in sens orar si strangeti-1.

recipient

Surub
cu cap hexagonal

Important
1.Va rugam sa depozitati uleiul de pompa drenat
conform reglementarilor de mediu.

2. Dupa realimentarea cu ulei de pompa, ampla-
sati masina intr-o pozitie orizontala. Nu inclinati
masina.

Pregatiri inainte de utilizare

o Indepartati toate ambalajele si invelitorile de pro-
tectie. Verificati pentru a va asigura ca aparatul
nu este avariat iar accesoriile sunt complete. Tn
cazul in care livrarea este incompleta sau daca
exista avarii, nu utilizati masina si contactati fur-
nizorul (Vezi ==> Garantie).

e Curatati aparatul inainte de utilizare (Vezi ==>
Curéatarea si intretinerea).

¢ Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

e Amplasati aparatul pe o suprafata orizontala,
stabild si rezistentd la caldura, care este prote-
jata impotriva stropilor de apa.

¢ Asigurati-va ca exista suficientd ventilatie. Lasati
o distanta minima de 10 cm in jurul aparatului.

¢ Alimentati pompa de vid cu ulei.



Utilizare

e Selectati dimensiunea corespunzatoare a sacu-
lui de vidare. (Latime sac 260 mm pentru articol
201428; 300 mm pentru articol: 201435). Per-
miteti un spatiu suplimentar de 3 - 4 cm la par-
tea superioara pentru a asigura o buna etansare.

e Cu capacul (1) mentinut deschis, introduceti
stecherul de alimentare intr-o priza electricd
adecvata. Pe afisajul digital (F) se va afisa .OFF".
Apasati butonul PORNIT/OPRIT (A) pentru a intra

in starea pregatit.

e Ap3sati apoi butonul CONFIGURARE (D) pent-
ru a selecta DURATA DE VIDARE, DURATA DE
ETANSARE si DURATA DE MARINARE, reglati
durata fiecarui proces apasand butonul marire/
micsorare (EJ.

Intervalele de configurare ale diverselor operatiuni

sunt enumerate mai jos:

1) Durata Vidare: 5 ~ 90 secunde (In trepte de 5 se-
cunde)

2) Durata Etansare: Se configureaza pana la 6 se-
cunde (in trepte de 0,5 secunde]

3) Duratd marinare: 9 ~ 99 minute (Un ciclu du-
reazd 9 minute, se pot configura pana la 11
cicluri)

e Amplasati alimentele pe care doriti sa le vidati
si etansati intr-un sac de vidare. Amplasati apoi

ntregul sac sub clema de fixare (10) din interi-
orul compartimentului (9] masinii. Asigurati-va
ca deschiderea sacului de vidare este complet si
corect pozitionatd sub bara de etansare (11) pen-
tru a fi etansat3. Intregul sac trebuie s fie blocat
de clema (10) in interiorul compartimentului (9).

A) Procesul de vidare si etansare

o Inchideti capacul (1) si cuplati clema de blocare
(2). Masina va initia procesul de vidare-etansare
in mod automat. Daca masina nu intrd automat
in functiune, apasati butonul .START" (B] iar
masina isi va incepe functionarea.

e Indicatorul DURATA VIDARE (G) se va aprinde in
albastru iar cronometrul masinii va porni

* Afisajul digital (F) va afisa timpul ramas din pro-
cesul de vidare. La finalizarea procesului de vi-
dare, va intra automat in procesul de etansare.
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e In mod similar, indicatorul DURATA ETANSARE
(G) se va aprinde iar pe afisajul digital (F) va porni
cronometrarea. Timpul ramas din procesul de
etansare va fi ardtat pe afisajul digital (F).

e In acest moment, aerul este aspirat din interiorul
sacului de vidare si compartimentului (9).

e Un sunet va fi generat de 3 ori atunci cand proce-
sul de etansare se finalizeaza.

e Se va afisa .CLO" (F).

e Desfaceti clema de blocare (2) si indepartati ali-
mentele ambalate.

B) Procesul de vidare si marinare

e Selectati mai Tntai procesul de marinare, apoi
nchideti capacul (1) si cuplati clema de blocare
(2).

e Masina va initia procesul de vidare-marinare in
mod automat.

e Un ciclu al procesului de marinare dureaza 9
minute (T minut pentru procesul de vidare + 8
minute mentinere vidare).

e Un sunet va fi generat atunci cand procesul de
marinare se finalizeaza.

e Se va afisa .CLO" (F).

¢ Desfaceti clema de blocare (2) si indepartati ali-
mentele ambalate.

Nota:

1. Atunci cand masina parcurge procesul .vidare”,
puteti apdsa butonul ,ETANSARE" (C] pentru a
schimba instant la procesul .etansare”.

2. Tn timpul functionarii masinii, puteti apasa bu-
tonul ,PORNIT / OPRIT" (A) pentru a opri proce-
sulin orice moment.

3. Daca afisajul arata ..CLO" atunci masina se afla
in modul repaus si nu poate efectua operatiuni,
indiferent de butonul apasat. Deschideti capacul
(1) pentru a scoate masina din acest mod.

4. Verificati daca etansarea si vidarea sunt sufi-
ciente. In caz contrar, reglati durata de vidare si/
sau etansare.



Depozitarea alimentelor si informatii privind siguranta

e Aceasta masina de ambalat cu compartiment de
vidare utilizeaza metoda etansarii in vid pentru a
ambala etans alimente. Ambalarea in vid este o
modalitate facila si eficienta de ambalare a unei
diversitati de alimente, deoarece previne stricar-
ea si extinde durata de viata a alimentelor. Lipsa
aerului din ambalaj Tmpiedica cresterea bacte-
rillor si mucegaiului. Puteti cumpara cantitati
mari de alimente pe care le puteti ambala in vid
fara a va teme ca se vor strica.

e Cu toate acestea, va rugam sa tineti cont ca nu
toate alimentele pot beneficia de ambalarea in
vid. Nu utilizati niciodata ambalarea in vid pentru
usturoi sau ciuperci. Eliminarea aerului va pro-
duce o reactie chimica periculoasa, aceste ali-
mente devenind periculoase daca sunt ingerate.
Legumele trebuie spalate si curatate Tnainte de a
fiambalate, pentru a omori orice enzime care pot
cauza degradarea atunci cand aerul este eliminat
la ambalarea in vid.

Alimente Depozitarea in congelator Depozitarea in frigider si vidul | Depozitarea obisnuitd
si vidul

Vitd si vitel proaspat 1~2ani 3 ~ 4 sdptdmani 1~ 2 saptamani

Porc proaspat 1~2ani 3 ~ 4 s3ptamani 1 saptdamana

Peste proaspat 1~2ani 2 saptdmani 3~4zile

Fructe proaspete 1~2ani 2 saptamani 3~4zile

Observatie: Tabelul de mai sus serveste doar ca referinta si va sugeram sa urmati reglementarile de igiena

si epidemiologie locale.

Curatare si intretinere

Atentie: Scoateti intotdeauna aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet Tnainte de curatare si

depozitare.

Curatare

e Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in
alte lichide.

e Curdtati suprafata exterioara racitd cu o carpa
usor umezita sau un burete cu o solutie diluata
de sapun.

Uleiul de pompa

o Verificati requlat culoarea uleiului de pompa prin
fereastra (7). Uleiul trebuie sa fie clar, deschis la
culoare si deasupra nivelului MIN.

Depozitare

e Asigurati-va intotdeauna nainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-
tare si s-a racit complet.

¢ Nu folositi niciodata bureti sau detergenti abrazi-
vi, bureti de sdrma sau ustensile metalice pent-
ru a curata partile interioare sau exterioare ale
aparatului

e Dacd uleiul de pompa devine tulbure si se in-
tuneca la culoare, Tnseamna ca acesta contine
impuritati si este necesara inlocuirea.

e Schimbati uleiul de pompa o data la cel putin 6
luni.

¢ Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si
uscat si asigurati-va ca are capacul inchis si blo-
cat cu clema.

@



Depanare

Va rugam consultati tabelul de mai jos pentru solutii in cazul in care masina nu functioneaza adecvat. Daca
problema tot nu poate fi rezolvata, luati legatura cu furnizorul/agentul de service.

Probleme

Cauza posibila

Solutie posibild

Aparatul nu porneste.

Mufa cablului de alimentare nu este bine
conectata la priza electrica.

Asigurati-va cad mufa cablului de alimentare
este conectatd corect la priza electrica.

Butonul PORNIT/OPRIT (A) nu este apésat.

Apasati butonul PORNIT/OPRIT (A pentru a
porni masina daca nu poate porni automat.

Sacul de vidare nu este complet vidat si/ sau
etansat.

Durata de vidare / etansare nu este indea-
juns de lunga.

Configurati o durata de vidare / etansare mai
lunga.

Deschiderea sacului de vidare nu a fost
complet si corect pozitionatd sub bara de
etansare (11).

Ambalati alimentele intr-un nou sac si am-
plasati-1 corect in compartiment astfel incat
ntreaga deschidere sd poata fi etansata. Nu
utilizati saci care nu se potrivesc cu bara de
etansare.

Bara de etansare [11) si interiorul compar-
timentului de vidare (9) nu sunt indeajuns
de curate.

Stergeti suprafata barei de etansare (11) si
interiorul camerei de vidare (9] pentru a le
pastra curate, uscate si fara resturi.

Pe zona de etansare a sacului de vidare
existd umezeala, particule de alimente sau
resturi.

Stergeti zona de etansare a sacului de vidare
pentru a va asigura cd este uscata si curatd.

Sacul de vidare pierde vidul dupa etansare.

Interiorul sacului de vidare contine alimente
cu colturi ascutite care taie sacul si permit
aerului s3 patrunda in interiorul sdu.

Taiati colturile ascutite sau acoperiti-le
Tnainte de ambalare.

Unele alimente pot elibera gaze, cauza
putand fi si expirarea alimentelor.

Opdriti sau congelati alimentele corespun-
zator inainte de ambalare. Aruncati alimen-
tele daca aveti indoieli.

Afisarea codurilor de eroare

Coduri de eroare afisate
pe afisajul digital (F)

Cauza posibila

Solutie posibila

electricitate Tn timpul functiondrii

E01 - Capacul (1) nu este inchis corect. - Capacul (1) nu este inchis corect.
- Pompa de ulei este defecta. - Contactati furnizorul.
- Sistemul intern al masinii este defect - Contactati furnizorul.
E02 - Capacul (1) nu este inchis corect. - Capacul (1) nu este Inchis corect.
- Sistemul intern al masinii este defect - Contactati furnizorul.
LP - Masina a rdmas brusc fard alimentarea cu | - Verificati sursa de alimentare electrica.




Specificatii tehnice

Articol nr. 201428 | 201435
Tensiune si frecventa de functionare 220-240V~ 50/ 60 Hz

Puterea nominala de intrare 1000W | 950W

Clasa de protectie Clasa |

Latime maxima sac de vidare 260 mm | 300 mm
Capacitatea pompei 133,3 L/min

Presiune

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) direct la pomp3
-29,8" Hg / -1009 mbar [+ 3%) in camera de vidare

Latimea barei de etansare

5mm

Dimensiune

330 x 480 x (H) 356 mm

359 x 425 x (H) 356 mm

Greutate netd

aprox. 28kg

aprox. 27 kg

Observatie: Specificatiile tehnice se pot modifica fara preaviz.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea
aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpararea acestuia va fi remediata prin reparatie
sau inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi
fost folosit si intretinut conform instructiunilor nu
sa nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in

vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt

afectate. Daca aparatul este in garantie, mention-
ati cand si de unde a fost cumparat si includeti do-
vada cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-l elimi-
nati conform regulamentelor siinstructiunilor apli-
cabile Tn acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.



YBa)kaeMblit KnueHrT,

Bonblwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. Bam cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4MTaTb HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO NOsib30BaTesNs Bo M3bexaHne NoBpeXAeHMS MallnHbl B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTauum. 0cobeHHO peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexaeHUsIMM.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTn

o HenpaBuabHas aKcnayaTaums M HemoAxoAdilee WCNONb30BaHMe arperata MOXET
MPWBECTY K €ro NONOMKe 1 NOPaHNTb onepaTopa.

o HacToslee yCTpOWMCTBO MpedHa3HayeHo WCKMOYUTENBHO A1 KOMMEpYecKoro
MCNONB30BAHMA U He [LOMKHO MCMONb30BATHCA B JOMALLHMX YCAOBMSX.

* ObopynoBaHue cneayeT UCMOb30BaTb TOYHO MO HasHayeHuio. [1pon3BoanTent He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEX[EHWS, Bbi3BaHHble HEMpaBWIbHOW 3JKCryaTaumen unm
HenpaBubHbIM 00CayXMBaHEM 0B0PY0BaHHS.

* ObopyaoBaHue 1 31eKTPUYECKYIO LITENCENbHYI0 BUNKY CledyeT AepXaTb BaAu oT BOAbl
W NpoYMX XnakocTel. Ecnn wTencenbHas BunKa nonajeT B BOAY, ee CledyeT TyT Xe
BbITALLNATb M3 PO3ETKN 3N1eKTPONUTaHMs 1 0bpaTnThes B Cyxby cepTUdMuMpoBaHHOro
cepeyica Ansg NpoBepky ycTpoicTea. HecobniodeHe AaHHbIX yka3aHnii MOXET NoBfieYb 3a
coboi yrpo3y 300pOBbIO 11 XM3HK 0DCNYKMBAIOLLETO NEPCOHANa.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspeLuerus.

¢ Henb3s KNacTb HYKaKyx MOCTOPOHHWX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

m * Henb3s KacaTbC MOKPBIMU, MW BN@XHBIMY PyKaMi LTENCENBHOM BUNKM.

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnesyet camMocTosTe1bHO Y/HUTL 3neKTpoannaparypy.
Jliobble  MONOMKM W HeWcnpaBHOCTW  JOMKHbI  YCTPaHATLCH  KBaNNMGULMPOBAHHbIM
MepcoHanoM.

* HukorpaHecnegyeTnonb30BaTbCANOBPEXAEHHONINEKTpOANnapaTypoit.llospexaeHHoe
YCTPOWCTBO HYXHO OTCOEAMHNTL OT 3M1EKTPOCETU 1 0BPATUTHCS K NPOAABLY.

* [Ipepynpexnenne: He cnefyeT NOrpyxaTb 3NeKTPUYECKUX feTaneil B BOZY, MU WHble
XUaKocTu. He oMbIBaTh B CTPye BOAbI.

o PerynspHo NpoBepsTb BUAKY 1 NPOBOA 3NEKTPOMUTAHUA Ha NpeaMeT MOBPexXAeHNN.
[ToBpexzaeHHble BIKY WAW NPOBOA NepefaTb AR PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOYKY, MU
0bpaTuTbCa K KBaAUGULMPOBAHHOMY 3AEKTPUKY BO VMMS NPeOTBPALLEHNS ONacHoCTy
TPaBM.

* Y,0CTOBEPUTLCA, UTO MPOBOS, 3NEKTPOMMTAHUS He KaCAeTCs OCTPBIX U FOPSiuMX NPeaMeTOB;
[lepXaTb 371eKTPONPOBOZ BAaNAM OT OTKPLITOro orHa. s Toro, YTobbl BbIHYTL BUAKY M3
PO3eTKM BCErfia HYXXHO TAHYTb 3a BIAKY, & He 33 31eKTPonpoBo.

* 3aWWUTUTb NPOBOA INEKTPONMTAHNA (yANMHMTENb) OT CRY4aIHOTO BbINAAEHUS 13 PO3ETKM
3neKTpOnpoBOozA NPOKNaAbIBaTh Tak, YTobbl Cy4ailHo He 3aLienuThCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoluert 31eKkTpoannapaTypoi.

o [lpenynpexaenne! Ecnn Bunka HaxomwTcs B po3eTke - 370 03HAYaeT, uTo
31eKTpoannapaTypa CUMTaeTcs NOAKMYEHHON K 3EKTPONUTAHWIO.

o [lepeq TOM, KaK BbIHYTb BIAKY 113 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CledyeT BbIKNUNTS!
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* Hykoraa Henb3s NepeHoCHTh, NnepeaBMraTh 3NeKTpoannapatypy AepXa 3a 31eKTPonpoBoL.

* He 1CNonb30BaTh HUKaKMX feTanei, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBASIOTCH BMECTe C
370/ 3NeKTpoannaparypoil.

* JneKkTpoannapatypy CrefyeT NOAKNOUaTb UCKNIOUYUTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MMeeTCs
HanpsKeHe 1 4acToTy, YKa3aHHYI0 Ha LLWTKe 31eKTpoannapaTyps.

* Bunky cnepyer BCTaBATb B PO3ETKY, PACMONOXKEHHYIO B YAODHOM U NErkofoCTynHOM
MecTe, Tak 4Tobbl B Cy4ae aBapuu MOXHO Dbl ee HeMefeHHO BbiHyTb. [ns nonHoro
00eCcTo4MBaHN 3NeKTpoannapaTypsl ee ciefyeT 0TCOeAUHNTL OT INEKTPONUTAHNS; ANS
3TOro CcnedyeT BbIHYTb BUAKY, HaxOAALLYIOCH Ha KOHLe NPOBOAa 3NEKTPOMUTaHMs, U3
po3eTKM.

o [lepef TeM, Kak BbIHYTb BUKY BCEraa ceayer MOMHIUTb 0 TOM, YTOBbI CHavana BbIKNIoYNTb
3nekTpoannaparypy!

* He cnepyet vcnonb3oBath feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayeMble Npo3BOAUTENEM
[laHHO 31eKTPOannapaTypel, T.K. UCNONb30BaHME TakuX LeTaneil, akceccyapoB MOXET
CO3/3aTb 419 NONb30BATENS Yrpo3y ero 30POBbLI0 1 XM3HW, @ TAKKEe MOXET NpMUBECTU K
nonomke 3nektpoannapatypsl. CnefyeT BCero Wcnonb3oBaTb OpMrMHaNbHble AeTany,
aKkceccyapbl.

e be3 Haanexallero KOHTpoNs WM NpefBapuTenbHoro  0byyeHus  3KCnAyaTauum
0bopyfoBaHMs NPOBOAMMOTO NMLIOM, OTBeYalWwMM 3a be3onacHyio 3KkcnayaTaumio,
000pyfOBaHMEM HEe MOMYT NONb30BATHCA HM [H€TW, HW NnLA C OrpaHiyeHHbIMY
OU3NYECKUMM, UAW NCUXUYECKMMU BO3MOXHOCTAMM, HW KL, KoTopble He obnagatot
HeobxoanMbIM 0NbITOM PaboThl 1 3HAHWAMY B laHHOM 0bnacTy.

o Hy1 B KOEM Cllyyae Henb3s LOMyCKaTh K MCNONb30BAHMIO 3NeKTpoannaparypsl feTel.

* JneKkTpoannapaTtypy CefyeT XpaH!Tb B MeCTe HefloCTYNHOM NS AeTell.

¢ Henb3a pa3peluats AETAM UCM0Ab30BATH 3NeKTPoannapaTypy B Ka4ecTse UrpyLKM.

* Bcerga anektpoannapartypy cnefyer 0TCOeAUHUTL OT 3NEKTPONUTaHNS, eCU 0CTaBNAEM
ee be3 Haa30pa, nepes MOHTaXoM, JEMOHTaXEM 1 YUCTKON.

* Henb3s ocTaBngTh paboTatolLyo 3nekTpoannapatypy bes Haazopa.

CneuunanbHble npaBunia TeXHMKK 6esonacHocTU

¢ [laHHOe YCTPOMCTBO NpefHa3HauYeHO UCKIUNATENBHO AN CO3AaHUS BakyyMa W CBapKu
MNaCTUKOBLIX MaKeTOB ANS NULLEBLIX NPOAYKTOB B KOMMepyeckux Lensx. Micnonb3osaHme
YCTPOICTBA NS NOBbIX APYriX Leneit MOXET NPUBECTM K MOBPEXAEHNIO 1V TPaBME.

* [/lcnonb3yiTe yCTPOMCTBO TONBKO N0 Ha3HaYeHUHO.

¢ BaxHo! Ynoctosepbtecs, yto YPOBEHb MACJIA 8 macngHoMm Hacoce Haxomutcs, no
KpaiHeit Mepe, B MMHUMaNbHOM He0bX0AMMOM Ayana3oHe.

* lcnonb3yiiTe TOAbKO MACASHbIA HACOC, NOCTAaBAAEMbI BMECTE C YCTPOACTBOM. MacnsHbIi
HaCcoC JOMKEH peryaapHo NpoBepaTh KBV ULMPOBaHHbI cneynanuct. He ncnonb3yiite
CTapoe Macno s Hacocos.

¢ OnacHocTb oxora! He npukacaiitecb k cBapuBatoLyei nnanke! [locne ucnonsb3oBaqus
nnaHka bynet oyeHb ropsyas. CyLlecTByeT puck 0xoros. [1ofoxaNTe, NOKa YCTPONCTBO He
0CTbIHeT. He npukacaiTecs K yCTPOACTBY BO BpeMs paboThl.

. @



* PerynapHo ouulaiTe yCTPOACTBO W yRanauTe octaTku nuwm. Ecan ycTporcTBo He
HaX0AMTCH B YUCTOM COCTOSIHWW, 3T0 ByaeT OTpULLATeNbHO CKa3biBaTbCst Ha ero Cpoke
CAYXObI 11 MOXET NPUBECTY K ONACHBIM YCNOBYWSM BO BPEMS CMONb30BaHNS.

* He ycTaHaBnMBaiiTe YCTPOICTBO Ha MCTOYHMKAX Temna (ra30BbiX, INEKTPUYECKIX MINTaX,
rpune v T.n.). [lepxute ycTpoitcTBO nofanblue 0T obbiX ropsdyx MOBEPXHOCTER UK
OTKPLITOrO OrHA. YCTaHaBAMBalTe YCTPOUCTBO Ha POBHYIO, CTAOMABHYIO, YUCTYIO 1 CyXyi0
MOBEPXHOCTb, CTOWKYIO K BLICOKMM TEMMepaTypaM.

* He wucnonb3yitte yCTpOCTBO BOAM3M B3pbIBYATBIX MM  NIETKOBOCMNAMEHSIOLLMXCS
MaTepnanos, KpeaUTHbIX KapT, MarHUTHbIX AUCKOB MM PaAMONPUEMHIKOB.

* YCTpOACTBO He npucnocobneHo Ang MCMONb30BaHWS C BHEWHUM TalMepoM Wau
OTZENbHbIM NYNETOM AUCTaHLUMOHHOIO YNPaBeHUS.

e BaxHas uMHpopMaums: He 3akpbiBailTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEpCTVS YCTPOWCTBA.
ObecneubTe NPOCTpaHCTBO, NO KpailHeil Mepe, He MeHee 10 cM BOKpyr ycTpolicTBa AN
BEHTUNALMM BO BPEMS UCNONb30BAHNA,

¢ BaxHas uHdopMaLms: He 3akpbiaiiTe BEHTUAALMOHHbIE 0TBEPCTUS YCTPOICTBA.

* OnacHocTb pa3faBnuBaHus pyk! byaste 0CTOPOXHbI NPY 3aKPLITUN KPBILLKU.
* byfibTe 0C0BEHHO OCTOPOXHBI BO BpeMs NepeHeceHns Uy TpaHCMopTMPOBKM YCTPOACTBA
M3-33 ero Beca. YCTPOWACTBO HOXHO MEPEHOCUTHCA 2 NIOABMU MV NepeBo3NTbCA Ha

Tenexke. MefneHHO 1 0CTOPOXHO NepeMelLaliTe YCTPOACTBO, He HAKNOHSS ero Nog yraoMm
bonee 45 °.

MoHTa)X 3a3eMneHus

Mukcep aBnseTca ycTponcTBoM | knacca 3aluTel OCHalL,eHo NPOBOAOM 3a3eMJIeHMS C 3a3eMAsIoLLeN
N [0/KeH ObiTb 3a3eMsieH. 3aseMiieHne CHUxaeT BUNIKON. Bunka fonxkHa bbiTb nofkitoyeHa K po3eT-
puCK MopaxeHWs 3NeKTPUYECKMM TOKOM 3a cueT Ke MepeMeHHOro Toka, kotopas Hagnexatimm obpa-
MCMoMb30BaHNS 0TBOASLLLErO NPOBOAA. YCTPOMCTBO 30M yCTaHOBJEHA 1 3a3eMJfieHa.



OCHOBHbIE YacTu YCTPOMUCTBA

1

1. Kpbiwka 5. [He3[0 WHypa nuTaHus 9. Kamepa

2. QukcaTop 3axnmMa 6. 3apiHAg naHenb 10. Baxkum  gns Kpennexus
BaKyyMHbIX yNakoBOYHbIX
nakeToB

3. BeHTnaunoHHble oTBepcTUS 7. CmoTpoBOE OKHO c 11. CsapuBatollas nnaHka

NHONKaTOPOM YpOBHA Macsa B
MacC/iaHOM Hacoce

4. aHenb ynpaBnexus 8. KpenexHble BWHTbI  3afHen
naHenun

zzzzzzzzzzzzzzzz ON/IDFF STiRT SEIAL SiT ]
A B C D

A. Knonka ON/OFF C. Knonka CBAPKW (SEAL)
HaxaTune 3710l KHOMKW BK/OYAEeT M BbiKoYaeT Haxmute kHonky CBAPKW, ytobbl ocTaHoBWTbL
YCTPOWCTBO. npoLecc BakyyMa 1 Ha4aTb NPOLLECC CBApPKMK.

B. KHonka START D. Knonka YCTAHOBKA (SET)
YcTtpoiicTso OCHaLLleHo dyHKUMEN Otkpbie  kpbiwky (1), HaxmuTe  kHomky
aBTOMaTNYeCKoro BKJIIOYEHUS, KoTopas YCTAHOBOKA, 4Tobbl ycTaHOBUTL ANNTENBHOCTD
cpabaTbiBaeT, Korfa Kpblllka 3akpeiBaeTcs. Ecam 3 npoueccos (VACUUM TIME -- BPEMY
aTa QyHKUMS He YyCTaHOBNEHa, WCMOoJb3yiTe ONA CO3OAHWA BAKYYMA, SEAL TIME -
kHonky START (1). BPEMA CBAPKW w MARINATE - BPEMYH

MAPVIHOBAHMNSA).
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E. Knonka perynuposku spemern [ A\ YeenudeHnne
/' Ymenbluerve)
[pn  HaxaTmuM 3TUX KHOMOK Bbl  MOXeTe
OTperynvpoBaTh 3HauyeHue NPOAOSIXKUTENBHOCTM
kaxporo npouecca (VACUUM TIME -- BPEMH
019 CO3O0AHUA BAKYYMA, SEAL TIME -
BPEMA CBAPKW wn MARINATE - BPEMA
MAPUHOBAHWA).
F. Lndposoit gucnnei
1) Ha aucnnee otobpaxaetca ocTaBuwleecs [0
KOHL|@ BPEeM# KaXx[Aoro 13 Tpex npoLeccos
(VACUUM TIME -- BPEMA 014 CO3JAHNA
BAKYYMA, SEAL TIME - BPEMA CBAPKWN un
MARINATE - BPEMA MAPUHOBAHWA).
2) Korga npouecc BakyymMa W repmeTtvsaumu
3aBeplleH, a kpbllka Bce elle 3akpbiTa (1), Ha
nucnnee otobpaxaetcs coobuieHne ,,CLO™.

G. CurnansHaa namna (VACUUM TIME -- BPEMA
014 CO3OAHUA BAKYYMA, SEAL TIME -
BPEMA CBAPKWM wun MARINATE - BPEMA
MAPVHOBAHW/A)

1) Korpa kpbiwka otkpsiTa (1), curHansHas namna
FOPUT CUHUM LBETOM — HaxmuTe Ha A\ unu V
, uTo6bl OTpEryNMpoBaTh NPOACIXNUTENBHOCTL
COOTBETCTBYIOLLEro npoliecca.

2) Bo Bpema kaxpgoro npouecca (ON] byger

noacse4yeHa cooTBeTCTBYOLWanA NlaMna,
yKa3blBatoLlad, Kakad 4acCTb npouecca
aKTUBHa.

H. Bakyymmetp
3T0 YCTPOMCTBO yKa3blBaeT ypOBeHb [aBieHUs
BHYTPU BaKyyMHOI Kamepsbl.

Akceccyapbl

a. Topuesoii ko (1x)

6. OTsepTka [1x)

B. [NycTas 6yTbinka ¢ Hacaakoi (1x)

r. ByTbinka ¢ Macnom gns Hacoca (émkocts: 230 M)
(1x)

Mpumeyanue: He
BakyyMHOI ynakoBKu.

nocTtaBdeTcd naket  angd

3anosiHeHUe U CMB Macsia BaKyyMHOro Hacoca

B cnyuae cnepyoumx obcToaTenbcTB 3anpasbTe

Macso B Hacoc.

BaxHo! YpocToBepbrech, yto YPOBEHb MACJIA

Haxo4uTca

PerynapHo npoBepsiiiTe ypoBeHb Macsa.

1.llepen nepBbIM WCMONb30BaHWEM 3anojHUTE
Hacoc MacnoM (mocTasngaeTcs ¢ ycTponcTaom).

2. Korpa ypoBeHb Macna Haxo4uTcs HuxXe ykasaTesns
MUHVMaIbHOIO YPOBHS.

3. Korpa nafaet npoun3BoAnTENIbHOCTL YCTPOICTBA.

4. CnvBanTe Macyiio W MonofHANTE HAacoC HOBbIM

Bbllle MUHMMaNbHON OTMEeTKN.

Mac/ioM KaXable WecTb MeCqaLleB.

AJ Mpouenypa nonosHeHns Macna

e C nomowbio oTepTku  [(mocTaBnserca  C
ycTpoiicteoM) ocnabbre BuHTHI (8) 3aaHel naHenu
(6) 1 cHUMUMTE NaHenb, YToBbI MOAYUNTE [OCTYN K
Hacocy.

 C NOMOLLbIO COOTBETCTBYIOWEr0 MHCTPyMeHTa (He
nocTaBAAETCS C YCTPOCTBOM] OTBUHTWTE raiiky
NPOTUB YaCOBOM CTPESIKN.

@70

e [lononHWTe Macno B Hacoce, 4obaBne Macio u3
ByTbIIKM € MacnoM [MocTaBAseTcs ¢ ycTporncTBoM)
[0 YPOBHS BbIWe YyKasaTens MUHUMaNbHOro
YPOBHA.

e C NoMoLLbio COOTBETCTBYIOLLEND MHCTPYMeHTa (He
NoCTaBAeTCs C YyCTPOMCTBOM) 3aTAHMTE raiiky no
4acoBoM CTpesiKe.

¢ C nomowbio oTBepTkM  [nocTaBnsetcs  C
ycTpoiictBom) 3aTaHuTe BUHTHI (8] 3agHel naHenw
(6).

raika

MacnsiHbIv
Hacoc

KasaTesb
YPOBHA MACJIA

6yTbinka



B) Mpoueaypa cnvsa macna

e [loarotoBbTe MacnsHbIi NMOALOH M yCTaHOBWTE
ero noj CAUBHYylO NpobkKy, 3akpenneHHytw
LIECTUIPaHHbIM BUHTOM.

e C nomoLLblo rae4yHoro kitoda (mocrasngercs c
YCTPOMCTBOM) OTBMHTWTE LUECTUTPAHHBIA BUHT,
NoBepPHYB €ro NPoOTHB YaCOBOW CTPENKY.

e [locne caMBa Mac/na 3aTdHMTE BWHT Hasag,
3aTAHYB €ro Mo 4acoBOI CTpesike.

LIJeCTVIFpaHHbIﬁ BUHT

BaxxHo
1. YTunuswnpyite ortpaboTaHHoe Macno Hacoca B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOMMYECKUMU HOPMaMU.

2. lNocne BTOPUYHO 3anpaBKK Hacoca yCTaHoBKTE
YCTPOICTBO B rOpM30HTaNbHOE nosioxeHue. He
HaKJIOHANTe YCTPONCTBO.

Mepepn ucnonbsoBaHueM

e CHUMUTE W yaanuTe ynakosky W
MposepbTe KOMMIEKTHOCTb ycTpoiicTBa
(akceccyapbl) v Bo3MOXHble noBpexpaeHus. B
cny4ae HemnosiHoM MoCTaBKWM WAN MOBPEXAEHNS
He WCcnonb3yWTe YCTPOMCTBO M obpatutech K
nocraslumky (cMoTpu==> fapaHtus).

e [lepesy MCnonb3oBaHMeM OYWUCTUTE YCTPOMCTBO

3aLLUMNThI.

[cMotpu  ==>  Ouuctka U

obenyxnBaHue).

TexHun4yeckoe

e YbeamnTech, 4TO YCTPOMCTBO MOMHOCTLIO CYXO€.

e [loMecTuTe yCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBYIO, POBHYHO
MOBEPXHOCTb, CTOVKYIO K BbICOKVMM TemrnepaTtypam
v BpbI3raM XuaKocTe.

e ObecneybTe Heobxognmyio BEHTUAALMIO.
Obecneubte, no kpaiHeit mepe, 10 caHTUMeTpoB
BOKPYT yCTPOICTBa.

e 3aneiiTe Macno B BakyyMHbIli Hacoc.

06cnyxuBaHue

e [lonbepnTe  HyXHbIM  pa3Mep naketa An4
BakyymHon ynakosku. (Maket wwpnHon 260
MM ang mopenn 201428; 300 MM gna mogenu
201428). ObecneubTte, Kak MUHUMYM, 3 ~ 4 CM
LLOMOJIHUTENbHOTO NPOCTPAHCTBA B BEPXHE YacTu

ycTponcTBa, u4Tobbl obecrneunTb 3ddeKkTUBHYIO
cBapky.

e OTkpbie  kpblwky (1),  BCTaBbTe  BUAKY B
COOTBETCTBYIOWMM  WUCTOUHMK NUTaHUS - Ha

undposom aucrnee (F) nossutca coobuieHue
LOFF". Haxmute knonky ON / OFF (A), utobsi
nepeiTy B peXXnM roToBHOCTM K paboTe.

3arem HaxmuTe kHonky SET (D), uTobbl BLIGpaTh
Bpems s cosganns sakyyma (VACUUM TIME],
spema ceapku [SEAL TIME) u Bpems MaprHoBaHus
(MARINATE TIME). YcTanoBuTe cooTBeTCTBYIOLIEE
3HayeHWe ANs KaxAoro npouecca C MnoMollbio
KHOMKKU yMeHblienus / ysenuderus (E).

Hvxe nokasaH AnanasoH

Pa3NYHbIX OnepaLnii:

1) Bpems ana cosparus Bakyyma: 5 ~ 90 cekyHp
(mHTepsan 5 cekyra)

2] Bpems cBapku: YcTaHoBuTe B AnanasoHe 6
cexyHa (uuTepsan 0,5 cekyHabl)

3) Bpems  mapuHoBaHus: 9~ 99 MUHYT
(NPOJOAXNTENBHOCTE OAHOMO LMKAa - 9 MUHYT;
BO3MOXHOCTb ycTaHoBku Ao 11 unknos)

e [TonoxuTe B nakeT nuuly, KoTopas fosixHa bbiTb

TeMmnepatyp  As

ynakoBaHa B Bakyyme. 3aTeM MOMecTuTe Becb
naket nog 3axum (10) B kamepe (9) yctpoicTea.
Ybeantech, 4To BCE OTBEpCTME B nakeTe AN
BaKyyMHOW YMNakoBKM MPasUIbHO YCTaHOBIEHO
non ceapuBalouleit nnankoit (11) ans ceapku
W, YTO Becb nakeT 3ablOKMpOBaH C MOMOLLbBIO
saxuma (10 sHyTpu kamepsi (9).



AJ Mpouecc cosgaHna Bakyyma 1 cBapku
e 3akporite kpbiwky (1) v nogHumuTe dukcaTop
3axuMa (2). YeTpoiicTBo aBToMatuyeckm 3anycrut

npouecc co3faHus Bakyyma U cBapku. Eciam
YCTPOWCTBO He 3anyckaeTcs aBTOMaTuyecku,
Haxmute kHonky START (B) - ynakosounas

MalluHa HauHeT paboTaTh.

Ykazatens BPEMEHV AJ1A CO3JAHNA BAKYYMA
(G) 3aropwTcs CMHUM LBETOM W YCTPOWCTBO
HaYHET oTCYET BpeMeHMU.

Ha undposom ancnnee (F) otobpazutca spewms,

ocTaBlleecs 40 KoHla mnporpammsl. Kak Tonbko
npolecc cos3faHus Bakyyma OyneT 3aBeplueH,

YCTPOWCTBO aBTOMaTUYeCcKM 3anycTwT npoLecc

cBapky.

AHanornuno, ykaszatens BPEMEHW CBAPKW (G)

3aropuTCcs 1 YCTPOMCTBO HAUHET OTCUET BPEMEHH,

otobpaxaemoro Ha umdposom aucnnee [(F).

BpewMs, ocTaBlleecs [0 OKOHYaHWs mnpoLecca

cBapku bygeT oTobpaxaTbcs Ha UWbPOBOM

aucnnee (7).

3aTeM BO34yx BbicachiBaeTCA W3 nakeTa ANs

BakyyMHOI ynakoBku v kamepsi (9).

e [locne 3aBepLUeHMs NpoLecca cBapky, pasfacrtcs
TPy pasa 3BYKOBOW CUTHan.

e OTobpasutcs coobuenne CLO (F).

e Haxxmute dukcatop 3axuma
ynakoBaHHyio nuLLy.

(2) u BbiHbTE

BJ) Mpouecc BakyyMHOM yNakoBKy 1 MapuHOBaHMs!

e CHavana BbibepuTe npouecc MapuHOBaHWS,
3aTeM 3akpoite Kkpbiwky (1) 1 nogHumnTe
dukcatop 3axuma (2).

e YCTpoCTBO aBTOMaTUYeckyu 3anycTuT npoLecc
Co3[aHNs BakyyMa U Map1HoBaHus.

e OAWH UMK/ npouecca MapuHoBaHWs 3aHumaet 9
MUHYT (1 MUHYTa - npouecc cosfaHusa Bakyyma + 8
MVHYT NoAfepKKa Bakyyma).

e [locne 3aBeplieHns npouecca MapUHOBaHWA
pa3facTtcs 3BYKOBOW CUTHa.

e OTobpasutca coobuienvie CLO (F).

e Haxmute dukcatop 3axmma (2) n
ynakoBaHHYI0 MuLLy.

BblHbTE

[MprMeyaHme:

1. Ecnn ycTtpoiicTtBo paboTaeT B pexume co3faHus
BakyyMa, Bbl MoxeTe HaxaTb kHomnky CBAPKW
(SEAL) (C), utobbl cpasy nepeiT k mpoueccy
cBapku.

2. Mpwu pabote ycTpoictea Haxmute kHonky ON/
OFF (A), 4yto6bl ocTaHoBWTL Mpouecc B boe

BpeMms.
3. Echv Ha gwucnnee nodasndetca  coobujeHue
.CLO", ycTpo#cTBO HaxoouTCi B  pexume

OXMIAHWSA U HE MOXET BbINOMHATL Kakylo-nmbo
onepauuio, He3aBUCKMO OT TOrO, Kakas KHOMKa
Haxata. OTkpoiTe kpbiLwky (1), 4Tobbl yeTpolicTeo
NepeLLso B Apyrov Pexumm.

4. YbepnTech, Y4TO YpOBEHb CO3[AHHOMO Bakyyma U
CBapKW BbIMNOSHEHbI NMPaBUAbHO. B NpoTWBHOM
cilyyae oTperynupyite Bpems Bakyyma u / wnu
cBapku.



XpaHeHue nuwmn u nHpopmauus o 6esonacHocTn

e BakyyMHas ynakoBOYHAas MallMHa MCnonb3yer
BakyyMHbIA MeToh, CBapku ANS repMeTuyeckow
ynakoBKM  MULLEBbIX MNpoaykToB. BakyymHas
ynakoBka - 3T0 NPOCTON U 3GdeKTVBHbIN cnocob
yNnakoBKM Pa3HoobpasHbix MWLLEBbIX MPOAYKTOB,
T.K. OH NpenoTBpallaeT nopyy v nponnesaet
cpok xpaHeHwus. OTcyTcTBMe BoO3fyxa B nakeTe
3amepnser pocT baktepuit u  obpasoBaHue
nnecenn. lMostomy Bbl MoxeTe kynuTb bonbluoe
KONTMYECTBO MWLM 1 yNakoBaTb ee B Bakyyme be3
pucKa nopuu NuLLK.

e OgHako BaxHO MOMHWTb, 4TO He BCe BuUAbI
MULLEBBIX MPOAYKTOB MOAXOART ANS BakyyMHON
ynakoBku. E& HeNnb3s 1cnonb30BaTh 415 XpaHeHWs
yecHoka vnu rpubos. B cnyyae ynaneHns Bosgyxa
cyuiecTsyeT
npusogsLlas
onacHeiMu npu notpebnenun. Osowm cnepyet
MbiTb W OYWWATb Mepef YnakoBKOMW, YTOObI
VHaKTUBMPOBaTL BCe GepMeHTbl, KOTopble MOryT
NPUBECTU K yXyALWEHNI0 KavecTBa nocne yaaneHus
BO3fyXa B npoLiecce BaKyyMHO ynakoBKu.

ornacHaa XxXmMp4yeckasd peakund,

K TOMY, 4TO OHW CTAHOBATCA

Tvn nuwm BakyymHas ynakoska v BakyymHas ynakoska v TunuyHoe xpaHexue
XpaHeHue B MOpO3nIbHOM XpaHeHue B X0N0ANNbHIIKe
Kamepe
He3samopoxeHHas roesguia u | 1-2roga 3 - 4 Hepenu 1-2Hepenn
TensTuHa
He3aMopoxeHHas CBUHMHA 1-2 ropa 3 -4 Hepgenu 1 Hepgena
HesamopoxeHHas pbiba 1-2 ropa 2 Hepenu 3 -4 pHa
Caexue GpyKTbl 1-2 ropa 2 Hefenu 3-4pHa

anMe‘-IaHMe: npueepeHHasa Bbilwe Tabnuua npeaHasHa4yeHa ToJIbKO A1 03HAKOMJIEHUS. Mbi pekoMeHayeMm
cobniopatb MecTHble CaHUTapHo-3anupaeMuonornyeckme npaeuna.

OuucTKa U TexHmyeckoe obcnyxmsaHue

MNpuMeyanue. Mepen HayanoM TeXHUYECKOrO OGCHY)KVIBSHVIH N pa3MeLleHMeM YCTPOINCTBA Ha XpaHeHwue,
BCerga oTkjovyanTe ychOﬁCTBO OT 3/1eKTPOCEeTN N NOJ0XKAUTE, NOKA OHO OCThbIHET.

Oumctka

* Hukorfa He norpyxanTe yCTpOWCTBO B BOAY WK
Lpyrue XUaKocTu.

e Korfia BHelHSAA NOBEPXHOCTb OCTBIHET, NPOTPUTE
ee BNIaXHON TKaHblo wmaw rybkoit ¢ Hebonbwmm
KONMYecTBOM  pacTsopa

MATKOro MotroLlero

cpenctBa.

MacnsaHbIi Hacoc
e PerynspHo npoBepsiiiTe UBET Macha B Hacoce,
MCMoNb3ys KOHTposbHoe okHo (7). Macno gomkHo
ObITb  Mpo3payHoe,

cBeTnoe, a ero ypoBeHb

O0J1IXeH ObITb BbILLIE MUHWUMABHOMO YPOBHSA.

XpaHeHue
L4 I'Iepe,q pa3mMmellleHneM B MeCTe XxpaHeHUqa Bcerja
yﬁe,ﬂ,l/ITer, 4TOo yCTpOIZCTBO oTcoeanHeHO OT

NCTOYHMKa NMUTaHWA 1 NMOJTHOCTbIO OCTbIJ10.

* Hukorga He ncnonb3yiiTe abpasunsHble rybku nam
abpa3unBHble Mool e CpeAcTBa, a Takxe rybku ¢
MeTanIM4yeckon Mo4Yankon WanM MeTananyeckui
WHCTPYMEHT LS OYWUCTKU  BHYTPEHHWUX  WAW
BHELUHWX fieTaneit yCTpoiCTBa.

[ycTtota wnn TEMHBIN LBeT Macha yka3sbiBaloT
Ha HaluuyMe 3arps3HeHWin, 4YTOo  03HayvaeT
HeobxoaMMOCTb 3aMeHbl Macsa.

3aMeHsliTe Macno He pexe OAHOrO pasa B
nonroaa.

XpaHI/ITe yCTpOl?lCTBO B MpoxnagHoM, 4YMCTOM W©
CyXxoM MecCTe. Y6eﬂ,MTecb, 4YTO KpbllUKa 3akpbiTa M

- @

3aKpenieHa 3a>X1MOoM.



Mouck n ycTpaHeHUe HemcnpaBHoCTeN
Ecnu ycTpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpUBeAEHHON HUXe Tabnuue, 4Tobbl HaWTH
npaBunbHoe pelieHue. Ecnu Bbl He MoXKeTe pelwnTb NpobneMy, o6paTuTech K NOCTaBLUMKY.

Mpobnema

BoamMoxHas npuynHa

BosmMoxHoe pewexne

YcTpoicTBO He BKtoYaeTcs.

Bunka HerpasuibHO
WCTOYHMKY NUTaHUA.

NoAKnt4eHa K

Ybepntecb,  4TO  BMAKA@  MpaBUNbHO
NOAKNYEHA K UCTOYHIKY NUATaHNS.

He Haxara kxonka ON/OFF (A).

Haxmure kHonky ON / OFF [A], yTobel

V13 naketa He yhaneH BeCb BO3L4YX 1 [ wavt oH
CBapeH HenpasuibHO.

3aNyCTUTb  YCTPOIACTBO, €CAM  OHO  He
3anycKaeTcs aBTOMaTUYECKA.
CnuwkoM — KopoTkoe — BpeMs  cosfatus | YcraHosute Bonee  AnuTensHoe  Bpems
Bakyyma / cBapku Co3AaHNs BaKyyMa / cBapKiA.
OTsepcTie B nakeTe AAs  BakyyMHoil | [lepenoxute npofykTsl B HOBbIA MakeT

yNakoBKY He NOSHOCTBIO U He B NPaBULHOM
MONOXEHUN BCTABAEHO MOJ, CBAPUBAIOLLYI0
nnanky (11) gns capku.

NPaBUILHO NOMECTITE ero B kamepe, YTobbl
MOXHO DblNo cBapuTb BCE oTBepcTve. He
MCMONb3yiiTe NaKeTsl, KOTOPbIE He MOAXOAST
pa3mepamu Nog, CBapVBaIOLLYIO MNaHKY.

CsapuBatowas nnarka (11) n sHyTpeHHas
nofoCT  BakyyMHoM Kamepel 9)
HE[0CTATO4HO YNCTbIE.

BuTpute M BbicywMTe  MOBEPXHOCTb
caapusaiowein nnanku (11) u BHyTpeHHei
nonocTv BakyymHoit kamepsi (9) v ypanute
0CTaTKM ML,

B Mecte cBapku naketa Ans BakyyMmHoM
YMakoBK1 NPUCYTCTBYIOT OCTATKM ML U 3TO
MECTO BAIaXHOE.

ﬂpOTpMTe MeCTo CBapku naketa ang
BaKyyMHOl;I YNakoBKW - 3T0 MECTO AOJIXHO
BbiTb Cyxoe 1 yncroe.

TakeT He yAepXM1BAET BakyyM Nocne CBapKy.

BHyTpM BakKyyMHOr0 YynakoBOYHOTO MakeTa
HaxoAaTca NpoLyKTbl C OCTPbIMW Kpasamu, B
pesynbTate 4ero BO3Ayx NocTynaeT BO BHYTPb
nakerta.

YcTpaHuTe ocTpble Kpas uan obepHute X
nepe, ynakoBKoy.

HekoTopble BIZbI POLYKTOB MOTYT BbIAENSTH
rasbl; rasbl MOryT Takke BHIAENATHCA M3-3a
NopYY NPOAYKTOB.

[paBunbHO bnaHwupyiite unm
3aMOpaxwBaiiTe MuLyy nepes ynakoBKOW.

Bribpocute €8 B cnyyae  COMHeHWN
OTHOCUTENBHO NpUrogHoCT ans
notpebnenus.

OTo6pakaeMble Kofbl olwM6oK

Koppl owmbok Ha undposom ancnnee (F)

BoamoxHan npuynHa

BosmMoxHoe pelexne

E01

- Kpbiwka (1] 3akpbiTa HenpasuibHo.
- MoBpex/aéH MacnaHbIA Hacoc.

- 3akpoifTe npasubHO KpbiLuky (1).
- CBAXUTECH C MOCTABLVKOM.

paboTsl ycTpoiicTea.

- Hencnpasha BHYTPEHHSIA  cucTeMa | - CBSIXMTECH C MOCTABLMKOM.
yCTpOiACTBa.
E02 - Kpbiwka (1) 3akpsiTa HenpasubHo. - 3akpoiiTe npasuabHO Kpbiwky (1).
- HencnpasHa BHYTPEHHSIA  cucTeMa | - CBSXHMTECH C MOCTABLIMKOM.
YCTPOIACTBA.
LP - BHe3anHoe oTk/lo4eHme NuTaHns Bo Bpems | - [poBepbTe nuTaHue.




TexHUYeCcKUe XxapaKTepucTUKu

N® npoaykTa 201428 | 201435
Pabouee HanpsixeHue u yacToTa 220-240B~ 50/ 60 Ty,

Pacxopn notpebnsemoit MoLHoCTH 1000BT | 950BT
CreneHb 3aLnThl | Knacc
[ponsBoaMnTENBHOCTH Hacoca 133,3 n/MuH.

[asnexune

-29,9" Hg / -1012 mbap (+ 3%) HenocpeacTBeHHO Ha Hacoce
-29,8" Hg / -1009 mbap (+ 3%] B BakyyMHOl kamepe

LLInpuHa cBapuBatoLein nnaxHku

5 MM

Pasmepbl

330 x 480 x (Bbic.) 356 MM

359 x 425 x (Bbic.) 356 MM

Bec HeTTO:

oK. 28 kr

oK. 27 kr

anMe'-IaHMe. TexHuuyeckune XapaKTepucTuku MoryTt 6bITb U3MEHEHbI 6e3 yBeaoMJieHuUd.

FapaHTus

Jliobas Hepopenka vav nonomka, KoTopas Bneyet
3a coboil HempaBuibHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas DyneT BbiBNEHa B Te4eHvie NepBoOro roga ot
natbl nokynku, byaet ycTpaHeHa becnnatHo, unum xe
BCe YCTPOWCTBO OyaeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/lv OHO
aKCnyaTMpoBanocs 1 0bCaykrBanoch CornacHo
VHCTPYKUMM No 0b6CAy>XMBaHMIO U He WCMoJb30Ba-
N10Cb HEMPaBUAbLHO, MW B pa3pes C Ha3HayeHneM.
[laHHoe nonoxeHue HW KOeW Mepe He Hapywaet
WHBIX MpaB noTpebuTens, M3N0XeHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBieHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NoKynKu yCTPoiCTBa 1 npuso-
XKUTb CHET, UM HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Haleil MnonauWTUKe COBEPLUEHCTBOBAHMS
Hallvx NpoAykToB ocTaBnseM 3a coboll npaso Ha
BBOJ M3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKy U B Tex-
HUYeckuMe napameTpbl, ykasblBaeMble B TeXHMYe-
CKOW JoKyMeHTaummn be3 npeaynpexaeHums.

CnucaHue c akcnnyaTaumu. 3alimra okpy>katoLen cpeabl

ObopynoBaHue, M3HOLWEHHOE W CMCAHHOE C 3KC-
nayaTauun cnepyeT yTMAM3MPOBaTh COMacHo npa-
BUJIaM 1 yKa3aHWsaM, LeMCTBYIOWMM Ha AeHb CHATUS
C aKCnayaTaLumn.

MaTepmanbl YyNakKoBKW, Takne Kak nnacrtuk, KapToH-
Hble KOpO6KVI, ApeBeCWHa, cinefdyeTt CKnagnpoBatb
pasfesibHO B COOTBETCTBYOLWME KOHTel;IHepr.



Ayannté neAarn,

Euxaplotoupe nou ayopdcare auto 1o npotov Hendi. AtaBaoTe NpooeKTLKA TO MApPOV EYXELPIdLO NPV CUVIECETE
TN CUOKEUN, NpoKeLPEVou va npoAdBete miBavn BAABn nou pnopei va opeiletal o€ Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUG aoPaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAegiag

o AuTn n GUCKEUN NPOOPIZETALUOVO YLa ENAYYEAUATIKN XpNoN KaLOEV NpENELVaxpnaonoleirat
YL OLKLaKN XpNnon.

* H ouokeun npeneL va xpnoLUonoLelTal Jovo yLa Tov GKOMO yLa TOv 0Molo MpooplzeTat Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaotng Oev €uBUVETAL yla TUXOV ZNPLEG mou npokAnBnkav amno
eo@ahpevn Aetroupyla kat akataMnAn xpnaon.

* Kpatnate Tn ouokeun kat 1o Buopa Pakpla ano vepo kat GAAa uypd. Ze nepintwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOO OE VEPO, APALPEDTE QPEOWE To Buopa ano tnv npiza kat pnv
XpNOLUoNotnoeTe PeExpLVa eheyxBel n GUOKEUN aNO NLOTONOLNHEVO TEXVLKO. H N TpNon Tav
00NyLWY EVOEXETAL VO NPOKAAEGEL KivOUVO NPOG TN ZwN.

* Mnv enixelpnoeTe note va avoiEeTe Povol 0ag 10 NepBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayete aviikeipeva ato nepiBANa TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 10 Buopa e uypa xepLa.

¢ Kivduvog nkektponAn€iag! Mnv entxelpnoeTe va EMOKEUAOETE HOVOL 0OG TN OUOKEUN. L€
nepinTwon OUOAEToUPYLaG, OL ENLOKEUEG NPENEL VA OLEVEPYOLVTAL HOVO N0 EEELDIKEUPIEVD

ﬂ NPOOWNLKO.

* Mnv xpnaonotelre note ouokeun e BAaBn! Ze nepintwon BAaBng, anoouvogate
OUOKEUN aNO TV NPIZa KaL ENLKOWWVNOTE HE TV nwANTN.

* [Ipoetdonoinon! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPIKG PEPN TNG CUCKEUNG O€ vePO N aMa uypd. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW MO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXETE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KaAWOLO Tpoq)oéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
kahOLo 1P0(0O00LAG EWVaL KATEOTPAHEVD, MPENEL VA avTiKaTaoTaBel ano Texviko oepBig n
ECELOIKEVLIEVA GTOL YLA TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopioU.

* BeBawBeire 01t T0 KOAWALO dev EpxeTaL o€ €NaQn pe axunpa n Bepua QVIIKelEVa Kal
KPATNOTE TO aKpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBare navra 1o
BUopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBawwBeire 61110 KaAGALO (1 T0 KAAGDLO enékTaonc) eivat TonoBeTnpEvo ETaL WaTE va pnv
MPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na npooexeTe NAVTA TN GUOKEUN KATa TN XpNan.

* [poedonoinon! Odo 1o Buopa eivat otnv npizga, N oUoKeUn elvat ouvdedepevn oV NNyn
TpoPodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun nptv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [1oT€ pnv PETAPEPETE TN OUOKEUN MO TO KAAWOLO.

o Mnv xpnolonoleiTe GUOKEUEG NOU dev NapexovTal Jazi e Tn UCKEUN.

* JUVOEQTE TN OUOKEUN POVO OE NAEKTPLKN MPiZa PE TAON Kat GUXVOTNTA NOU avapePOvIaL aTny
ETIKETA TNC OUOKEUNC.

ﬂp%



o JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBaciun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE 0€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va pnopet va anoouvoeBel agéowg. fa va anevepyonownoeTe
nAnpwg Tn ouokeun, Byakre To Buopa ané Tnv npiza.

¢ AnevepyonoLeiTe NAVTa TN GUOKEUN NP anocuvodEeTe To Buopa.

* Mnv xpnotuonotetre note e€aptnpara OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL N0 TOV
karaokeuaoTn. 2 avriBetn nepintwan, unopet va dnptoupynBet kivduvog yia Tov XpnaTn Kat
va npOK)\nee'LGpLd 0TN CUCKEUN. Xpnmponomhe pbvo auBevika e€aptnuara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano aropa [oupnspLAopBovopevwv nawdiwv)
UE HELWHEVEC OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N DLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e EAEWYN Nelpag Kat
WaoNG.

¢ Auth n ouoKeun dev NPENEL, 0€ Kapia NEPLNTWON, VO XPNOWONOLETaL ano natdLd.

¢ Kparnate Tn 0UOKEUN Kal To KaAwOLo akpla ano natdla.

* Na anoouvdgere navia TN OUOKEUN aNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLONOLETAL KAl NP ano €pyacieq ouvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBapLopou.

* Mnv a@nveTe NOTE T GUGKEUN XwpLG ENLTNpnon evw BplokeTal o€ Aetroupyla.

Ewdikol Kuvovaoi uotpuAaiac

¢ Auth n ouokeun duatiBetat povo ya v agaipeon €pa Kal To 0QPAYLoNa MAGOTIKGY
0GKOUAY 10U NEPLEXOUV TPOPLUG, YLa eLNOpLkN xpnan. Onotadnnore akn xpnon pnopet
va NPOKAAETEL ZNUL TN GUOKEUN N TPOUHATLOHO.

¢ XpnOUOMOLEITE TN CUOKEUN JOVO ONWG NEPLYPAPETAL OTO MAPOV EYXELPIDLO.

o Inpavtiko! BeBalwBeite 61170 AadL NG avrAiag BplokeTat Touhaxtatov navw ano Ty evaeLgn
OIL LEVEL (XTABMH AAAIOY),

* Xpnowonoteire povo 1o napexopevo AadL avidiag. H otaBun Aadlou aviAiag npénet va
EAEYXETAL TAKTLKA ANO ELOLKEUPEVO TEXVIKO 0€PBLG. Mnv xpnotponoteire naho Aadt aviAiag.

¢ Kivduvog eykaupatog! Mnv ayyigete noté tn paBdo oppayiopatog. Eivat nolu Beppn
QKON Kal PETA TN XpNnon. YRApxeL Kivduvog eykaupatog. MeplueveTe €wg 010U KPUWOEL N
ouakeun. Mnv ayyizete Tn ouokeun eva BplokeTal o Aetroupyia.

* H guokeun npenet va kaBapizeTat kat Ta UNOAELUPATa TPOPLHWY VO ANOKAKPUVOVTAL TAKTIKA.
Eav n ouokeun dev dlatnpeirat kabapn, Ba exel apvnTIkeg ENNTOOELG 0TN OLAPKELD ZWNG
TNC KAl UNopEL va ﬂpom)\éost eNtkivduveg ouvBnKeg kara Tn xpnon.

* MnvTonoBereire Tn ouokeun enava oe avrikeipevo Beppavong (Bevzivnc, nhekTpiko, (poUpvo
Ue kapBouva K.Am.). Awatnpetre T 0UOKeUN HaKkpLa ano BEPHES ENLPAVELEG KAL AVOIKTEG
PAOyec. Xpnolonolelte navia T cuckeun oe eninedn, oraBepn, kabapn, oteywn kat
avBexTikn otn Beppotnta enpavela.

* Mnv XpNOLOMOLELTE TN GUOKEUN KOVTA OE EKPNKTIKG N EUPAEKTA UNKA, NLOTWTLIKEG KAPTEG,
HayvnTIKoUG OloKOUG N padlogva.

* H ouokeun dev NpooplzeTat yLa Aetroupyia PEGW eEWTEPLKOU XpOVOOLAKONTN N EEXWPLOTOU
0UGTNPATOG TNAEXELPLOKOU.

o INPaVTLKO: AnouakpuveTe TUXOV epnodia ano oAa Ta avolypata e€aepLopoU TNG CUOKEUNG.
Apnate Touhaxtatov 10 cm eheuBepo xwpo yUpw anod Tn CUCKEUN yLa AOYOUG QEPLOHOU KaTd

n Xpnaon.
p " @



* InpavTiko: Anopakpuvete OAa Ta egnodla yupw anod oha Ta avoiypata €aeplopoU Tng

OUOKEUNG.

* Kivduvog a0vBAung xeptwv! Na kAeivere I'IpOOEKTle T0 KANGKL.

* Mpenetva diverat Wlairepn NPOCOXN KT T UETAKIVAON N TN ETAQOPA TNG OUOKEUNG AdYw
Tou peyarou Bapoug Tne. H petakivnon va yiverat ano Touhaxiotov 2 atopa N e xpAon
apa€oiou yia BonBeta. MeTakuvelre T cuokeun apyd, NPOCEKTLKA Kal NoTE pnv unepBaivete

NV KALon Twv 45°.

leiwon

Autn n guokeun Ta€vopeital oTnv KAAon nNpoaoTaciag
| kat npénet va ouvOEeTal Pe yelwon npootaciag.
H yelwon pewwver Tov kivouvo nAekTponAn€iac
NapexovTag €va KaAwoLlo SLaPUYNGC yla TO NAEKTPLKO

pelpa. Auth n ouokeun eilval eonAlopévn pe
Kahwolo mou @epel kaAwolo yelwong pe Buopa
yeiwong. To BUopa npenet va eivat ouvoedepevo oe
0woTa TonoBeTnpévn Kat yelwpévn npiza.

Baoika e§apThparta TnG GUGKEUNG

1. Kanakt

2. KAetdwpa opiykthpa

3. Onéeg e€agplopou

8. Bidec

4. MMivakag eAéyxou
KaAUpparog

5. Ynodoxn kahwodiou pelpatog

6. Miow kaAuppa

7.Evdet&n atabunc AadloU avrAiag

OTEPEWONG

9. Bahapog

10. Zgwkrnpag  yia  oTepéwon

0aKoUAQG KEVOU
11. PaBoog oppayioparog

niow



ON/ OFF

A

A. MAnkTpo ON/OFF
[MatnoTe autd TO KOUPNL yLa va evEPYOMOLNOETE N
Va AMevePYOnoLnOETE TN OUGKEUN.

B. MAnkrpo START (ENAPIH]

H ouokeun AewToupyla  autopaTng
eKkivnong, n onota evepyonoleirat 6Tav 1o kKanakt
elval kAewoTtd. Av auth n Aettoupyia Oev €xel
puBptotel, xpnotponotnote 1o nAnktpo START
(ENAPZH] (1).

C. MAnkTpo SEAL (ZOPATIZMA]

Matnote 10 nAnktpo SEAL (ZOPATIZIMA] yua va
oTapathoeTe Tn Oladlkacia apaipeong agpa Kat
va EeklvnoeTe Tn dladikacia oppayloparog.

D. MAnkrpo SET (PYBMIZH)

Me 10 kanakt (1] avowkro, narhote 1o
nhnktpo  SET  (PYBMIZH) vy va puBuioete
Tov xpovo Twv 3 Owadikaciwv [VACUUM TIME
(XPONOX AQAIPEIHY AEPA], SEAL TIME
(XPONOZ  IOPATIZMATOY) «kat MARINATE
(MAPINAPIZMA]].

E. M\AKTpo pubptang wpag (A AUENon / WV Meiwaon)
[athote autd Ta nAnkTpa ya va puBpioete
v @pa ywa kaBe dwdikasia [VACUUM TIME
(XPONOX AQAIPEIHY AEPA], SEAL TIME
(XPONOZ  IOPATIZMATOY) «kat MARINATE
(MAPINAPIZMA]].

OlaBeTEL

[VACUUM TIME

TIME

TE

5%
8

>

START SEAL SET

B C D

F. Wnplakn oBovn

1) Eppaviget  Tov  xpOovOo  MOU  GMOPEVEL
yaa Ti¢ 3 Owdkaoieg [VACUUM  TIME
(XPONOZ AOQAIPEZHI AEPA), SEAL TIME
(XPONOX ZIOPATIIMATOZ) kat MARINATE
(MAPINAPIZMA]].

2)0tav n dwdkaola agaipeong agpa  Kat
oppayloparog ohokAnpwBel kat 1o kanakt (1)
elvat akopn KAeloto, Ba eppaviotel n €vOeLEn
«CLO».

G. QwTewn €voelEn [VACUUM TIME
(XPONOZ AQAIPEXHY AEPA), SEAL TIME
(XPONOZ  YOPATIZIMATOY] kat MARINATE

(MAPINAPIZMA]].

1) Me 10 kanakt (1) avoxto, n evdelkTKh Auxvia
Ba avayel e pnie xpwpa. Marnare 10 A n 10
WV yia va puBpioete Tov xpdvo TNG avrioToxng
oladilkaoiac.

2) Kata tn  Suapkela  kabe dwadikaciag, n
avtioTolxn €evOELIKTIKN Auxvia eival avappevn
unodetlkvlovTag To avtioTolxo ONpeio NG
dladikaoiac.

H. ‘Evoel€n kevou
Epgavizel 1o eninedo NG nieong oTo €0WTEPLKO
ToU BaAdpou Kevou.

E€aptnpara

a. Kheldi (1)

b. KatoaBidu (1)

c. Kevh @laAn pe akpopuoto (1)

d. ®waAn pe Aadt aviniag (Oykog: 230ml) (1)
rnpeiwon: H cakoUAa kevou dev nepthapBaverat.

- @



MpocBnkn Kat EKKEvwon AadLou avTAiag Kevou

MpooBeote  AadL aviAla  OTIC  Napakatw

NePLNTWOELG.

Ynpavriko! BeBalwBeire o1t To Aot avrAiag BpiokeTtat

navw and tnv évoetén OIL LEVEL (ETABMH AAAIQY)

KOl EAEYXETE TAKTIKA.

1.Mlpwv Tnv npawtn xpnon, n aviAla npeénet va
nAnpwBet pe Aadt (napexeral).

2. 0tav n o1dBun Aadlou Bpioketal KATw ano Tnv
évdetEn OIL LEVEL (ZTABMH AAAIOY).

3. 0tav n anodoon TnG cUOKEUNG PBiveL.

4. AdeldzeTte Kkat yepizete €ava tnv aviAia de Aadt
KGBe £€L pnveg.

atnv

A) Awadikaoieg npooBnkng Aadlou

* Xpnawonotnate 1o katoaBidt (napéxetal yua va
€eBldwoete T Bideg (8) Tou miow kahUpparog
(6) Kal apalp€oTe T0 KGAUPKA YO va AMNOKTAOETE
npoaBaaon otnv avrAia.

e [uploTe 10 KGAuppa Bidag aploTepdoTpopa
Xpnolgonolwvtag eva epyaleio (dev mapéxeral).

e [1pocBeaTe AAOL avTAlag XpNOLHOMNOLMVTAG TN GLAAN
Aadiou (napéxeral péxpt n otdBun Aadlou va
@raoeL navw ano Ty evdeten OIL LEVEL (X TABMH
MNAAIQY]).

e Bldwote 10 KkGAuppa  Bidag  de€ldoTpoa
Xxpnolgonolwvtag eva epyaleio (dev napéxeral).

¢ EnavatonoBerhore 1o niow kahuppa (6] Bldwmvovrag
T1¢ Bidec (8] pe eva katoaBidt (napexetad.

K@Auppa Bidag

avtAia
Aadtou

£voelEn

OIL LEVEL

(ETAGMH AAAIOY)

B) Atadikaoieg ekkévwong

e TonoBetnote éva doxelo cuMoyng KaTw and Tn
BUpa ekkévwong AadloU nou KaAunTetat and Tnv
e€aywvikn Bida.

e TeBidwote Tnv efaywvikn Bida aplotepdoTpopa
xpnatonotviag 1o KAewdi (napéxerad).

e Orav ohokAnpwBei n ekkévwon Tou Aadiou, BldwaTe
n Bida 0e€looTpopa Kat opi&Te Tv.

@LaAn

E€aywvikn Bida

INHAvTLKO
1. Anoppiyte 10 AGdL aviAlag Mou €eKKEVWOQTE,
OUHPWVA HE TOUG NePLBAMOVTIKOUG KaVOVIoHOUG.

2. Apou Eavayepioere To AGOL avtAiag, TonoBetnoTe
TN OUCKEUN o€ oplzdvTia Bean. Mnv yepvete Tn
OUGKEUN.

MpoeTolpacia npwv anéd Tnv xpnon

* Apatpeate NPOCTATEUTLKN
kat nepuUAypa. EAeyEre ya va BeBawwBeire
OTL N OUOKEUN Oev QEPEL ZNULEG KaAL OTL OAQ Ta
e€apthpata eivat TonoBetnpéva. Xe nepinTtwon
pn oAOKANPWHEVNG Napadoong kat znptwv: Mnv
XPNOLHOMNONGETE TN OUCKEUN KAl EMKOWWVNOTE
ue Tov npopnBeutn (BA. ==> EyyUnon).

* KaBapiote Tn uokeun npv and v xpnaon (BA. ==>
KaBaplopodg kat ouvinpnan).

Kabe ouokeuaoia

apBO

e BeBawwBeire 011 n ouokeun eival TeAeiwg oTeyvn.

e TonoBethote TN OUOKEUN O {lO  enNwpavela,
otaBepn kat avBekTikn otn BeppdTnTa enwpavela,
npooTateupEvn ano 1o vepo.

e BeBawwBeite 0OTL unapxel €NApKNG AgPLOMOG.
Agpnote Touhaxtotov 10 cm eAeuBepo xwpo yupw
ano TN OUCKEUN.

e [1pooBeoTe AadL oTnv avtAia kevou.



Aewroupyia

e Enké€re  T0  kataMnho peyeBog  oakoUAag
avrhiag. (MAdroc aakoUAag 260mm yia 10 povTéAo
201428, 300mm yia 1o povieho 201435). Apnare
ToUAGxtoTov 3 ~ 4 cm npooBeTou X®pPou anod navw
yla va e6aopalloTel KaAd o@payLopa.

e Me 10 kanakt (1) avowro, ouvdeate 10 BUopa oe
pta katdMnAn npiza kat otnv yn@lakn oBovn
(XT) Ba ep@aviatet n évdelEn «OFF». Marthote 10
ninkrpo ON/OFF (A] yia va petaBel n ouokeun oe
KaTaoTaoN €T0LPOTNTAG.

e JTn ouvEXela, NartnoTe 1o NANKTpo SET (PYBMIZH)
(A) yia va ené€etre VACUUM TIME (XPONOX
AQAIPEIHZ AEPA], SEAL TIME (XPONOZ
YOPATIZMATOZ] kat MARINATE TIME (XPONOZ
MAPINAPIZMATOZ) kat puBpiate Tov xpovo kabe
dladkaotag nar®vrag To koupnt av€nong/peiwang
(E).

Aeite napakatw 10 €UpoG pUBUicEWY TV AELTOUPYLGV:
1) Xpovog  agaipeong  agpa/kevou: 5~ 90
deutepolenta (pe dlaoTnpata 5 GeuTEPOAENTWY)
2] Xpovog  oppayioparog:  PuBuiote  éwg 6
deutepolenta (pe daotnpa 0,5 deuteporénTwy)
3) Xpovog papwapioparog: 9 ~ 99 Aentd (évag KUkAog
owapket 9 Aenta, pnopet va puBptotolv ewg 11

KUKAoU)

e TonoBeTnoTe o€ Pla GaKOUAQ KevoUu TO (aynto
ano 1o onoio Bélete va apaipebel o agpag. Ztn
ouvéxela, TonoBeTnaTE OAOKANPN TN 0AKOUAD KATW
ano Tov o@yktnpa otepéwong (10) o1o e0wTeptKd
Tou Baiapou (9) Tng ouokeung. BeBawwBeire orL 10
avolypa TnG oakoUAaG kevou BpilokeTal oAdokAnpo
Kat kaAa TonoBetnuévo katw and Tn pdBdo
oppayioparog (11) yua 1o oppayiopa. BeBawwBeire
€ntonc 0Tt OAOKANPN N 0GKOUAQ KEVOU KAELOWVETAL
ané Tov opuykthpa (10) oto ecwteptkod Tou Baldpou
(9).

AJ Awadikaoia apaipeong aépa Kat appaylopatog

e Khelate 10 kanakt (1) kat tonoBeTnote 10 KAEBwpa
opykThpa (2). H cuokeun Ba Eekvnoel autopara
Tn Oladtlkacia apaipeong agpa kat oppayioparoc.
Av n ouokeun Oev €xel puBpuloTel yla autopatn
ekkivnon, nieote 1o nAnkipo START (ENAPIH) (B)
KatL n ouokeun Ba §ekwvnaoel va Aettoupyet.

e H évdel&n VACUUM TIME (XPONOX AGAIPEZHL
AEPA]) (Z) avaBel pe pnke xpopa Kat n oUoKEUn
€exva TNV avTioTpo@n pETPNON.

e H wnpukn oBovn (IT) eppaviget Tov xpovo nou

anopével yla Tnv oAokAnpwon Tng dtadkaciag

apaipeong aépa. Otav n Oladikacia agaipeong

a€pa 0AoKANPWOEL, N CUOKEUN ELGEPXETAL AUTOUATA

oTn dladikacia oppayiopatog.

Mapopowa, n évdelén SEAL TIME (XPONOZX

YOPATIZMATOZ] (Z) avaBel kat n wnelakn oBovn

(XT) Eekwva Tnv avtioTpoen petpnan. O xpovog nou

anopeével yla Tnv oAokAnpwon Tng dadkaciag

oppaylopatog eppavizetat oty Ynelakn oBovn

(ZT).

O agpac apalpeital ano 1o E0WTEPLKO TNG CAKOUAAG

Kevou kat Tov Bakapo (9).

e Ba akouoTel €vag NXNTLKOG TOvog 3 (QOpEC oTav
ohokAnpwBel n dladikaoia oppayiopatog.

e Ba eppaviotel n vdet€n «CLO» (XT).

e ApnoTe 10 KAeidwpa ogykThpa (2) kat napre Ta
OUOKEUAGHEVA TPOPLUA.

B) Aladikaoia apaipeonc aépa Kat papvapiopatog

e Enu\e€te npwra Tn dladikaoia papivapiopatog Kat,
oTh ouvexela, KAeiaTe 1o kanakt (1) kat apnote 10
KAeldwpa opyktnpa (2).

e H ouokeun Ba Eekvnoel autopata Tn dladkacia
apaipeonc agpa kat gapvapioparog.

e Evag kUkhog Tng diadikaciag papvapiopatog
dlapket 9 Aenta (1 Aento yw T Owadikacia
apaipeong agpa + 8 Aentad yla Tn 4laThpNon TOU
Kevou).

* Ba akouaTel €vag NXNTKOG TOVOG 6Tav oAoKANpwBEet
n dladikacia papwvapiopatoc.

* Ba epgaviotel n vdelen «CLO» (XT).

e Apnote 10 KAeldwpa opyktnpa (2] kat napte Ta
OUOKEUAGHEVA TPOPLUA.

Znpeiwon:

1. Otav n ouokeun ekTeAel Tn dladikacia apaipeong
agpa, Pnopeite va nathoete 10 NANKTpo «SEAL»
(ZOPATIZMA) () yia va peraBeite aneuBeiag oe
oladikacta oppayiopatog.

2. Evi n ouokeun Bpioketal oe Aettoupyia, pnopeire
va natnoeTe ava naca otypn 1o nAnkrpo «ON /
OFF>» (A] ywa va aTapatnoeTe Tn Aettoupyia TnG.

3.0tav n ouckeun ep@avigel Tnv évdelgn «CLO»,
Bpioketal og Aetroupyia adpavelag kat dev pnopet
va EKTEAECEL OMOLAONTMOTE Epyacia, 6roLo NANKTPO
kat av natnBel. Avoi€re 1o kandkt (1) yua £€odo

ano autn TNV KaraoTaon.



4. ENéyETe edv enapkoUv To oO@paylopa kat n
apaipeon agépa. AlapopeTika, puBpioTe Tov xpovo

apaipeonc aépa n/kat ogppayioparoc.

®UAaEn TpoPpipwV Kat NAnpo@opieg acpalelag

e H ouokeun Balapou ouokeuaoiac agaipeong
agpa xpnolgonotel Tn peBodo o@payiopatog ev
KEVQ yla TNV QEPOCTEYN OUOKEUAGLA TPOPIHWV.
H ouokeuaoia ev keva anoTelet €vav eukolo Kkat
anodoTIKO TPOMO CUCKEUAOLag OLapopwv TpOPLHwY,
kaBwg epnodizel TNV anwAela TpoPidwv Kat
napareivel Tn OLdpKeLa Zwng Toug. H éMewpn aépa
0Tn 0aKoUAG ednodizel Tnv avantugn BakTnpiwv
Kat HuknTtwv. Mnopeite va ayopdoete TpOQLUA O€
HEYAAEG MOOOTNTEG KAL VA TA OUOKEUAOETE EV KEVW
yla va pnv xpeldzetal va Ta neragete enewdn Ba
£XOUV XQAGOOULV.

Qotooo, va Bupdote OTL Oev w@eAolvtal OAa
Ta €l0n TPOPiPWY anNd TN OUCKEUAOLd €V KEV.
Mnv xpnowonoleite noTté Tn OuoKeuaoia ev
KEV® Yl va QUAAOOETE 0KOpOO N pavitapla. Ba
npaypatonotnBel pla entkivouvn xnptkn aviidpaon
Karéd Tnv agaipecn Tou agpa, kabBlotwvrag Tnv
KaTavaAwon autev Twv Tpo@idwy entkivouvn. Ta
Aaxavika npenet va nAgvovral kat va kaBapizovrat
NpW OUCKEUAOTOUV MPOKEIHEVOU va OKoTwBouv
TUXOV €vZUHa mou pnopel va npokaléoouv @Bopa
oTav agatpeitat o aépag anod Tn cuckeuaoia ev
KEVW.

Tpooua Aq)uip‘aon agpa kat pUAaEN og Aq)ulpsgn agpa kat pUAAEN YuvnBng euAagn
KaTayukTn o€ Yuyeio

Nwno Boelo kpgag 1~2¢m 3 ~ 4 eBoopadeg 1~ 2 eBdopadec

Nwno xolpwo kpeag 1~2¢m 3~ 4 eBoopadeg 1 eBdopada

Opéoka yapla 1~2¢m 2 eBoopadeg 3~ 4 npépec

Opéoka ppolTa 1~2¢m 2 eBdopadeg 3~ 4 npepec

Ixoho: O mapandvw nivakag nap€xeTal ywa AGyoug ava@popdg Kal MPOTEVETAL N TAPNON TWV TOMLK®V

KAVOVLOP®V UYLELVAG Kal endnyioAoyiag.

KaBaplopog kat Zuvrhpnon

Mpoooxn: Na anocuvd£eTe NAvra Th GUCKEUN and Tnv npiza Kat va Tnv aQAVETE va KPUMVEL TEAELWG NpLv Thv

kaBapioeTe Kal Tnv anoBnkeUoETE.

KaBapiopog

e Mnv BuBizete moté Tn OUOKeun Og vepd N GMN\a
uypa.

e KaBapizete Tnv oTeyvn e€wTEPLKN €MLPAVELD HE
£va eEAaPP®G UypO navi n agouyydapt pe Alyo nrmto
dtahupa oanouviou.

AadL avtAiag

o EAéyxeTe TO Xxp@pa Tou AadLoU aviAlag TaKTIKG HEOW
g 08ovng (7). To Aadt npénet va eival dapaveg,
PWTEWO Kal Navw ano 1o eninedo MIN (EAAX.).

AnoBnkeuon

e [pw anoBnkevoete TNV cuokeun, BeBalwBeire ot
€xel anoouvoeBel ano TNV Npiza Kat €xel KPUWOEL
TEAELWG.

@82

e Mnv xpnolwJonoteite TPIATIKA  o@ouyydpla n
anoppunavilka, oUppata n PeTaAka okeun yia
TOV KaBaplopo TwV €0WTEPIKWY N EEWTEPIKWV
HEPWY TNG OUOKEUNG.

e Av 10 AaOL aviAlag eivat BoAd kat okoUpo, autd
onpaivel oTL To AGOL nepléxel akabapoieg Kkat
anatreitat avrikaradotaon.

* AMazeTe T0 AadL avTAiag Touhdxiotov kaBe 6 pnveg.

e AnoBnkeloTe TN CUOKEUN O€ Evav Opoaepo, kaBapd
Kat oTeyvo xwpo kat BeBalwBeire o1t TO KAMAKL
€lval KAELOTO KAl A0MPAALOHEVO [E TOV OPLYKTAQA.



AvTigeT@non npoBAnpaTwyv

Av n guokeun Oev AelToupyel 0woTd, cUPBOUAEUTELTE TOV NAPAKATW Mivaka yia nBavég AUCELG. Av GUVEXIGETE
va pnv pnopeite va eNtAUCETE To NPOBANUA, EMNKOWWVACTE e TOV NPopnBeuTh/napoxo oépBLg.

MpoBAnpata

MBavn atria

MBavi Auon

H ouokeun oev avaBeL.

To Buopa Tpogodooiag dev eival 0woTd
ouvdEdEpEVD 0TIV NpizZa.

BeBawwBeire 611 T0 BUopa Tpogodoatiag eivat
0woTd ouvOedepévo oty Npiza.

Aev éxel natnBet To mnktpo ON/OFF (A).

Matnote 10 minktpo ON / OFF (A) yua
€KKIVNON TNG GUGKEUNG GV N GUOKEUN OEV EXEL
puBuLaTel yia autopatn exkkivnon.

H oakoUAa Kevou Oev mapouctazel MAnpn
apaipeon agpa n/kal oepaylopa.

0 xpovog agaipeong agpa/oppayioparog dev
elvat enapkng.

PuBpiore peyahurepo xpovo agaipeong aépa/
oppayioparoc.

To avolyya g oakoUAag Kevou  dev
TonoBenBnke NANPWG Kat owotd KATw ano
1 paBdo oppayioparog (11).

LUOKEUAOTE TO PAYNTO O€ VEA 0OKOUAD Kal
Tonofernate v owotd otov Bakapo wate
va oppaylotel 0AOkAnpo To avolypd Tng. Mnv
XpNOLOMOLELTE OAKOUAEG MOU D€V XwpoUv aTn
paBoo oppayiopatog.

H paBoog oppayioparog (1) kat o eowreptkog
Bakapog kevou (9) dev elval apkeTa kabapa.

Ikouniote TNV empdvela Tng  paBdou
appaytoparog (1) kat 10 €0wTePKO TOU
Bahapou kevou (9) yia va eivat navia kaBapa,
oTEYVA Kal xwplc unoAeippara.

Yndpxet uypacia, unoketppara TPo@AC A aAa
unohelpuara otov xwpo o@paylopaTog g
0KOUAQG KEVOU.

IkounioTe Tov xdpo oppayiopatog TG
00KOUAGG Kevou yla va elvat oTeyvog Kat
kaBapog.

Eloépxetat aépag otn oakoUAa Kevou HETA TO
oppaylopa.

170 E0WTEPLKO TNC 0OKOUAAG KEVOU UNApXoUV
TPOQLA Pe awxpnpa onpeta mou Tpunoly T
oakoUAa, entTpenovTag Tnv eicodo aepa oTo
E0WTEPLKO TNG.

Koyre Ta awxpnpa onpela n KaAuyte 10 npw
N 0UOKEUaoia.

Kanota 1po¢ua anekeuBepavouv agpla, eve
T0 10l0 pnopel va oupBel kat eav Ta TPOGLUA
XaAaoouv.

ZepatioTe n katayugte KaAd Ta TpOQLUa Npw
T0 OUOKEUGOETE. AnopplyTe Ta TpOQLUT Qv
€xeTe apBoMieg.

Nivakag KWKV GPAApaTrog

Kwdkol opaApatog nou epgavizovrat
otnv yn@uakn oBovn (IT)

MBavn atrla

MBavn Auon

€apvika katd Tn OLApKeLa TS Aettoupylag

E01 - To kanakt (1) Sev éxet kAeloeL oword. - To kanaxt (1] dev éxet kheloet owoTd.
- H avrhia Aadtou elvat ehattwpatikn. - Enwowwvnate pe Tov npopnBeutn oag.
- To e0wTepKd 0UOTNPA TNG OUOKEUNG eivat | - Entkowwviate pe Tov npopnBeuth oag.
ENATTWHATIKO
E02 - To kanakt (1) Gev exet kAeloeL swora. - To kanakt (1) Gev exet kheloeL owora.
- To eowTeplkd oUOTNUA TNG OUOKEUNG elval | - EnwowwvnoTe pe Tov npopnBeutn oag.
eAATTOUATIKO
LP -H tpogodooia Tng ouokeunc otaparnoe | - EAéyEre Tnv napoxn pedparoc.




Texvikég npodLaypapeg

Ap. npotlovrog 201428 | 201435
Taon kat ouxvotnTa Aetroupyiag 220-240V~ 50/ 60 Hz

OvopaoTikn toxUg eloddou 1000W | 950W

Karnyopia npootaociag Karnyopta |

Méy. nAaTog cakoUAag kevou 260 mm | 300 mm
Auvvapiko aviNiag 133,3 Aitpa/Aentod

MMieon

-29,9" Hg /-1012 mbar (+ 3%) aneuBeiag otnv avilia
-29,8" Hg / -1009 mbar [+ 3%) oTov Bahapo kevou

[M\atog paBoou oppayioparog

5mm

AlaoTacelg

330 x 480 x [Y) 356 mm

359 x 425 x (Y) 356 mm

KaBapo Bapog

nep. 28kg

nep. 27 kg

IxoAo: Ot TeXVIKEG Npodlaypa@Eg pnopolv va TpononotnBolv xwpig nponyoUuyevn €ldonoinan.

Eyyunon

Onotodnnote eAATTwHA ENNPEAZELTN AELTOUPYLKOTNTA
TNG OUOKEUNG MOU YiveTal NPOQAVEG €va XPOVO
peTa TNV ayopd Tng, Ba OlopBavetal pe dwpedv
EMIOKEUN N aVILKATAOTAON, QPKEL N OUCKEUN va
€xel  xpnoldonotnBet  kat ouvtnpnBel  oUpQwva
pe TIC 00nyleg Kat va pnv é€xet yivel kataxpnon n
AavBaopevn xpnon Tng pe onotovonmote Tpono. Ae
Biyovrat Ta voppa dikalwpata oac. Eav n ouokeun
unooTnpizerat and eyyunon, ONAwaTe NoU Kat NoTe

EXel ayopacTel Kat oupneplAaBete Tnv anddelEn
ayopac (n.x. anodel€n Aavikng nwAnong).

ZUMQWva PE TNV MOATIKN HAG yld Tn OUVEXN
e€eNEN TV  npoloviwv  pag, owatnpoUpe  TO
Owailwpa va aA\agoupe 1O Mpoldv, TN cuokeuaaoia
Kat TIC MNpodlaypapeg TEKUNPLWONG Tou  Xwpig
npoetdonoinon.

Anoppwyn & MeptBailov

Y10 TENOC TNG OLUPKELAG ZWNG TNG OUOKEUNG,
anoppiyTe TN OUCKEUN OUH(PWVA HE TOUG KAVOVIOHOUG
Kat TG KaTeuBUVTAPLEG YPAPPEG Mou toxUouv Tn

YEPBIZ EANAAOL:
Serviceworld

A 210.6203.838 (10 ypappec)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

OUYKEKPLHEVN XPOVLKN OTLYHN.
MeTa&te Ta UMKA OUOKEUAOLag, ONwe 10 MAACTIKO Kal
Ta KOUTLA, 0Ta KATGAANAa onpeia anoppuync.













HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Steenoven 21 Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
3911 TX Rhenen, The Netherlands Brasov, 500164, Romania
Tel: +31(0)317 681 040 Tel: +40 268 320330
Email: info@hendi.eu Email: office@hendi.ro
Hendi Polska Sp. z 0.0. PKS Hendi South East Europe SA
ul. Magazynowa 5 5 Metsovou Str.
62-023 Gadki, Poland 18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +48 61 6587000 Tel: +30 210 4839700
Email: info@hendi.pl Email:  office.greece@hendi.eu
Hendi HK Ltd.
Hendi Food Service Equipment GmbH 1208, 12/F Exchange Tower
Gewerbegebiet Ehring 15 33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
5112 Lamprechtshausen, Austria Tel: +852 2154 2618
Tel: +43 (0) 6274 200100 Email: info-hk@hendi.eu

Email: office.austria@hendi.eu

Find Hendi on internet:

Hendi UK Ltd. www.hendi.eu

Central Barn, Hornby Road www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment

Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
Tel: +44,(0)333 0143200 www.youtube.com/HendiEquipment

Email: sales@hendi.co.uk
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