
JP CHENET ICE EDITION SLEEVE

Dénomination : VIN MOUSSEUX - MEDIUM DRY

Cépages : Assemblage de cépages blancs

Situation géographique : Produit en France.

Vinification : Les raisins sont vendangés en partie manuellement
tandis que l'autre partie est mécanique. Le débourbage
est statique et à basse température, tout comme le
levurage et la fermentation. La prise de mousse a lieu en
"cuve close".

Sol : Sol argilo-calcaire léger favorable à la production de
raisins blanc en vue de l'élaboration de vin de base
destiné à la prise de mousse

Pays d'origine : FRANCE

Caractéristique sensorielle :  

Couleur : Une robe dorée et claire

Nez :
Un nez floral de fruits blancs avec des notes d'amandes
et de noisettes.

Bouche :
Une bouche onctueuse à l'attaque, à la texture fine,
souple et riche; une évolution fruitée plaisante avec des
parfums d'amandes grillées. La douceur arrive ensuite
pour soutenir la délicatesse du fruit.

Recommandations : A apprécier accompagné de plats tels un foie gras, une
volaille ou un canard laqué. Il peut également être un
vin de dessert léger et rafraîchissant, à déguster sur des
pâtisseries, des tartes ou des crèmes glacées.

Service (en°) : 6 à 8°C

Taux d'alcool : 10.5

Durée de conservation : 1 à 2 ans

Acidité : 0

Sucre résiduel : 47GR

Code produit : RE675246

Type de bouteille : 0,20JOS MOUSSEUX VIS BLC GRAVE

Centilisation : 0.2 L

Poids bout. vide / Dim. en mm : 0.26 Kg / L 64.2 x l 64.2 x h 175

Poids bout. pleine : 0.46 Kg

Poids carton / Dim. en mm : 3 Kg / L 201 x l 136 x h 207

Cubage : 0.006 m³

Nombre d'unités / Carton : 6

Nombre de couches : 8

Nombre de cartons / Couche : 31

Nombre de cartons / Palette : 248

Poids de la palette : 744 Kg

Gencod unité consommateur : 3500610096662

Gencod unité appro : 3500611112095


