
Knorr Basis Demi Glace Saus 1.475Kg 6X 
Knorr 

  

EAN:
08711100419518 (CE)
08711100419501 (HE)

Artikelnummer: 000
TM: NL

Omschrijving

Knorr Demi‐Glace heeft een rijke vleessmaak. Het poeder lost snel op en resulteert in een demi‐glace met gladde structuur. Te
gebruiken als basis voor afgeleiden sauzen, met ruimte voor eigen creativiteit. De demi‐glace is vrij van smaakversterkers en
conserveermiddelen. Eenvoudig in bereiding, geschikt voor alle gerechten, van vlees en vis tot groenten. De Knorr Demi‐Glace
heeft een opbrengst van 15,5 liter.

Herkomst

Land van herkomst: Duitsland 

Wettelijke naam: Demi‐Glace saus

Ingrediënten

Aardappelzetmeel, TARWEBLOEM, palmvet, zout, suiker, aromas, maltodextrine, gistextract, tomatenpuree (3,4%), kleurstof
(ammoniakkaramel), verdikkingsmiddel (guargom), ui (1%), specerijen (peper, wortelpeterselie), natuurlijk madeira‐aroma,
geconcentreerde runderfond. Kan ei, soja, melk, selderij en mosterd bevatten.
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Allergenen

Met Kan sporen bevatten Zonder Niet aangeleverd

+ +/‐ ‐ o

glutenbevattende granen + pinda's ‐ pistachenoten ‐

tarwe + soja +/‐ macadamianoten ‐

rogge o melk +/‐ selderij +/‐

gerst o noten ‐ mosterd +/‐

haver o amandelen ‐ sesam ‐

spelt o hazelnoten ‐ sulfiet (E220 ‐ E228) ‐

khorasantarwe o walnoten ‐ lupine ‐

schaaldieren ‐ cashewnoten ‐ weekdieren ‐

ei +/‐ pecannoten ‐

vis ‐ paranoten ‐

Voedingswaarde

 Product Na bereiding

 Per 100 (g) Per 100 (g)
Per portie (100

ml)

Energie (kJ/kcal) 1624 / 389 131 / 31 143 / 34

Vetten 14 g 1 g 1 g

waarvan verzadigde vetzuren 9.8 g 0.7 g 0.7 g

Koolhydraten 56 g 4.9 g 5.4 g

waarvan suikers 13 g 1.2 g 1.3 g

Vezels 2.5 g < 0.5 g 0.5 g

Eiwitten 7.5 g 0.7 g 0.7 g

Zout 13.5 g 1.2 g 1.3 g

Keurmerken & kenmerken

Bereidingswijze

1) Breng de benodigde hoeveelheid water aan de kook.2) Draai het vuur lager en strooi al roerend het poeder in het kokende
water.3) Even zachtjes 5 minuten laten sudderen en regelmatig roeren en uw saus is klaar. Dosering: Opbrengst: 1L / 8L / 15,5L ‐
Poeder.95G/750g/1,475kg‐ Water. 1L/8L/15,5L
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Bewaarcondities

Traject Bewaarconditie Temperatuur (°C) Periode

ontvangst grossier Onbekend 0°C ‐ 25°C 360 dag(en)

Opmerking:

Algemene opmerking bij alle
bewaarcondities

Conserveringsmethode

Gebruiksinstructies op etiket

Bewaarinstructies op etiket Droog en bij kamertemperatuur bewaren.

Type houdbaarheidsdatum

Locatie houdbaarheidsdatum op
verpakking

Logistiek

Logistieke hiërarchie

Consumenteneenheid ‐ 08711100419518 ‐ Knorr Basis Demi Glace Saus 1.475Kg 6X
Handelseenheid ‐ 08711100419501 ‐ Knorr Basis Demi Glace Saus 1.475Kg 6X
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Logistieke details

Consumenteneenheid

Artikelnaam Knorr Basis Demi Glace Saus 1.475Kg 6X

Korte naam KN DEMI GLACE SAUS 1.475KG

EAN 08711100419518

Artikelnummer fabrikant 000

Intrastat‐code 21041000

EG‐nummer

Verpakking (LxBxH) cup (115mm x 130mm x 227mm)

E‐teken Niet ingevuld

Netto inhoud 1475 g

Netto gewicht 1.475 kg

Bruto gewicht 1.603 kg

Uitlekgewicht

Aantal porties in verpakking 150

Minimaal aantal porties in verpakking

Maximaal aantal porties in verpakking

Handelseenheid

EAN 08711100419501

Artikelnummer fabrikant 000

Verpakking (LxBxH) box (555mm x 265mm x 230mm)

Netto gewicht 8.85 kg

Bruto gewicht 9.652 kg

Aantal kleinere eenheden in deze
verpakking

6

Pallet

Pallet (Pallet + belading) (DxBxH) euro pallet 120x80x12 (1200mm x 800mm x 1450mm)

Netto gewicht 398.25 kg

Bruto gewicht 459.34 kg

Aantal kleinere eenheden op deze pallet 45

Dozen per laag 9

Aantal lagen op pallet 5
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Contactgegevens

Unilever Nederland, Knorr
Postbus 160, 3000 AD Rotterdam

Consumenten service
www.ufs.nl
010‐4394308

Specificatie laatst gewijzigd op 2023‐05‐23 door de producent.
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