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smaken hebben wij ook onze Emmental & Gouda. Zoals de naam al
doet vermoeden, bestaat deze croque uit 2 verschillende

kaassneetjes, namelijk 1 sneetje Emmenthaler & 1sneetje Gouda
kaas. Een unieke smaakbeleving die mede ontstaat door de
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combinatie met onze overheerlijk broodsneetjes & onze
ambachtelijke ham.

Onze Emmental & Gouda weegt 132 gram en is beschikbaar per 4
stuks of per 10 stuks.

INGREDIENTEN

Drood,

TARWEDbloem, Emulgator (E471,E472E), GLUTEN, enzymen,
ascorbinezuur, MOUTmeel, water, bakkersgist, zout, plantaardige
olién en vetten (RAAP,PALM), dextrose, suiker ,antiklontermiddel
(E170), GERSTEMOUT, meelverbeteraar (E 300), antioxidant
(E304,E306)

Ham

Varkensvlees (70%), zout, glucosesiroop, dextrose, aardappelzetmeel,
specerijen, rookaroma,,aroma, stabilisator (E451), geleermiddel

;R (E407A), conserveermiddel (E250,E262), antioxidant (E301,E331)
Eens ontdooid, uit de folie halen en: Xm
e 10 min. op 180° in de oven Gepasteuriseerde koeMELK, zout, kaaskulturen
* 4 minuten in het croquetoestel
* 4 minuten aan elke zijde in de pan Doter
Geraffineerde plantaardige olién en vetten (KOOLZAAD, PALM),
W—E Bewanen water, citroenzuur (E 330), emulgatoren (E 322, E471),

-18° diepgevroren conserveermiddel (E 302)
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