L ZPAC: 338012
Label specification: FE: 5241

D&L CHEF RENE MAYONAISE 1L SQZ ZFIN: 546844
ZFOR: 532614
Mod. Date: 06-03-2026

FOODS

NEW SKU

Responsible: Marketing
Verifier : Regulatory

|

Mayon(n)aise

Responsible: Marketing
Verifier: Legal

|

D&L

Responsible: Regulatory

Responsible: Regulatory

Mayon(n)aise
Verifier: R&D

i

Ingrediénten: Koolzaadolie 78%, eigeel 8,0%, azijn, water, mosterd (azijn, mosterdzaad, water, zout, specerijen),
zout, verdikkingsmiddelen: guargom en xanthaangom, aroma, antioxidant: E385. Kan sporen bevatten van soja, melk,
selderij, weekdieren, schaaldieren.

Ingrédients: Huile de colza 78%, jaune d'oeuf 8,0%, vinaigre, eau, moutarde (vinaigre, graines de moutarde, eau, sel,
épices), sel, épaississants: gomme guar et gomme xanthane, ardbme, antioxydant: E385. Peut contenir des traces de
soja, lait, céleri, mollusques, crustacés.

Zutaten: Rapsol 78%, Eigelb 8,0%, Essig, Wasser, Senf (Essig, Senfsaaten, Wasser, Salz, Gewiirze), Salz,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl und Xanthan, Aroma, Antioxidationsmittel: E385. Kann Spuren enthalten von Soja,
Milch, Sellerie, Weichtiere, Krebstiere.

Responsible: Regulatory
Verifier: R&D

Responsible: R&D and Regulatory
(for font size)

i

Responsible: Regulatory

Yes

Responsible: Regulatory and
Packaging (location)
Verifier: Regulatory (location)

Ten minste houdbaar tot: zie dop.
A consommer de préférence avant le: voir bouchon.
Mindestens haltbar bis: siehe Kappe.
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I ZPAC: 338012
Label specification: FE: 5241

D&L CHEF RENE MAYONAISE 1L SQZ ZFIN: 546844
ZFOR: 532614
Mod. Date: 06-03-2026

Responsible: Regulatory
(presence) and R&D (correct
instructions)

Zodra geopend, koel bewaren.
A conserver au frais, aprés ouverture.
Nach dem Offnen kiihl aufbewahren.

Responsible: Regulatory
(presence) and R&D (correct
coding)

Responsible: Nutrition
Verifier: Regulatory and R&D

Typical value

* *
Gemiddelde voedingswaarden / Valeurs nutritionnelles moyennes / Durchschnittliche Nahrwerte e/ R | g Gty e |68l 6o /es

100g 15g RM*
Energie/ Energie/ Energie 3019 kJ - 734 kcal 453 kJ - 110 kcal 6%
Vetten/ Matiéres grasses/ Fett 8lg 12¢g 17 %
waarvan verzadigde vetzuren/ dont acides gras saturés/ davon geséttigte Fettsduren 71g 1,1g 6%
Koolhydraten/ Glucides/ Kohlenhydrate Og Og 0%
waarvan suikers/ dont sucres/ davon Zucker Og Og 0%
Vezels/ Fibres alimentaires/ Ballaststoffe Og Og
Eiwitten / Protéines/ EiweiR 13g 02g <1%
Zout/ Sel/ Salz 1,3g 0,20g 3%

*Referentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400kJ/2000kcal)
*Apport de Référence pour un adulte-type (8400kJ/2000kcal)
*Referenzmenge fir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ/2000 kcal)

1 portie = 15 g ; 1 verpakking = 62 porties
1 portion = 15 g ; 1 emballage = 62 portions
1 Portion = 15 g ; 1 Packung = 62 Portionen

- Responsible: Nutrition
Verifier: Regulatory
Per/Pour/Pro 15 g
453 kJ

110 kcal

6%*

Per/Pour/Pro 100 g
3019 kJ / 734 kcal
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Label specification:
D&L CHEF RENE MAYONAISE 1L SQZ

ﬁ FOODS

Voor gebruik, dop losdraaien en folie verwijderen.
Avant usage, dévisser le bouchon et enlever I'opercule.
Schrauben Sie vor dem Gebrauch die Kappe ab und entfernen Sie die Abdeckung.

Serving suggestion

GB Foods BELGIUM NV
Rijksweg 16,
B-2870 Puurs-Sint-Amands

Geproduceerd in Belgié*

*Koolzaadolie afkomstig uit EU en niet-EU
Produit en Belgique*

*Huile de colza origine UE et non UE
Hergestellt in Belgien*

*Rapsol EU- und Nicht-EU-Herkunft

|

NEW

ZPAC: 338012

FE: 5241

ZFIN: 546844

ZFOR: 532614

Mod. Date: 06-03-2026

Responsible: R&D (correct
instructions) and Regulatory
(presence)

Responsible: R&D (correct
instructions) and Regulatory
(presence)

Responsible: Legal
Verifier: Regulatory

Responsible: Marketing

Responsible: Regulatory

Responsible: Marketing
Verifier: Nutrition, R&D, Legal,
Regulatory. Packaging.

Responsible: Marketing and Legal

Responsible: Legal

Responsible: Regulatory

Responsible: Regulatory (in case
requested by law) and Packaging
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