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Lepinja is een traditioneel flatbread afkomstig uit de Balkan, geliefd in landen als Kroati€, Slovenié en Servié. Dit
steenovengebakken brood heeft een luchtige, open kruimstructuur met een dunne, licht krokante korst. Dankzij deze
structuur absorbeert het brood sappen en sauzen uitstekend, zonder zompig te worden. Ideaal voor warme
gerechten en to-go opties zoals cevapcici, doner of burgers, maar ook verrassend lekker als basis voor diverse andere
gerechten. Deze ronde Lepinja van 80 gram heeft een unieke vorm, is eenvoudig te bereiden en geschikt voor high-
speed ovens. Kortom, met Lepinja voeg je een onderscheidend, veelzijdig én clean label-product toe aan je
menukaart, perfect passend bij de hedendaagse foodtrends.

Omschrijving

De Pastridor Lepinja Rond 80 g is een traditioneel Balkan flatbread met een luchtige, open kruimstructuur en een
dunne, licht krokante korst. Het steenovengebakken broodje geeft take away broodjes, streetfood en lunchgerechten
een ambachtelijke uitstraling. Het product wordt diepgevroren geleverd en is flexibel inzetbaar voor warme en koude
bereidingen. Geschikt voor onder andere kebab, kip, gegrilde groenten, dips en sharingconcepten.

Herkomst

Land van oorsprong: Belgié

Wettelijke naam: Rustiek wit tarwebroodje. Diepgevroren product.

Ingrediénten

TARWEDbloem, water, gist, gejodeerd zout, acerola poeder. Kan bevatten: melk, ei, soja, mosterd, lupine, sesamzaad,
walnoten.
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Allergenen

Aanwezig

+

glutenbevattende granen
tarwe
rogge
gerst
haver
spelt
khorasantarwe
schaaldieren
ei

vis

Voedingswaarde

Energie (kJ/kcal)

Vetten

waarvan verzadigde vetzuren

Koolhydraten
waarvan suikers
Vezels

Eiwitten

Zout

Kan bevatten

-

I+

Zonder

pinda's

soja

melk

noten
amandelen
hazelnoten
walnoten
cashewnoten
pecannoten

paranoten

*Referentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400kJ/2000kcal).

Bereidingswijze

Bakken in oven

Ontdooien gedurende +/- 120 min.
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Niet opgegeven

o

pistachenoten
macadamianoten
selderij
mosterd
sesam
sulfiet (E220 - E228)
lupine

weekdieren

Product

Per 100 g

979 kJ / 231 kcal

11g

02g

46 g

18¢

27¢g

78¢g

lg
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Bewaarcondities

Bewaarconditie stadium
af productie
ontvangst grossier

na opening

Eigenschap

Bewaarconditie
diepvries
Onbekend

Onbekend

Gebruiksinstructies op etiket

Bewaarinstructies op etiket
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Temperatuur (°C)

-25/-18°C

Waarde

Na ontdooien (15 min), bakken op 180°C gedurende 7 minuten.

Periode
365 dag(en)
240 dag(en)

1 dag(en)

Bewaren bij -18 [ of kouder. Na ontdooien niet opnieuw invriezen. Eenmaal

ontdooid, bewaren op een koele en droge plaats in een gesloten zak en

binnen de 2 dagen consumeren. Ontdooide producten niet in de koelkast

bewaren, dit zorgt ervoor dat ze sneller uitdrogen.



Logistiek

Logistieke hiérarchie
Handelseenheid - 05413056041661 - LEPINJA ROND 80G

Logistieke details

Handelseenheid

Artikelnaam LEPINJA ROND 80G

Korte omschrijving LEPINJA ROND 80G

GTIN/EAN 05413056041661
Artikelnummer 229459

Intrastat code 19059030

Verpakking (LxBxH) box (590mm x 390mm x 240mm)
Netto inhoud 5200 g

Netto gewicht 5200 g

Bruto gewicht 5976¢g

Uitlekgewicht
Minimaal aantal porties in verpakking

Maximaal aantal porties in verpakking

Pallet

Pallet (Pallet + belading) euro pallet (120cm x 80cm x 168cm)
Bruto gewicht 188.83 kg

Aantal omdozen op deze pallet 28

Dozen per laag 4

Aantal lagen op pallet 7

Verpakkingsmateriaal

box (590mm x 390mm x 240mm)

Verpakkingsmateriaal Waarde % gerecycled Is recyclebaar Opmerking
materiaal

Golfkarton 776 g Niet recyclebaar
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Contactgegevens

Lantmannen Unibake Londerzeel

Nijverheidsstraat 3, 1840 Londerzeel, Belgié

Consumenten service:

Laatst bijgewerkt op 20 augustus 2026

Deze specificatie komt uit de database van PS in foodservice.

De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens.

© 2026 PS in foodservice. Alle rechten voorbehouden.
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