Artikelnummer: 811-E4-U71  EAN: 05410522513257

Callebaut 811 Callets pure chocolade met 54,5% cacao zak 2,5kg

Callebaut 811 Callets pure chocolade met 54,5% cacao @
zak 2,5kg

CALLEBAUT
Callebaut

Deze donkere chocolade Callets van Callebaut hebben een
cacaopercentage van 54,5%. De chocoladedruppels zijn
geschikt om te smelten. Met een standaard vloeibaarheid

) van 3 druppels is dit een van Callebaut's meest allround
CALLEBAUT

chocolades.

EAN: Artikelnummer: 811-E4-U71
05410522513257 (CE) TM: BE
05410522513240 (HE)

Omschrijving

Deze pure chocolade Callets van Callebaut hebben een cacaopercentage van 54,5%. De chocoladedruppels zijn geschikt om te
smelten. Met een standaard vloeibaarheid van 3 druppels is dit een van Callebaut's meest allround chocolades. Ideaal als je op
zoek bent naar chocolade voor allerlei toepassingen. Van mixen en op smaak brengen tot enroberen, mouleren, coaten en
glaceren. De rijke cacaosmaak is perfect uitgebalanceerd, zacht en heeft fruitige accenten.

« Veelzijdig in gebruik

« Uitstekende kristallisatie voor een mooie glans en feilloze kraak

 Creé€er heerlijke lekkernijen met de chocolade van Callebaut

« Gemaakt van traceerbare en 100% duurzame cacaobonen uit Ghana, Ivoorkust en Ecuador

« Callebaut produceert al meer dan 100 jaar échte Belgische chocolade van cacaoboon tot eindproduct

Over Callebaut

Callebaut maakt chocolade met de beste ingrediénten en passie die wordt doorgegeven van generatie op generatie. Chefs,
patissiers, (banket) bakkers en chocolatiers over de hele wereld vertrouwen elke dag op Callebaut om heerlijke creaties met
chocolade te maken.

Herkomst

Land van herkomst: Belgié
Wettelijke naam: Donkere chocoladecouverture

Ingrediénten

cacaomassa ; suiker ; cacaoboter ; emulgator: SOJA lecithine ; natuurlijk vanille aroma

Deze specificatie komt uit de database van PS in foodservice.
De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens. Disclaimer.
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Allergenen
Met Kan sporen bevatten Zonder Niet aangeleverd
+ +/- - 0
glutenbevattende granen - pinda's - pistachenoten 0
tarwe o soja + macadamianoten 0
rogge o) melk +/- selderij -
gerst o) noten - mosterd -
haver o] amandelen o] sesam -
spelt o) hazelnoten o] sulfiet (E220 - E228) -
khorasantarwe o] walnoten o] lupine -
schaaldieren - cashewnoten o] weekdieren -
ei - pecannoten o]
vis - paranoten (o}
Voedingswaarde
Product
Per 100 (g)
Energie (kJ/kcal) 2307 / 551
Vetten 36.6 ¢
waarvan verzadigde vetzuren 22¢
Koolhydraten 46 g
waarvan suikers 43 g
Eiwitten 51¢g
Zout 0.01¢g
Deze specificatie komt uit de database van PS in foodservice.
De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens. Disclaimer.
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Bewaarcondities
Traject Bewaarconditie Temperatuur (°C) Periode
af productie Onbekend 720 dag(en)
Opmerking:
ontvangst grossier Onbekend 360 dag(en)
Opmerking:

Algemene opmerking bij alle
bewaarcondities

Conserveringsmethode
Gebruiksinstructies op etiket
Bewaarinstructies op etiket
Type houdbaarheidsdatum

Locatie houdbaarheidsdatum op
verpakking

Logistiek
Logistieke hiérarchie

Consumenteneenheid - 05410522513257 - Callebaut 811 Callets pure chocolade met 54,5% cacao zak 2,5kg
Handelseenheid - 05410522513240 - Callebaut Chocolate Callets

Deze specificatie komt uit de database van PS in foodservice.
De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens. Disclaimer.
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Logistieke details

Consumenteneenheid
Artikelnaam Callebaut 811 Callets pure chocolade met 54,5% cacao zak 2,5kg
Korte naam Dark couverture chocolate
EAN 05410522513257
Artikelnummer fabrikant 811-E4-U71
Intrastat-code 18062010
EG-nummer
Verpakking (LxBxH) zak (215mm x 120mm x 330mm)
E-teken Niet ingevuld
Netto inhoud 2.5 kg
Netto gewicht 2.5 kg
Bruto gewicht 2.675 kg

Uitlekgewicht
Aantal porties in verpakking
Minimaal aantal porties in verpakking

Maximaal aantal porties in verpakking

Handelseenheid

EAN 05410522513240
Artikelnummer fabrikant 811-E4-U71
Verpakking (LxBxH) box (520mm x 264mm x 330mm)
Netto gewicht 20 kg
Bruto gewicht 21.4 kg
Aantal kleinere eenheden in deze 8
verpakking
Pallet
Pallet (Pallet + belading) (DxBxH) euro pallet (120cm x 80cm x 179.5cm)

Netto gewicht

Bruto gewicht 642 kg
Aantal kleinere eenheden op deze pallet 240
Dozen per laag 48

Aantal lagen op pallet 5

Deze specificatie komt uit de database van PS in foodservice.
De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens. Disclaimer.
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Verpakkingsmateriaal
box (520mm x 264mm x 330mm)
Verpakkingsmateriaal Waarde % gerecycled materiaal Is recyclebaar Opmerking
Golfkarton 1.4kg 0% gerecycled materiaal niet recyclebaar
Contactgegevens

BARRY CALLEBAUT BELGIUM N.V.
BARRY CALLEBAUT BELGIUM NV, Aalstersestraat 122, 9280 Lebbeke Wieze, BELGIUM

Consumenten service

Specificatie laatst gewijzigd op 2023-03-10 door de producent.

Deze specificatie komt uit de database van PS in foodservice.

De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens. Disclaimer.
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