
Oven met stoominjectie
225523

Ideaal voor bedrijven die vers gebakken producten in hun
assortiment willen hebben. Door het compacte formaat kan
het praktisch overal geïnstalleerd worden. De modellen met
ingebouwde vochtinjectie zijn geschikt voor zelfs de meest
verfijnde gebakken producten. Behuizing en ovenkamer zijn
gemaakt van roestvast staal. Koelblijvende glazen deur.

Twee omkeerbare ventilatoren. Directe vochtinjectie, in 5
stappen instelbaar. Biedt plaats aan vier 600 x 400 mm trays,
niet inbegrepen. Ovenkamer gemaakt van roestvast staal
18/10. Dubbellaagse glazen deur, koelt het voorste paneel
d.m.v. natuurlijke convectie. Tussenruimte liggers 83 mm.
Temperatuurbereik: 50 tot 230°C.

Specificaties
Voltage : 400
Elektricien verreist : Ja

Verpakt per : 1
Verpakkingstype : Doos
Lengte (mm) : 790
Breedte (mm) : 750
Hoogte (mm) : 635
Vermogen (opgenomen) (W) : 6400
Aftapkraan : Nee
Programeerbaar : Nee
Measurements : 790x750x(H)635

Transportspecificaties
EAN : 8711369225523
Gross weight (kg) : 57.297
Net weight (kg) : 57.25
Intrastat code : 84198180

Sales units per pallet : 2
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