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Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. 1x150g Cuscino 150g “Tre Stelle”

Fromage frais a pate filée

Lait de bufflonne — Origine Italie — 99,399%
Sel — Origine Autriche — 0,600%
Présure — Origine lItalie — 0,001%

150g €

1x150g ‘

34 jours de la date d'expédition.

De +4°C and +7°C

TS150TRO1 ‘

IT X8S8K CE

04061030

Lait de bufflonne, Lactose. Allergénes de contamination croisée : aucun.

Le produit ne contient pas d’'OGM

(MOCA) conforme au reglement CE 1935/2004 ; (MOAH et MOSH) conformes au reglement UE 10/2011 pour les emballages en
contact direct avec des denrées alimentaires

Le lot de production est identifié par I'expression numérique JJJ en association avec la date de péremption imprimée sur chaque
emballage. Méthode d'indication de la date d'expiration : JJ / MM / AAAA

Arrondi. |

Couleur blanc porcelaine, croute trés fine d’environ un
millimétre avec une surface lisse et jamais visqueuse ou
écaillée.

A feuilles fines, légérement élastique pendant les 8-12
premiéres heures aprés la production et le
conditionnement, successivement va devenir fondante ;
absence de conservateurs, inhibiteurs et colorants ; a la
coupe présence d’une coulée de sérum blanchétre léger,
grasse, au parfum de ferments lactiques.

Musqué. Au palais présente un ardme caractéristique et
délicat, pas comparable avec d’autres fromages frais a
pate filée, di essentiellement a la nature de sa matiére
premiére.

Caracteristique.
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Min. 52%
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Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. 1x150g Cuscino 150g “Tre Stelle”

- U.M. | VALEUR CIBLE ‘ REFERENCE | METHODE | FREQUENCE |
- ufc/g 10- 102 ufc/g n=5, c=2 EN ISO 6888-1:2018 Mensuel
_ ufc/g 10°- 10° ufclg n=5, c=2 ISO 16649-2:2001 Mensuel
_ ufc/25g Non %é;e;sable Non %étze;;able 1SO 6579:2017 Mensuel
- ureizsg | NOMaceetable | Nondeeable UNI EN 1SO 11290-1:2017 Mensuel
- ufc/25g | Absentin 25g Absent in 25g UNI ISO 21528-2:2017 Mensuel

_/ U.M. VALEUR CIBLE REFERENCE METHODE FREQUENCE
_/ uG/Kg <0,05 ISO 14675 IDF 186:2003 Semestriel
_ ufc/g <LoQ UNI EN 15662:2009 Semestriel
_ mg/Kg <0,02 MP 1288 rev 12 2015 Semestriel
_ mg/Kg <0,02 MP 1288 rev 12 2015 Semestriel
_ mg/Kg <0,02 MP 1288 rev 12 2015 Semestriel
_ mg/Kg <0,02 MP 1288 rev 12 2015 Semestriel
_ pg/g fat <6,00 UNI ISO 4832:1988 Annuel

; VALEURS % A.R*
Cewoe 102410 1247 kal 125
woes | |
e | |

* Apports de référence d’un adulte moyen (8400kJ/2000kcal)

Pour améliorer le godt de cette mozzarella, nous recommandons l'immersion du paquet scellé dans I'eau chaude a 30 °C pendant
environ 15 minutes avant de servir. Aprés ouverture conserver au frigo a +4°C e utiliser sous 24 heures
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Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. 1x150g Cuscino 150g “Tre Stelle”

Sacchetto in NYLON+PE

mm 130x50x130h

39

8023074000075

Corrugated cardboard

mm 290x230x70

128g

10 unités

Total 1,5 Kg net egoutté

58023074000070

EURO/EPAL mm 1200x800

13

25

325

mm 1200x800x1894h

487,5 Kg

1894,0
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